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Los alimentos y la digestion.—
La digestion comprende el conjunto
de fenémenos fisicos y quimicos, por
los cuales los alimentos se trasforman
en productoes susceptibles de ser mez-
clados con la sangre, para reparar
las pérdidas del organismo y sostener
la vida,

Los actos de la digestion son seis:
primero, prehension de los alimentos;
segundo, masticacion & insalivacion;
tercero, deglucion; cuarto, quimifi-
cacion § digestion estomacal; quinto,
quilificacion 6 digestion intestinal, y
sexto, defecacion. Los alimentos in-
troducidos en la boca son triturados
por los dientes, mezclindose con la
saliva y reuniéndose sobre el dorso

¢la lengua en una pequefia masa
que se llama bolo alimenticio, el cual
Pasa de la boca al estémago por la
faringe y el exéfago. En el estdmago
s¢ ablandan los alimentos por la ac-
clon del jugo géstrico, y se convier-
ten en una masa pulticea que se lla-
Ma quimo, Formado éste, se relaja el
Piloro, y el estdmago efectia movi-
mlcn:-;o_s que conducen la masa ali-
menticia hécia aquel orificio y la
vierten en el intestino delgado, en
donde e] quimo se trasforma en quilo
con el concurso de 1a bilis, del jugo
Pancredtico Y otras secreciones glan-
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dulares, El quilo formado pasa 4 lo
largo del intestino delgado y es absor-
bide por las paredes de éste, mién-
tras que una porcion de alimentos no
digeridos pasan al intestino gruesoy
recorren su extension hasta ser expe-
lidos al exterior,

Teniendo presente esto y la com-
posicion y propiedades de los fliidos
digestivos, trataremos de los alimen=
tos y de las trasformaciones que ex-
perimentan durante la digestion.

AvriMenTos.— Los alimentos son to-
dos los productos orgénicos y mine-
rales susceptibles de trasformarse por
la digestion en una materia conve-
niente, para reparar las pérdidas del
organismo. Los alimentos fueron di-
vididos por Liebig en azoados 6 plis-
ticos y mo azoades & respiratorios, di-
ciendo que los primeros sirven para
la renovacion de los tejidos animales,
y los segundos para ser quemados
dentro del organismo, produciendo
el calor animal. Despues se ha visto
que esta clasificacion no es exacta,
porque tambien son quemados los
alimentos azoados 6 plisticos; y de
los no azoadés tenemos las grasas,
que no son quemadas totalmente,
puesto que quedan formando parte
de los tejidos. Por esta razon se hace

hoy otra division de los alimentos,
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que es mis completa y estd més con=
forme con el papel que desempefian
en el organismo, Esta clasificacion es
la que exponemos en el cuadro sie
guiente:

Clasificacion de los principios que compo=
nen los alimentos,

1.° Sus-| Agna.
tancias mi-{ Sales.
nerales. Aire.
Celulosa.
s o/ | Mese s llias
58 tn cias Inulina. .
neutras 0¢ ;. uenina.
azoadas (hi- G Yarioli
dratos de Ag:{m"’ 31 agt}:ns.
carbono). . car de uva (glucosa).
Azicar de caiia (sacarosa),
R ﬁztﬁcat_' de leche (lactosa).
; a-| Lstearina.
terias gra-{ Margarina.
sas. . . . . ! Oleina.
4. Ma-[ Albimina.
terias albu-\| Fibrina.

mindideas( Caseina,
y congéne-| Gelatina.
res. . . . . Condrina,

MaArEr1As MINERALES.— El agua y
la mayor parte de las sales minera-
les, especialmente el cloruro de so-
dio, son absorbidos sin sufrir ninguna
modificacion en el tube digestivo.
Los dlcalis y los carbonatos alcalinos
son neutralizados por los 4cidos del
jugo géstrico, y el fosfato de cal se
hace soluble,

4.°
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Las sales que se encuentran en los
alimentos son: clorures de sodio y
de potasio; fosfatos de sosa, de po-
tasa, de cal y de magnesia; sulfatos
de sosa, de potasa, de cal y de mag-
nesia; fluoruro de calcio; sales de
sosa, de potasa y cal, formadas por
4cidos orgdnicos; sales de hierro y
de magnesia ; nitratos alcalinos y de
cal, y silice.

Estos principios se encuentran ge-
neralmente en las materias alimenti-
cias vegetales y animales, pero algu-
nos pueden tomarse directamente del
reino mineral, como el agua y las
sales que contiene este liquido., Las
materias minerales son necesarias
para el desarrollo de ciertos érganos
y tejidos, lo cual nos dice que la
alimentacion mineral tiene gran im-
portancia, y esto mismo nos explica
en ciertos casos la accion de las aguas
minerales, que suministran algunas
sales necesarias en la economia ani«
mal.

MATERIAS NEUTRAS NO AZOADAS,—
Estos alimentos son de origen ve=
getal.

La celulosa tiene poca importancia
como alimento, y sélo la que se pre-
senta en un estado de desagregacion
4 propdsito, puede sufrir la trasfor-
macion en dextrina y glucosa por los
fldidos digestivos.

El a/midon se trasforma ficilmente
en dextrina y glucosa, haciéndose
soluble por la accion de los fldidos
digestivos, de una manera andloga

ue se verifica la trasformacion por
el fermento didstasa. La saliva, el
jugo pancredtico y el jugo intestinal,
son los fliidos que convierten los
alimentos feculentos en productos
solubles (glucosa). La bilis y el jugo
gistrico no actdan sobre las féculas.
Los principios que actdan sobre las
féculas son sulfuro-azoados; en el
jugo pancredtico, la pancreatina; en
el jugo intestinal, otro principio
azoado; y en la saliva, el principio
llamado por Miahle didstasa salivar
(ptialina). Los tres lfquidos digesti-
vos que trasforman las féculas en
glucosa, poseen reaccion alcalina,
debido 4 las bases combinadas con
el principio activo ; pero esta alcali-
nidad no es necesaria para la sacari-
ficacion de las féculas, siendo proba-
ble que el objeto de los 4lcalis s6lo
sea para contribuir 4 la conservacion
de la materia protéica, No todi la
glucosa que se forma por la fermen-
tacion sacarica de las féculas es ab-
sorbida por los capilares y vasos qui.
liferos, sino que una porcion de glu-
cosa (especialmente por una nutricion
feculenta y azucarada) se encuentra
en el intestino delgado, y lo mismo

en el ciego, observindose una reac-
cion muy 4cida en el yegunno, ileon
y ciego. Esta acidez procede de una
fermentacion lactica que experimen-
ta el azicar en dichos intestinos, y
probablemente se verifica tambien la
fermentacion butirica.

En cuanto a la dextrina y las sus-
tancias congéneres con el almidon,
experimentan la misma trasformacion
que éste,

La glucosa se disuelve sin sufrir
trasformacion, si bien parte que no
es absorbida, experimenta la fermen-
tacion ldctica en los intestinos, El
azicar de leche se comporta como la
glucosa. El az#car de cania se trasfor-
ma rdpidamente en azicar invertido
(glucosa y levulosa), absorbiendo
agua por la accion de los 4cidos, y
probablemente de las materias pro-
téicas. Esta trasformacion tiene lugar
en el estdmago y en el intestino.

Las gomas y mucilagos son sustan-
cias coloides, no ditusibles al través
de las paredes membranosas, siendo
necesario para servir 4 la nutricion,
que sufran alguna modificacion. Esta
modificacion no es bien conocida;
pero se sabe que no desempefian pa-
pel importante en la nutricion, pues
en su mayor parte salen al exterior
con los excrementos.

MaTERIAS GRASAS.—La modifica-
cion que experimentan estos cuerpos
por los fldidos digestivos, son la sa-
ponificacion y emulsion.

La saliva y el jugo géstrico no tie-
nen accion sobre las grasas; de modo
que no sufren modificacion en la
boca ni en el estémago. En el intes-
tino es donde se modifican las grasas
por la accion del jugo pancreitico,
la bilis y el jugo intestinal, cuyos li=
quides tienen la propiedad de emul-
sionarlas; el jugo pancredtico es el
mds activo, y al que se debe espe-
cialmente la modificacion de las gra-
sas, saponificindolas y emulsiondn-
dolas, A medida que avanzan las
grasas en el intestino delgado, la
emulsion es cada vez mi4s perfecta,
especialmente en las dltimas ramifi-
caciones de los quiliferos y de los
capilares, donde nace la vena porta.

MAaTERIAS ALBUMINGIDEAS & PRO=
TEicas,—Estas materias sufren una
modificacion, por la cual se hacen
solubles y absorbibles en el estéma-
go; pero tambien la experimentan en
el intestino, aunque no tanto como
en el estémago, que es donde prin-
cipalmente son digeridas, El jugo
gdstrico es el que actia sobre las
materias protéicas, siendo el princi-
pio active la pepsina, que es una sus-
tancia sulfuro-azoada, que actda co-
mo un fermento sobre las materias

protéicas, haciéndolas solubles, La
pequefia cantidad de 4cido libre que
contiene el jugo gdstrico, es necesa-
ria para que obre la pepsina; asi es,
que neutralizando con un dlcali el
jugo gdstrico, no actda, De la misma
manera, la solucion de pepsina lige-
ramente dcida, pierde su poder di-
gestivo cuando se neutraliza con un
alcali, T'ambien pierde su poder di-
gestivo el jugo gdstrico, y la solucion
de pepsina por la ebullicion,

Al trasformarse las materias pro-
téicas insolubles en materias solubles
por la accion de la pepsina en pre=
sencia de una pequefia cantidad de
dcido libre, no cambian sensiblemen~
te de composicion elemental, y sélo
experimentan una modificacion mo=
lecular. La materia soluble que se
forma en esta reaccion, se llama pep=
tona & albuminosa, la cual no se coa-
gula ni se cuaja, y tiene poca ten=
dencia 4 precipitar para las sales me-
télicas, La albimina soluble y las
materias protéicas que llegan al est6-
mago en disolucion, son coloides, y
por lo tanto no pueden pasar por las
membranas animales sin sufrir alguna
modificacion por la pepsina, Hacien-
do experiencias con el jugo gastrico,
6 con pepsina acidulada, se observa
que la albdmina de huevo fresco pier=
de la propiedad de coagularse, y se
trasforma en peptona. La caseina es
precipitada y coagulada por el jugo
gastrico dntes de ser dirigido.

En resimen: las materias neutras no
azoadas se trasforman por la digestion
en ultimo término en glucosay las grasas
se saponifican y se emulsionan, y las ma-
terias protéicas se convierten en albumi-
n05as o peptonas.

Cuando més compacta y mds dura
sea una materia alimenticia, resiste
més 4 la accion de los agentes diges=
tivos: asi, el almidon cocido es mas
rapidamente absorbido que el almi=-
don ordinario; ¢l almidon se absorbe
mejor que la celulosa; las materias
protéicas crudas se digieren mejor
que las que se han coagulade por el
calor, y los tejidos eldsticos, corneos,
fibrosos y tendinosos resisten enérgi=
camente 4 Ja accion digestiva,

PRINC/ PALES MATER1AS ALIMENTI=
cias.—Segun lo que acabamos de
exponer, los alimentos més 4 propé-
sito para reparar las pérdidas del or=
ganismo, son aquellos que contienen
en proporciones convenientes las cua-
tro especies de materias sefialadas en
el cuadro; es decir, marterias minera-
les, materias neutras, grasas y mate=
rias protéicas.

La /eche nos ofrece el mejor ejem=
plo de un buen alimento, porque
contiene las cuatro especies de mate-
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rias en proporci_ones convenientes, y
por esta razon sirve por s sola de ali-
mento en la primera época de la
vida. - : ;
Las principales materias alxmcnt}-
cias son la leche, huevos, pan, semi-
1las de leguminosas y cereales, la
carne muscular, patatas, chocolate,
yino, cervezas, materias grasas, fru=
‘tos diversos, etc. Algunos de estos
alimentos contienen las cuatro espe-
cies de materias necesarias para la nu-
tricion; pero en otros faltan algunas,
& se encuentran en corta proporcion,
siendo necesario por esta razon com-
binar la alimentacion de unos con
otros, para que resulte una mezcla,
que serd tanto mejor, cuanto conten-
gan las cuatro especies de materias
en las proporciones convenientes.
ABsorcIoN Y AsmMILACION,— Los
alimentos digeridos, 6 sea la parte de
los mismos que se ha hecho soluble
por las reacciones quimicas de la di-
gestion, pasa 4 formar parte de la
sangre para renovar las pérdidas de
ésta y de todos los tejidos del orga-
nismo. Algunos lfquidos y materias
solubles son absorbidas directamente
del estémago por las venas capilares
que serpentean en las paredes de este
organoy en el intestino delgado; pero
la mayor parte de las peptonas, mate-
rias neutras solubles, y materias gra-
sas modificadas, son absorbidas por los
capilares de ]a vena porta y por los
vasos llamados quiliferos. Estos vasos
tienen su nacimiento en la membrana
mucosa intestinal, y se reunen en ra-
mas que marchan entre las dos ldmi-
nas del mesenterio. Atraviesan los
ganglios llamados mesentéricos, y vie-
nen 4 desembocar en el canal toréci-
€0, que 4 su vez va 4 terminar en la
vena subclavia izquierda, en donde
S¢ mezcla con la sangre, reparando
sus pérdidas. Se cree que los vasos
quiliferos absorben las materias gra-
%8s, aguas y sales, y los capilares de
4 vena porta, las peptonas, glucosa,
agua y sales.
La absorcion por los vasos capila-
- Tesy quilfferos, se verifica al través
~de membranas delgadas y permeables
4 los liquidos por la difusion y os-
Mmose, cuyos fenémenos fisicos tienen
ugar en el estémago, en el intestino
elgado, y hasta en el intestino grue-
S0, La difusion de los productos so-
lubles de 1a digestion, es favorecida
POr un movimiento mecénico de con-
traccion de Jas papilas intestinales
que producen una diferencia de pre-
Sion cntre el contenido de los vasos y
el intestino, La absorcion de las
Peptonas y glucosa se verifica bien al
través de las membranas; pero la par-
tede grasas que no se han saponifi-

cado y s6'o se encuentran emulsiona-
das, pasa con dificultad, porque mo-
jadas estas membranas por liquidos
acuosos, deben resistir 4 la imbibicion
de las grasas. Sin embargo, las secre-
ciones intestinales, especialmente la
bilis, favorecen la absorcion, hacien-
do las paredes mds aptas para la im-
bibicion. Los quiliferos absorben més
grasas que las dltimas ramificaciones
de la vena porta. Durante la diges-
tion, la sangre de la vena porta con-
tiecne mds agua y liquido interce-
lular, y la proporcion de grasas de
albimina y materias extractivas es
menor, la {ibrina es mds consistente
y se parece mds 4 la de otros vasos.
El quilo es mds abundante despues
de la comida, m4s turbio y de aspec-
to lechoso, especialmente despues de
una alimentacion grasa.

Las trasformaciones que experi-
mentan los productos solubles de la
digestion despues de mezclarse con
la sangre, no son bien conocidas, ni
en el estado actual de la ciencia es
posible decir con certeza las modifi-
caciones que experimentan para for-
n.ar los érganos y tejidos. Se sabe
que una parte de la masa absorbida
atraviesa con la sangre de la vena
porta un 6rganoe importante, el hi-
gado, en donde se elabora cierta can-
tidad de azucar; y la otra porcion ab-
sorbida por los quilfferos, se mezcla
directamente con el torrente circula-
torio de la sangre.

La glucosa (resultado de los ali-
mentos neutros, no azoados) no sir-
ve para la formacion de érganos,
pues ninguna prueba hay de que
se convierta en las materias protéi=
cas que constituyen los tejidos: su
papel es'otro: sirve para ser que-
mada en la sangre, por el oxige-
no que va unido 4 los glébulos.
Las materias grasas tambien son que=~
madas, pero no en totalidad, pues-
to que pasan 4 formar parte de los
tejidos, en donde sufren ulteriores
oxidaciones.

Las peptonas 6 albuminosas (resul-
tado de los alimentos protéicos), son
las materias que sirven para formar
los tejidos, interviniendo en esta for-
macion fuerzas que no son bien co-
nocidas: sin embargo, los fisologistas
modernes admiten que las fuerzas
que presiden 4 la formacion de los
tejidos no son engendradas por el or-
ganismo, sino que reconocen por
causa las reacciones quimicas que en
é| se verifican. La materia que da lu-
gar 4 estas reacciones tiene necesidad
de repararse por los alimentos conve-
nientemente preparados. Las sustan-
cias alimenticias que despues de dige-
ridas penctran en la sangre, son el

orfgen de estas fuerzas, porque al
quemarse producen calérico, y el ca-
l6rico d4 lugar 4 movimiento, dej
mismo modo que el movimiento pro-
duce calérico. Las reacciones quimi-
cas son, por consiguiente, la causa del
desarrollo de las fuerzas que inter-
vienen en el organismo vivo, produ-
ciendo un equilibric movible, que es
cardcter esencial de la vitalidad.

Una molécula orgénica de un te-
jido se oxida y s¢ destruye, pero es
reemplazada en seguida por otra mo-
lécula semejante, que 4 su vez se des-
truye tambien para ser reemplazada
por otra. Puede admitirse en este ca=
so la hipétesis de que el tejido, 4 me-
dida que se destruye, encuentra en
los alimentos preparados en ]a sangre
las moléculas para regenerarse, preci-
pitdndose aquéllas por una atraccion
molecular. Las peptonas 6 albumino-
sas experimentan viarias modificacio=
nes en la circulacion de la sangre, ha-
ciéndose aptas para formar los diversos
6rganos elementales, los que se apo-
deran de las moléculas de sustancia
protéica por una especie de afinidad
electiva, sin que se pueda afirmar si
cada Organo elige una sustancia 4
propésito, 6 si es la misma para todos
convenientemente modificada por el
6rgano mismo,

Las materias grasas de les alimen=
tos no son susceptibles de una orga-
nizacion como las materias protéicas,
pero se las encuentra mezcladas con
la materia protéica en todos los ele-
mentos morfolégicos que impregnan,
y ademds se encuentran formando
depésitos en el tejido celular, siendo
separadas de los jugos nutritivos por
una atraccion molecular de los teji-
dos, Las materias grasas sc alteran y
s¢ oxidan en todo el organismo para
producir calérico; y ademds, por sus
propiedades fisicas, deben favorecer
el juego mecdnico de los drganos.

Las sales minerales, especialmente
los fosfatos, desempefian un papel
importante en el organismo, y esto
nos lo demuestra la constancia con
que se encuentran en las fibras y en
las células animales y vegetales, pero
no se sabe de qué manera funcionan,
Schiitzenberger emite la hipétesis de
que podrdn considerarse las sales co-
mo centros de atraccion molecular,
interviniendo qufmicamente en las
reacciones que se verifican en el 6r-
gano elemental, para imprimirle una
marcha determinada,

(Quimica Orgdnica, por el Dr. D. Ga-
briel de la Puerta).
— il

Procedimiento para dorar el
marmol.—Ahora que tanto se estila
decorar con mdrmoles gran nimero
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de muebles, como asimismo las por-
tadas de tiendas, aparadores, salones
y casi todos los establecimientos pi-
blicos, no escaseando en los mirmo-=
les los dorados, tanto para fondos de
letras, como para todo género de di-
bujos, creemos muy del caso dar 4
conocer un sencillo procedimiento
para dorar esta hermosa piedra,

Para dorar el mdrmol, se toma un
pedazo del de Armenia, lo mds fino
posible; se le muele, mezclindole con
aceite de linaza secante; se unta con
la mezcla el sitio que se desea dorar,
y 4ntes que la capa 6 bafio se haya
secado, se pone el oro sobre ella, el
cual se adapta y se adhicre de una
manera permanente,

—_————

Temple del acero.—Para obtener
el temple del acero con color blan-
co, sc calienta el acero que se trata
de templar y se sumerge, procuran=
do que la pieza quede cubierta en abe-
soluto, en una papilla preparada con
dos partes de agua, media de harina
y una de sal,

Despues se vuelve el acero 4 la fra-
gua hasta ponerlo rojo, y se sumer-
ge de nuevo en agua dulce, donde
queda templado y con color blanco.

—

Nuevo antidoto.—En dos casos de
envenenamiento por el épio, ha usa-
do el Dr. Kiernan, con muy buen
resultado, los enemas de tintura de
capsicum; ya el Dr, Hugest, de San
Luis, habia obtenido un éxito seme-
jante, administrando al enfermo una
lavativa compuesta de café negro que
tenfa en suspension la tintura de cap-
sicum y agua amoniacal, cuatro gra-
mos de cada cosa.

—_———

El tinel de Arlberg.—Ha termi-
nado la perforacion de este tinel
abierto en el Tirol, cuya galerfa ha
resultado tres metros mds corta que
la longitud calculada, verificindose el
encuentro de los dos avances un dia
dntes de lo que se esperaba; andlogo
hecho ocurrié respecto al tunel del
monte San Gothardo, siendo causa
de ello la accion perturbadora que
los minerales de hierro ejercen en
las bridjulas que sirven para levantar
los planos y hacer los célculos.

El tinel de San Gothardo mide
14.90o0 metros de longitud, el de
Mont-Cenis, 12.323, y el de Arlberg
10.270. Las obras de Mont Cenis
duraron catorce afios, las del San
Gothardo ocho, y tan sélo cuatro
las del Arlberg, efecto de la expe-
riencia adquirida en esta clase de tra-
bajos, y adelanto y perfeccion de la
maquinaria empleada,

El gasto total, comprendida la do-~

ble via, no excederd de 36 millones
de pesetas.
— et

Cola trasluciente.—Las colas que
se emplean de ordinario tienen el in-
conveniente de dejar huellas de co-
lor amarillento, de aspecto desagra=-
dable, especialmente si los objetos
son trasparentes. Por el procedimien-
to siguiente se obtiene una cola in-
colora:

Se mezclan en un frasco, herméti-
camente tapado, 6o gramos de cloro-
formo con 75 de cahuchd cortado en
pedacitos. Cuando se ha disuelto el
cahuchd, se afiaden 15 gramos de re-
sina almdciga en granos, y se deja en
maceracion durante ocho dias para
que se disuelva,

Esta cola se emplea para pegar ob-
jetos delicados y trasparentes, sin
que ofrezca color ni mal aspecto como
la cola ordinaria, g

e

Petit- gris,—Con este nombre co-
nocen nuestros eclegantes una piel es-
pecial provista de pelo en extremo
agradable. Esta piel es muy ligera, de
mucho abrigo, y susceptible de adap-
tarse 4 todas las formas, cualidades
que la recomiendan mucho para la
indumentaria.

Procede dicha piel del animal de
los bosques llamado marta, 6 sea una
variedad de la ardilla comun. Su piel,
muy suave al tacto, es por encima de
un bonito gris jaspeado de amarillo,
y de un blanco puro inferiormente.
Los pelos de la cola, como asimismo
los de la espalda, estdn ensortijados, y
son de color rubie sobre fondo gris:
en las orejas tienen un menchoncito
de pelos. Sus dimensiones y costum-
bres son muy semejantes 4 las de la
ardilla, tan conocida en nuestros bos-
ques.

———t———

El vinagre como antifiloxérico.
—Segun recientes experimentos, el
vinagre resulta de mejores condicio-
nes econémicas y de aplicacion que
el sulfuro de carbono, parael trata-
miento de vifiedos infestados. El vi-
nagre asf empleado, no precisa sea del
llamado de yema; pues basta para
conseguir el objeto, que tenga seis gra-
dos acéticos, sin pasar de esa cantidad,
porque entonces perjudicaria la plan-
ta. Esta se obtiene mezclando 100
litros de agua con 6 id. de 4cido acé-
tico puro. Para una cepa, el coste
viene 4 ser de 13 céntimos de pese-
ta, miéntras que en los mejores ca-
sos el sulfuro sale 4 70 céntimos por
cepa.

—_—e———

Una casa elefantiasica. —En

Coney Filand se va 4 constrpir un

enorme elefante de madera forrado
de hoja de lata, que tendrd 150 piés
de largo, y en cuyo interior habri
salones y piezas habitables, En el
cuerpo habrd un salon de 8o piéspor
32, destinado 4 bazar, y en la cabe-
za una habitacion triangular de 30
piés por 4o,

Ademis, se construirin dos cuartos
de 28 piés por 10, otros dos de 27
por 7, dos en laregion zigom4tica, de
40 por Io, otros des en los lados del
cuerpo, dos en ambos muslos, uno
en la garganta, otro de 56 por 22 en
el estémago, y uno en cada pezuiia,

Sobre el lomo se colocard un cas=
tillo que tendrd 32 piés cuadrados de
superficie, desde el cual se dominar4
el mar.

—_————

Alumbrado eléctrico.—En el tea-
tro de la Scala de Milan se ha plan-
teado el alumbrado eléctrico, consti=
tuido por dos mil seiscientas ldmparas
distribuidas en el escenario, sala y
todas las dependencias del coliseo. Es
la instalacion en mayor escala que se
ha planteado de esta clase de alum-
brado, lo cual ha realizado la Sociedad
italiana Edisson, bajo la direccion del
profesor Colombo.

————

Preparaciones farmacéuticas del
quebracho.

EXTRACTO ACUOSO DE QUEBRACHO.

Corteza de quebracho blanco. 1 kilo.
Aguasg i Do R R R e —

Higase infusion con 3 kilos de
agua, pdsese el liquido por esta-

mefia, practfquese segunda infusion

con el resto del agua, rednanse los
liquidos, y evapérese en bafio de ma-
rfa hasta consistencia de extracto
seco.

EXTRACTO HIDRO-ALCOHOLICO
DE QUEBRACHO.

Corteza de quebracho blanco. 100 partes
Alcohol. ¢ e e s b0 =

Se ma cera con el alcohol por ocho
dias, se filtra, se deseca 4 la estuta,
disuélvese en agua, filtrese nueva-

mente y deséquese de nuevo hasta
consistencia de extracto.

EXTRACTO DE QUEBRACHO FLUTDO.

Corteza de quebracho blanco. 10 gramos
Aleohol, ol S5 WoETASSENtEs TONL  —
Agua. , PR & 1

Péngase en maceracion la corteza
y el alcohol por espacio de quince
dias, filtrese, evapérese hasta consis-
tencia de extracto blanco, disuélvase
en agua hasta completar el peso de
20 gramos.

COOCIMIENTO DE QUEBRACHO,

Corteza de quebrachoblanco. 10 partes.
Apua.l, ok e Y 2008 T
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Hiérvase por media hora, déjese
enfriar y péasese el liquido por es-
camefia. El liquido, al enfriarse, se
enturbia, y deposita un abupdante
precipitado. Unas gotas de dcido sul-
firico le disuelve, pero no debe po-
nerse, 4 no ser que lo prescriba el
médico.

ELIXIR DE QUEBRACHO.

Cortezade quebracho blanco. 2 partes.
I celioE e AT 4 —
Vo blanes:» v & sl et 3=
A AT AR o s Ty merfrsin I A —

Déjese en maceracion la corteza
con el alcohol por espacio de veinti-
cuatro horas, afiddase el vino; des-
pues de ocho dias se filtra y se disuel-
ve el azicar,

INFUSION DE QUEBRACHOQ.

Cortezade quebracho blanco.
T TE Y AR e

H4gase infusion.

15gramos
00

JARABE DE QUEBRACHO.

Cortezade quebrachoblancn. 15 gramos
T O N |
AZOCAT, , + .+ s 340 —

Hiérvase el agua con la corteza
durante un cuarto de hora, pésese el
cocimiento por estameiia, afiddase el
azdcar, y hégase jarabe por simple
solucion.

OTRA FORMULA.
Témese por cada 3o gramos de

jarabe simple, 10 centfgramos de ex-
tracto alcohélico de quebracho.

TINTURA DE QUEBRACHO.

Cortezade quebrachoblanco . 1 parte.
Alcohol de 60°. . . . . . 5 —

Macérese durante ocho dias, agi-
tando de cuando en cuando, y fil-
trese.

VINO DE QUEBRACHO.

Corteza de quebrachoblance. 30 gramos
Alcohol de 60°.. . . . . 60 —
Vinoblanco. , . . . . . 460 —

Echese el alcohol sobre la corteza,
déjese por veinticuatro horas, afiddase
el vino, téngase en maceracion por
espacio de ocho dias, y filtrese.

Todas estas preparaciones se en-
cuentran en la Farmacia del Doctor
Somolinos,

J. P1z£ RosseLLd,
c— e —————

Conservacion de los esparragos.
—Esta planta vivaz se produce en
Cast todos los pafses de Europa, va-
rando los procedimientos de su cul-
tivo, segun los climas. En general
Puede decirse, que para lograr una
¢xcelente esparraguera , ©€s preciso
mejorar muy bien el terreno de an-

€mano, y elegir una planta de bue=
calidad.

naPara conservar los espdrragos, se
Tomo XV,

les blanquea primero; despues se les
pone en agua fresca para lavarlos, es-
curriéndolos bien en seguida; mas tar-
de se les coloca con los piés hicia
abajo en ‘una vasija de vidrio que
contenga 124 gramos de sal por litro
de agua, y ultimamente se cubre todo
con una capa de aceitq de olivas, y
de este modo se conservan los espéi-
rrages mds de un afio.

Algunos médicos recomiendan un
jarabe hecho con las cabezas de los
espdrragos, como diurético y cal=
mante.

——

Manteca de aceite de oliva.—Los
olivareros de Espafia pueden consi-
derarse de enhorabuena, El 4merican
Mail New-York anuncia la fabrica-
cion de manteca como-expresa el ti-
tulo, obteniéndose de clase muy su-
perior 4 la de puerco y vaca para los
usos culinarios, Parece ser un hecho;
pues el Olive buiter estd anunciado
para la venta. Nos alegramos por los
olivareros que tantos afios hd vienen
sufriendo todo género de competen-
cias de otros articulos en aplicaciones
que antes eran unicamente del do=-
minio de los aceites de oliva, Hé aqui
la influencia bienhechora de la indus-
tria: nivelar y regular la marcha y
estado de los productos naturales.

—pe—e

Ferro-carril postal. —El Sr. Bau-
chelle, de Léndres, ha ideado un fe=
rro-carril eléctrico de poco peso,
para el trasporte de cartas y pa-
quetes,

Lo notable de la construccion con-
siste en que el tren se apoya en un
solo rail, manteniéndolo en equilibrio
otro rail superior, que sirve de con-
ductor 4 la corriente eléctrica.

Se han hecho experimentos con
un motor de 12 pulgadas de largo
y 8 de altura, empleando para la
corriente una pila ordinaria de bicro-
mato, con excelente éxito,

El motor tiene solamente dos rue-
das, y se ha disminuido todo lo posi-
ble los rozamientos, 4 fin de conseguir
el desarrollo de una gran velocidad,
que llegard 4 120 6 200 millas por
hora.

—_———e———

Preservaciondelas epidemias del
colera.—Parece confirmarse que el
cblera de Egipto fué importade de
Damieta, y en este concepto, hé aquf
las principales modificaciones que en
los servicios sanitarios de Egipto pro-
pore el Sr, Mahé para evitar que se
repitan epidemias tan fatales:

1.* Reorganizacion del Consejo
sanitario de Alejandrfa, de manera
que obtenga una independencia del

Gobierno egipcio tan completa como

27 de Abril de 1884,
™Nvam, 187.

sea posible, su funcionamiento real y:
eficaz; en una palabra, su interna-
cionalidad.

2. Reorganizacion del sistema
actual de Policfa sanitaria del canal
maritimo, imprimiendo al tan impor-
tante servicio de este sitio un car4c-
ter exclusivamente internacional € in-
dependiente del Gobierno local: el
personal de este servicio serd exclu-
sivamente europeo: de él formar4
parte un médico-inspector, que de-
penderd del Consejo de Alejandrfa,
y que tendrd poderes para resolver,
en los casos de urgencia, todas las
cuestiones y dificultades imprevistas.

3. Promulgacion de un cédigo
sanitario aprobado por los cénsules
generales de las potencias represen=
tadas en Egipto, y cuya aplicacion
corresponderd 4 una Comision mixta,
compuesta de los cénsules y altos em-
pleados de la administracion sanitaria
del canal.

4.* Establecimiento de un vastf-
simo lazareto en el Mar Rojo, pré=-
ximo 4 Suez y Djebel-Tor, destinado
exclusivamente al servicio cuarente=
nario de los buques ordinarios, con
exclusion de los que sirven para las
peregrinaciones 4 Hedjar, los cuales
hardn cuarentena en El-Widj.

5.* Por ultimo, revision de la
tarifa de los derechos sanitarios que
se perciben en los pueblos egipcios,
sobre la base, por ejemplo, de las ta=
sas que actualmente se aplican en los
puertos de Turqufa, de manera que
Jos recursos financieros sean propor=
cionados 4]asnecesidades del servicio.

————————

Rosas cambiantes de color,—Con
este nombre hace tiempo se venden
unas flores artificiales que tienen la
propiedad de cambiar su color rosa=
do en hermoso azul, mediante un ca-
lor suave como el que despide un
quinqué, brasero, etc., llamando tan-
to la atencion 4 las personas no co=
nocedoras de la quimica, no sélo por
este cambio de color, sino que al es=
tar contemplando la flor, vuelve 4
aparecer por enfriamiento con su pri-
mitiva coloracion.

Estas flores se hacen de la manera
siguiente: se toma una rosa, clavel,
etcétera, de tela de un color claro,
siendo mejor el rosa; se introduce en
una disolucion de cloruro de cobalto,
6 bien se la impregna con un pincel
suave de dicha disolucion; se la deja
secar, y ya tenemos por un fnfimo
precio una flor de las que en un ba-
zar cuesta algunos reales.

Estos cambios de color los han
atribuido algunos 4 modificaciones
moleculares del cloruro de cobalto,
pero no es asf; en lo que consiste es,

4°
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que las sales de cobalto anhidras son
azules, y las hidratadas, de color rosa,
y como al calentar los objetos que las
contienen, elevamos su temperatura,
pierden el agua, quedando anhidras,
de color azul. Despues se apoderan
del vapor acuoso de la atmoésfera, y
se convierten en hidratadas de color
de rosa, y prueba de esto, que si mo-
jamos.la flor estando azul, se restable-
“ce su color. Esta propiedad tambien
se utiliza para construir higrémetros
y para recreaciones como tinta sim-
patica.

Si queremos tener otros colores,
podemos usar otras sustancias; asi
el cloruro 6 nitrato de nikel nos
dar4 el color amarillo, y una mezcla
deéste y de cobalto, verde, y tenemos
tres colores que pueden aparecer y
desaparecer en un mismo objeto, y
yano sélo nos sirve parauna flor, sino
que hasta para un ramo, viendo que
no sélo podemos cambiar el color 4
las flores naturales con el amoniaco

y los 4cidos, sino que tambien las ar-*

tificiales.
REE;

——————————

El jamon.—Héaquf un producto
que en Espafia debia alcanzar excep-
cional importancia, y desgraciada-
mente no latiene, fuera del consumo
nacional, siendo apénas sensible la
exportacion. En cambio, se importa
4 Espafia’ de otros pafses grandes
cantidades de jamon, cuando, por
el contrario, podiamos surtir 4 todos
los pueblos de Europa de tan precia-
da sustancia.

Con la apertura del ferro-carril del
Noroeste empieza 4 notarse en Ma-
drid la afluencia de jamones leoneses,
gallegos y asturianos, que llegan en
fardos groseramente preparados, lle-
nos de lodo, himedos unas veces, re-
secos otras, y siempre de un aspecto
detestable.

Convendria que no solamente en
aquellas hermosas provincias se ex-
plotase el ganado de cerda, sino que
en todas las sierras de la Penfnsula,
que son muchas, se extendiera la cria
del cerdo caseramente, nunca en el
monte, donde este ganado no adquie-
re generalmente el desarrollo que se
necesita para conseguir de €l pingiies
ganancias, Lo primero que se necesita
para la cria del cerdo, son terrenos
regables, 4 fin de producir hortalizas,
granos, legumbres y patatas en gran
abundancia, para que engorde mucho
el ganado, sobre todo en el periodo
de la ceba; despues, para la matan-
za, precisan climas fries y terrenos
altos, hasta preparar bien los embuti-
dos y jamones, Estas condiciones exis-

ten en Espafia en muchas provincias,
donde las pobres gentes se suelen mo-
rir de hambre, emigrando hasta las
mujeres para buscar jornales como
simples braceros en los terrenos ba-
jos, donde la produccion agricola es
mds estimada |Y 4un se las ve acudir
en grandes grupos 4 las obras de fe=
rro-carriles en busca de una peseta
6 tres reales diarios para esportear
tierras en los trabajos de explanacion!

. . . . . . . - . . .

y sin embargo, en esas pobres serra-
nfas hay agua en abundancia, unas
veces despefidndose indtilmente por
estériles barrancos, y otras corriendo
oculta bajo sus vertientes, cuyo alum -
bramiento serfa de poco coste. Pues
bien, con esa agud se podian regar
mesetas escalonadas, donde se culti-
vasen las rafces, los granos y las hor-
talizas necesarias para una vastfsima
produccion de cerdos, base de esta
lucrativa industria que nos ocupa.

Despues, con habilidad, se debe-
rian hacer las matanzas bajo el punto
de vista industrial, preparando en’se-
guida los jamones y embutidos hasta
presentarlos con aquel gusto, por lo
ménos, que caracteriza 4 los extran-
jeros, que en tan grandes cantidades
importan estos productos en Espaiia,
4 costa de un verdadero rio de oro
que se escapa por las fronteras de la
Pétria, merced 4 la incuria y abando-
no de sus propios hijos.

No nes vamos 4 ocupar ahora de
la cria del cerdo, por ser este asunto
de tanta importancia, que bien mere-
ce ser tratado aparte, limitdndonos 4
consignar, como queda dicho, las
grandes condiciones que tiene nues-
tro territorio para el fomento de esta
importante especialidad de la gana-
derfa,

Ocupémonos, per lo tanto, de la
preparacion de esos jamones extran-
jeros que cuestan en Espafia un ojo
de la cara, como suele decirse, nada
mds que por la manera tan agradable
de presentarlos.

Famon inglés.—Se toma medio ki-
légramo de azdcar morena por g li-
tros de sal y 8 decdgramos con 3
gramos de salitre. Se hace secar bien
la sal en una cacerola; en seguida se
la muele con el azicar y elsalitre has-
ta reducirlo todo 4 un polvo fino:
despues se espolvorea bien con la
mezcla los jamones, dejdndolos vein-
te 6 veinticinco dias en esta salmue-
ra, teniendo cuidado de que queden
completamente cubiertos; por dltimo,
se les cuelga en un secador 4 propé=-
sita hasta la sequedad absoluta en la
apariencia, Con la cantidad de sal-
muera que hemos citado, pueden pre-

pararse cuatro jamones de tamafio or-
dinario,

En Wesphalia, donde tanta fama
adquieren los jamones, se preparan
de este otro modo: se les restrega
bien con sal, colocdndolos por capas
dentro de barricas, donde se les opri-
me fuertemente de modo que apénas
les penetra la salmuera, Al cabo de
quince dias se les extrae, colgédndolos
4 gran altura para que no les alcance
el humo caliente de la madera de ha-
ya que se quema debajo, Despues de
sufrir el humo continuo durante vein-
te 6 veinticinco dias, se les descuelga,
almacendndolos en sitios perfecta-
mente secos. Y por ultimo, se empa-
quetan en sacos de lona perfectamen-
te cosidos y ajustados, vendiéndolos
en todas partes 4 precios bien creci-
dos por cierto.

————————

La cirugia en los zulus.—El tra=-
tamiento de las fracturas por los zu-
lds, es muy sencillo y recomendable
por su éxito.

Cuando alguno de los naturales se
rompe una pierna, hacen un hoyo en
la tierra, allf se introduce el miembro;
una vez adaptadas las partes, se vuel-
ve 4 echar tierra encima, y as{ queda
sujeta la extremidad dafiada, Mas co-
mo el individuo no se puede mover
de alli, los amigos y deudos constru-
yen en derredor de su cuerpo una ca-
bafiita, y allise queda hasta que se
juzga coaptada la rotura.

Tiene este procedimiento la ven-
taja de proporcionar cura antiséptica
—Ila tierra—sin que cueste nada. Pe-
ro sobre todo, la solidez del apé-
sito....

El aspecto que el paisaje presenta
4 los pocos dias de una batalla, es pin-
toresco en extremo. Aqui y alld ca-
bafiitas, y dentro, conservados como
en nuestros invernaderos, hombres
sembrados por una extremidad.

———————

Elmonumento mayor del mundo.
—ZEn los Estados-rfnidos se va 4
inaugurar un obelisco elevado 4 ori-
llas del rio Potomac, en honor de
Washington,

Tiene un pedestal prismético, cu=
yos lados cuentan g5 piés de longi-
tud, y la altura total es de 555 piés.

La catedral de Strasburgo tiene
473 piés; la de San Pedro, en Roma,
450; la de San Estéban, de Viena,
443; alturas todas menores que las
del indicado monumento.

—_————

Trasmision de las enfermeda-
des por las mucosas.—Parece con-
firmarse la trasmision de algunasafec-
ciones, mis de las conocidas por me-
dio de las mucosas, segun recientes
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estudios microgrificos. El Dr, Grassi
puso en su laboratorio un plato con-
teniendo gran nimero de huevos del

ar4sito intestinal del hombre, #7icoce=
phalus dispar.. Colocé algunas hojas de
papel blanco en una cocina distante
diez metros, Muchas horas despues
vi6 en el papel manchas excrementi-
cias, y en ellas multitad de huevos de
tricocephalus. Algunas mucosas reco-
gidas en el laboratorio, presentaban
_en los intestinos iguales productos.
La experiencia confirma igual resul-
tado en la trasmision de los oxyuros,
tenia solium, etc,

el s

La electricidad, sus origenes y
aplicaciones. - III. () —Las figuras 3,
5 y 8 de nuestra ldmina segunda de
electricidad, representan, como las
dltimas de que nos ocupibamos al
final de nuestro anterior articulo,
aparatos destinados 4 la trasmision 4
distancia de la palabra, apareciendo
asf la figura 8; es un palo telegri-
fico con un aislador de porcelana del
sistema mds generalizado de telegra-
fia eléctrica, conocido de todo el
mundo; y correspondiendo los nd-
meros 3 y 5 al mds moderno proce-
dimiento de la trasmision de la pala=
bray de los sonidos por medio de la
electricidad llamado telefonfa. La nd-
mero 5 representa un teléfono, y la
nim, 3 un micréfono.

El teléfono, es un notabilfsimo apa-
rato «maravilla de las maravillas» co-
mo le llamé Sir William T homson, en
la Asociacion Britdnica, cuando 4 su
regreso de Filadelfia daba cuenta 4
aquella ilustre corporacion del resul-
tado de su viaje, La sencillez y la de-
licadeza son los dos caractéres distin-
tivos del teléfono, llegando 4 tanto
la primera, que ficilmente se com-
prenderdn los principios en que se
funda, comparéndolo con esa especie
de telégrafo acdstico que hace algu-
nos afios estuvo en boga como objeto
de curiosidad para unos, y de juego y
entretenimiento para muchos. Todos
nuestros lectores recordardn haber
visto 6 usado unos telégrafos que
consistian en dos canutitos de cafia 6
de carton, cubiertes por una de sus
extremidades per un pergamino, y
reunidos el uno al otro 4 larga dis-
tancia, 4 veces hasta de 200 metros,
Poruna cuerda delgada de algodon 6
seda, 4 través de la cual se trasmi-
tia la palabra, que emitida en uno de
los canutos, pasaba con gran facilidad
al otro, colocado al oido de la perso-

N2 con quien se trataba de comuni-
1 ¢

. Uon este articulo se completa la

31]!11; caclon de las dos tltimas liminas

i c::?.bre elec'ricidad acabamos de pu-

car, El fenémeno que tiene lugar en
el teléfono, ofrece una perfecta ana-
logia con el que tenfa lugar en esos
insignificantes aparatos, entreteni-
miento de la gente jéven; en cfecto,
la vibracion que se producia en un
canuto, era la que se producia en el
otro; 4 la manera como cuando se da
un martillazo al extremo de una pie-
za de madera, se percibe perfecta-
mente la vibracion en el otro extre=-
mo del madero, lo mismo pasaba en
el telégrafo de cafia, pergamino y
cuerda; y una cosa semejante ocurre
con el teléfono, con la diferencia de
que en éste, la vibracion producida
en una de las cornetas es trasmitida
por la electricidad 4 la otra,

En efecto; supongamos que en el
telégrafo de cuerda se sustituye el
pergamino por una plancha de hie-
rro muy delgada, y que por dentro
de la cornetilla se introduce un cla-
vo de acero 6 barra inmantada de
unos diez centimetros de largo; que
en una de las extremidades de la ba=-
rra se ensarta un pequefio carrete de
induccion, dejando un poco de ba-
rra fuera por el lado de la chapa,
colocdndolo todo de tal modo, que el
trocito de barra que sale fuera del
carrete, esté muy cerca de la chapa,
pero sin tocar con ella; hé aqui ex-
plicado el mecanismo del teléfono;
s6lo falta ponerlo en comunicacion
con la linea, lo cual se hace atando 4
los hilos de ésta los del carrete de in-
duccion dentro del cual estd alojada
la barra inmantada.

Lo que pasa en el ingenioso apara-
to que describimos, es sencillfsime de
comprender; sobre todo, si se tiene
en cuenta el principio de que siem=
pre que se varfa la fuerza de un iman
que se encuentra colocado cerca de
un carrete de induccion, se produce
una corriente instantdnea, En el telé-
fono, la voz hace vibrar la plancha
metdlica, ésta se aproxima 4 la barra
inmantada, cuya inmantacion se so-
brexcita por la aproximacion de la
plancha, produciéndose una corrien-
te que se trasmite por la lfnea 4 otro
aparato telefénico idéntico, colocado
al otro extremo deella. En este otro
aparato, que consideraremos como re-
ceptor, pasa la corriente de la linea
por el carrete; por medio de éste, se
sobrexcita la inmantacion de la barra,
y ésta obra sobre la placa, reprodu-
ciendo el sonido que se emitié sobre
la chapa del aparato trasmisor.

La plancha, los carretes y la barra
inmantada, principales elementes del
teléfono, afectan hoy muy diversa
disposicion, segun el sistema de telé-
fonos que se considere, de los mu-
chos que se¢ han inventado, desde

que por Elisah Gray, Graham Bell,
y Edison, se obtuvieron en 1846 los
primeros privilegios sobre estos apa-
ratos,

El modelo que presentamos en
nuestra ldmina, es el del teléfono de
Edison, que consiste en una especie
de pupitre, 4 la izquierda del cual
estdi una trompetilla de trasmision,
y colgada 4 la derecha, otra trompeti-
lla de audicion. La trompetilla de
trasmision difiere en el teléfono de
Edison de la adoptada en los demis
teléfonos, y que acabamos de expli=
car, pues que en vez de la barra in-
mantada, y del carrete, tienesélo de-
trds de la membrana 6 chapa vibran-
te, dos pastillas de carbon superpues-
tas, fundandose esta modificacion en
el principio de que, cuando se hace
pasar una corriente eléctrica 4 través
de dos roldanas, 6 pastillas de car~
bon superpuestas, 6 colocadas la una
junto 4 la otra, circula la corriente;
tanto mejor, cuanto mas intima es la
union de los dos carbones. Por efecto ,
de la vibracion de la plancha, se ha«
ce mds estrecha la union de las dos
pastillas, y la corriente que pasa 4
través de ellas, lleva el sonido al apa-
rato receptor (teléfono ordinario)
colocado al otro extremo de la linea;
de modo, que en el aparato de Edi-
son se necesitan un teléfono recep=-
tor con carbones, y otro teléfono
ordinario con barra inmantada, y ca-
rrete de induccion en cada estacion.
La figura 3 representa un microfo=
7o, aparato que ha servido para per-
feccionar mis el teléfono, y que con=-
siste en una pequefla barra de car=
bon 4, situada detras de la placa
vibrante MY, y sostenida por dos
soportes, tambien de carbon, CC’, La
corriente, partiendo de la pila /| pa-
sa 4 través del soporte superior C,
atraviesa la barra 4, y continda por
el soporte inferior C’, 4 entrar en la
linea, Basta hablar cerca de los carbo-
nes, para que experimente vibracion
el sistema y varfe la intensidad de la
corriente; hecho que se ha aprove=-
chado en los teléfonos, colocando en
el pupitre la plancha vibratoria y
debajo de ésta los carbones, trasmi-
tiéndose por éstos la voz 4 la linea,
que la lleva 4 la estacion receptora,
en donde es recogida por un teléfono
ordinario, lo cual ofrece la comodi~
dad de que, habiendo en cada esta-
cion un pupitre receptor, y dos apa-
ratos telefénicos ordinarios, para la
recepcion, se puede tener estos dos
teléfonos en los oidos para recibir el
despacho, y estar libre y dispuesto
para dirigir la voz sobre el pupitre
receptor,

La figara 6 representa una mé-



40

Revista Popular de Conocimientos Utiles

quina dinamo-eléctrica de Gramme,
la mis generalmente aplicada hoy
para el alumbrado eléctrico, y cuyo
empleo se ha difundido de tal modo,
que son ya muy numerosas las insta-
laciones que de la misma se han he-
cho en estos ultimos afios, y las que
contfnuamente se estdn haciendo.

La méiquina de Gramme, de la
cual daremos sélo una ligera idea,
lleva sobre dos fuertes soportes &
madrinas, dos grandes electro-imanes
inductores, con los polos del mismo
nombre, unidos como en 44, y apli-
cados éstos 4 la armadura ¢, y los de
igual nombre de las otras ramas del
electro-iman que aparece en la parte
inferior del dibujo 4 la armadura §.

El anillo §§, que forma tambien
parte de la méquina, gira con el eje
en que estd ensartado, por medio de
la polea P, 4 la que se did impulso
con una méaquina de vapor, excitin-
dose los electros-imanes, haciendo
pasar la corriente por el hilo arrolla-
do alrededor de los mencionados
electro-imanes, y completindose el
circuito por medio de las dos bro=-
chas 6 peines ¢ y 4, de que estd do-
tada la méquina,

Esta mdquina de taller, tipo nor-
mal, necesita una mdquina motora
de 2 4 3 caballos de vapor, obtenién-
dese 4 10 metros de distancia, y efec-
tuando 820 revoluciones por minuto,
una luz de una potencia luminica
equivalente 4 1,207 ldmparas Circel.

La figura 2 representa la instala-
cion de una miquina Gramme movi-
da por un motor de gas. La méquina
dinamo-eléctrica estd representada 4
la derecha del dibujo; la médquina
motora 4 la izquierda; hicia el fondo
un regulador Gramme, y sobre una
de las extremidades de la méquina
motora de gas, casi sobre el cilindro,
se ve la instalacion de una luz.

La figura 4 representa un regula-
dor Serrin, en el que se ven los car-
bones sostenidos 4 cierta distancia
por medio de unos engranajes, de un
pequefio electro-iman y varios resor-
tes, con lo que se consigue sostener,
al mismo tiempo que la debida sepa-
racion en los carbones, la fijeza de la
luz en un punto.

El regulador Serrin se cmplea mu-
cho en los faros; prefiriendose, sin
embargo, para el alumbrado eléctrico
sobre todo, cuando se trata de las
grandes ldmparas que se estdn esta-
bleciendo ya en muchas poblaciones
de Espaiia, el regulador Gramme, que
es el mds perfeccionado que se cono-
ce, que no deja de tener cierta ana-
logfa con el de Serrin, pero que fun-
ciona con més perfeccion que éste,

Terminaremos este articulo con-

signando algunos datos précticos cu-
riosos relativos 4 la médquina dinamo-
eléctrica de Gramme,

La mdquina Gramme, tipo nor=-
mal, cuesta en fibrica 1.500 pesetas,
y alimenta con 2 caballos y medio de
vapor un regulador Gramme funcio-
nando cinco horas consecutivas, cuyo
regulador cuesta 4oo pesetas, siendo
la intensidad luminica de 5eo0 ldmpa-
ras Carcel. El gasto de los carbones
eléctricos es de 25 céntimos de pese-
ta por hora, costando la instalacion
unas 2.000 pesetas,

La mdquina Gramme para cinco
focos, cuesta 2,800 pesetas, y necesi-
ta una potencia de 6 caballos de va-
por, siendo la intensidad luminica de
cada foco, de 150 ldmparas. El gasto
de barretas de carbon es de 15 cén-
timos por foco, y la instalacion com-
pleta tiene de costo unas 5.000 pese=
tas; siendo el precio de las mdquinas
para la trasmision de la fuerza de 10
caballes, de 3 4 10.000 pesetas el
par. .

M. AsTorGaA,
—_———

Puentes grandiosos.—Se constru-
yen actualmente dos puentes de hie-
rro que son los més altos de los exis-
tentes hasta el dia. El primero, en el
condado Mac-Kean ( Estados-Uni-
dos), mide una altura de gz metros;
el segundo, en la linea de Marvejales
4 Neussargues (Francia), atraviesa un
caudaloso rio y tiene una extension
de 564 metros, con un arco central
de 165 metros de abertura y elevado
sobre las aguas 124 metros, Los pla-
nos de este puente fueron trazados
por los ingenieros Bamby y Boyer;
las obras comenzaron en 1881, y se
cree terminardn en el presente aflo,

—_———

Obtencion de la veratrina.—Pul-
vericese finamente la cebadilla y lixi-
viese con agua acidulada con un vigé-
simo de 4cido clorhidrico hasta que
los liquides no produzcan mis que
un ligero enturbiamiento con el amo-
niaco.

Precipitense éstos por un soluto
de potasa en ligerfsimo exceso, y
despues de un largo reposo, decdn-
tese el agua madre, recogiendo el
precipitado sebre un filtro 4 fin de
separar el agua excedente, operacion
que se termina desecdndole en la es-
tufa.

Seco ya el precipitado, pulvericese
en mortero cerrado, y el polvo resul-
tante macérese repetidas veces en
éter de 65° hasta que unas gotas del
macerato etéreo, evaporadas en un
vidriode reloj, apénas dejen residuos.

vapérense enténcestodos los ma-
ceratos reunidos, y el residuo se-

mi-s6lido que asf resulta, redisuélvase
en agua acidulada con 4cido clorhi-
drico, para precipitarle por dltimo
por la potasa en las condiciones ante-
riores, El precipitado se lava con
agua destilada hasta separar todo el
cloruro, desecdndole despuesenla es-
tufa 4 una temperatura suave. Se
obtiene un %/ = de la cebadilla
empleada bajo la forma de un polve
blanco.

Modificaciones introducidas en el
procedimiento de la actual Far-
macopea espanola,

1.* No fijar el limite de la lixie
viacion por la acidez de los liquidos,
porque ésta se presenta siempre.

2.* No lavar el primer precipita-
do, operacion sumamente engorrosa
por su aspecto, asi como gelatinoso,
que formande un todo homogéneo,
apénas permite el paso 4 su travésde
los liquidos de locion, y despues de
todo, “operacion indtil, porque el
éter no disuelve nada de la materia
colorante ni de los otros principios
que impurifican la veratrina en su
primera precipitacion.

3.> No recoger la veratrina, tal
como se deposita de la evaporacion
de los liquidos etéreos, porque si
éstos tienen en disolucion algunos
gramos del alcaloide, se deposita éste
constituyendo una masa de aspecto
y color de miel. La dnica manera de
obtenerle blanco y completamente
s6lido, es evaporando pequefias can=-
tidades en vasijas de mucha superfi=
cie, y enténces se obtiene una capa
sumamente ténue, andloga 4 la de
tartrato férrico potdsico, 6 del bérico
potdsico cuando se evaporan sus solu-
ciones en platos al calor de la estufa,
Esto tiene el gravisimo inconveniente
de que, adhiriéndose las escamas de
veratrina 4 los vidrios en que se eva-
pora al separarla mecdnicamente, se
levanta mucho polvo, que representa
pérdida de producto, y sobre todo,
una gran molestia para el opera-
dor.—C.

— e

Ley internacional para la protec-
cion de los pajaros.—La Sociedad
ornitol6gica de Suiza, propone una
ley que proteja 4 ciertos pdjaros con-
tra la crasa ignorancia de algunos
pueblos que los destruyen con grave
perjuicio de la agricultura y dun de
la salud del hombre. Al efecto, en el
Congreso ornitolégico que se celebra
este mes precisamente en Viena, se
presentara una Memoria referente al
asunto, pidiendo el establecimiento de
estaciones ornitolégicas en los puntos
estratégicos de las emigraciones que
verifican dichas aves,

—————
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El polo magnético de la tierra.—
El Profesor ‘Thompson, ¢n una con-
ferencia que ha dado dltimamente en
Glasgow, ha dicho que el polo mag-
néiico terrestre estd ahora cerca de
Boothia Felix, 4 mis de 1,600 kil6-
metros al Oeste del pelo geogrifico.
En 1687, la posicion de la aguja
jmantada indicaba que el polo magné-
tico se hallaba en pleno Norte. Antes
de esta época se inclinaba hicia el
Este, pero desde enténces ha variado,
extendiéndose méds y mds hdcia el
Oeste, hasta 1816 en que llegd 4 su
méximo.

Desde entdnces, la tendencia retré-
grada se acentii constantemente, y
" hé lugar 4 creer que en 1976 el polo
volverd de nuevo al Norte.

A este propésito, el profesor
Thompson hace notar que los cambios
que se han observado, no sélo en esta
direccion, sino tambien en la fuer-
za del magnetismo terrestre, prueban
que las mismas causas que han mag-
netizado desde un principio la tierra,
actian ain, y que estos cambios no
se verifican con largos intervalos en
el transcurso de los sigles, sino dia
por dia, semana por semana, afio por
ailo.

—_————

Produccion vinicola europea.—
La produccion media anual es la si-
guiente, segun Le Moniteur wvinicole :

Hectélitros,

Francia ({iltimos quinceaiios).|31.300.254

Italia (afio 1883).. . +|28.437.000
Espafis.. . . . . +/18.000.000
Portugal . , . 5 .| 4.000.000
Austria-Hungria.. .24 000.000
Alemania, . & el e Te 2.018.000
R e ol 900.000
Rusia y Turquia europea . 2.134.000
Grecia. . . . . 1.600.000

Rumanfa, , . . . . + .| 66L.874

No poseen vifiedos Gran Bretafia
¢ Irlanda, Dinamarca, Bélgica, Ho-
landa, Suecia y Noruega,

Por nuestra parte hemos de obser-
var que, en la precedente estadfstica,
se asigna 4 Espafia una cifra de pro-
duccion menor de la real, por cuanto
segun los datos reunidos con motivo
de la Exposicion nacional vinfcola de
1877, celebrada en Madrid, dicha
Produccion se calculaba, como mfni-
Mum, en 27.255.835 hectélitros, sin
lnclu.u' Canarias y Vizcaya, de cuyas
Provincias no se pudieron reunir da-
tos; cifra superior 4 la consignada en
¢l precedente estado.

—_———————

Investigaciones sobre las pto-
Mmainas y compuestos analogos
Por 4. Gabriel Pouchet.—Las prie
meras experiencias han conducido al

autor 4 considerar, si no como idénti-
cos, al ménos como muy afines los
compuestos de naturaleza alcalofdica,
existentes normalmente en la orina,
heces fecales, las diversas excrecio-
nes, en una palabra, y las que se ori-

ginan en la putrefaccion 4/ abrigo de/

aire, de las materias proteicas (albi-
mina, caseina, gluten y fibrina), 6 en
los caddveres y en los diversos 6rga-
nos de Ja economfa (higado, pulmo-
nes, cerebro). Los diversos compues-
tos alcalofdicos que pueden separarse,
tanto de los humores normales como
de las sustancias en putrefaccion, es=
tdn ciertamente constituidos por mez-
clas, muy probablemente, de cuer-
pos homoélogos, circunstancia que
viene 4 sumarse 4 las dificultades de
su estudio y separacion,

El procedimiento de extraccion
consiste en preparar tannatos de los
alcaloides, que son descompuestos
por el hidrato de plomo en presen=-
cia del alcohol concentrado primero,
y despues en el diluido, La evapora-
cion de las soluciones alcohélicas pro-
porciona una masa siruposa que se
introduce en el dializador, y pasado
un tiempo variable, y mas 6 ménos
completamente, segun los casos, esta

.mezcla se separa en dos partes:

1.° Una parte liquida dificilmen-
te dializable.

2.° Una parte que contiene sus-
tancias cristalinas y que se dializa
ficilmente,

La parte liquida obtenida con la
orina, 4 la cual Pouchet ha propues-
to reservar el nombre de materia ex-
tractiva de la orina, es siruposa, in-
cristalizable, 4un abandondndola pro-
longadamente en el vacio seco. Esta
sustancia precipita por los reactivos
generales de los alcaloides, es néutra
4 los reactivos coloreados, bastante
alterable al aire, resinificada por el
4cido clorhfdrico y rdpidamente oxi-
dada por la adicion del cloruro de
platino 4 su solucion; no da cloro-
platinato. Su anilisis conduce de
una manera constante 4 la férmula
C H,NO,.

De la parte dializable ha podide
aislar una sustancia que se presenta
en cristales fusiformes agrupados en
esferas irregulares, solubles en alco-
hol débil, casi insolubles en el con-
centrado, insolubles en éter, de reac-
cion alcalina y susceptibles de formar
con los #cidos sales cristalizadas. El
cloro platinato estd constituido por
prismas orthorémbicos de color ama-
rillo de oro delicuescente: su andlisis
conduce para la base 4 una de las
férmulas

C,H,N,0, 6 CyH;N,O,

Para los productos de putreface

cion, la parte lfquida (no, 6 poco
dializable), le ha parecido formada
de una mezcla de bases volétiles (pro-
bablemente de bases hidropiricas, in-
dicadas por los sefiores Gautier y
Etard) y de sustancias variables, por-
que el anilisis no conduce 4 cifras
constantes ni 4un comparables,

La parte dializable da con el clo-
ruro platfnico sales solubles en agua,
psro que se pueden separar por la
adicion de alcohol y de seguida de
éter. Uno de estos cloro-platinatos
cristaliza confusamente enagujas pris-
maticas, es insoluble en alcohol con-
centrado, miéntras que alguna otra
muy soluble en este vehiculo puede
ser precipitada, bajo la forma de pol-
vo amarillo sdcio por la adicion del
éter. Los analisis conducen 4 las f6r=
mulas

(C;H, H,0,—HCL),P+CL,
Combin icion insoluble en el al-

cohol,

(C;H,N,0,—HCL),P+CL,
Combinacion insoluble en éter.
Estas bases se aproximan, pues, 4

las oxibetiinas,

Separados los clorhidratos de sus
cloro-platinatos por el hidrégeno
sulfarado, se presentan bajo la forma
de cristales en fieltro, sedosos, alte=
rables por el 4cido clorhidrico en un
exceso de aire, La base C;H,jN,O,,
correspondiente 4 la primera sal, se
presenta al microscopio bajo la forma
de gruesos prismas cortos, que par=
dean 4 la luz. Labase C,H,;;N,O, co-
rrespondiente al segundo cloro-plati-
nato, se presenta bajo la forma de
agujas sueltas, agrupadas en pinceles,
y parece ménos ficilmente alterable.

Las soluciones acuosas precipitan
por los reactivos generales de los al-
loides, y los precipitados que dan el
fosfomolibdato s6dico se reducen muy
ficilmente, y son solubles en amo=
niaco, produciendo coloracion azul,
como el precipitado que se forma en
las mismas condiciones con la aco-
nitina,

Todos estos compuestos son vene=
nos violentos para las ranas, las que
matan rdpidamente, determinando
marasmo, pardlisis con abolicion de
los movimientos reflejos, El corazon
permanece en sistole,

(e, des se, 97, 1560, 1883.)
—_—e———

Instituto industrial de Roma.—
Se agita en [talia la ide: de estable-
cer en su capital un museo industrial
4 la altura de los que existen en In-
glaterra, Francia y Alemania.

Con un brillante discurso pronuns
ciado en el Parlamento italiano por
el Sr. Minghetti, demostré este ilus-
tre patricio la necesidad de una pro=-
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piganda industrial, que correspon-
diese al progreso creciente del trabajo
en los grandes pueblos de Europa.
La creacion de este gran centro la
considerd dicho sefior como un asun-
to de honra nacional, manifestando
que, bajo dos conceptos, era impor-
tante este género de establecimientos:
primero, para facilitar modelos de
objetos industriales 4 las provincias, y
segundo, para crear una escuela su-
perior de industria, destinada al fo-
mento de esta 1til ensefianza en todo
el pafs.

A lo que parece, la Cdmara y el
Gobierno se pronunciaron undnimes
4 favor de tan noble pensamiento, y
en breve serd un hecho lo que pidié
el Sr. Minghetti.

En Espaiia se cerraron los institu-
tos industriales de Vergara, Sevilla,
Valencia y Madrid, donde sélo sub-
siste un Conservatorio de artes para
la ensefianza del dibujo en sus diver-
sas especialidades y regiscro de la
propiedad industrial,

jOjald que en un dia préximo se
restablezca entre nosotros algo de lo
perdido, haciéndose mucho de lo
que se necesita sobre tan importante

cuestion!

i B
L

Rapidez de los trenes,—Segun se
desprende de un curioso trabajo del
ingeniero Bandérali, titulado Los zre-
nes express, los mds rdpidos son, por
6rden de velocidad, los de América,
Inglaterra y Francia. Alemania ocu-
pa el cuarto lugar, y aunque no lo
diga dicho autor, Espaiia debe figurar
en ultimo término.

Comparando la velocidad con la
longitud del trayecto, Inglaterra ocu-
pa el primer lugar, pues su tren re-
corre una distancia de 313 kilémetros
con una velocidad comercial de 74
kilometros. La velocidad real de los
trenes llega 4 veces en Francia y
Alemania 4 Too kilometros, y en In=-
glaterra 4 103.

No se puede aumentar sin peligro
este limite de velocidad, pero se pue-
de conseguir una reduccion en el
tiempo con que se hace un viaje de
mucho trayecto, suprimiendo 6 dis«
minuyendo las paradas para almorzar

y comer, mediante wagones-restau-
rants,

e
ey

Los telégrafos en los Estados-
Unidos, — En la I‘epﬁblica norte=
americana hay actualmente mis de
treinta compafifis que explotan el
servicio telegrafico, de las cuales la
mads importante es la Western Union.

En el afio 1866, las compaiifas de
esta clase disponian para el servicio
75.000 millas de alambre telegrifico

-en explotacion, y hoy dia disponen

de 425.000; con 13.000 estaciones
repartidas en las p:incipales pobla-
nes; ademds explotan dos cables para
Europa, y-otros dos para la isla de
Cuba.

ry
L

Recoleccion de granos,—De una
revista.inglesa tomamos los siguientes
datos sobre la produccion de granos
en las principales naciones de la tie-
rra y durante los afios 1882 y 1883:

1882. 1883.
Hectdlitros. | Hectolitros.
Estados-Uni- :
dos. . . .. .[181.975.000  145.000.000
Francia . ., . .[113.100.000| 98 600.000
Rusia. . . 79 025 000 | 65.250.000
Austria - Hun.
gria.. .. , .| 49.300.000! 34.8C0 009
Ttalinl . {152 52 200.000| 43.950.000
Espafia. . « ¢ 31.175. 000I 43 500 000
Alemani.. . .| 34.075.000, 26.825 000
Inglaterra . . . 29.000.000 | 26.100.000
Tu quia.. . 14.500 000 | 14 500.000
Rumania. . . .| 10.150 000 7.250 000
Bélgica . . . 8.700.000 |  7.250.000
Portugal. . . .| 2.900.000 3.625.000
Holanda. . . . 21756000 2.175.0.0
Grecia . . 2.175.000 1.150 000
Sérvia.. . . 1.610.000 1.595.000
Dinamarea. . 1.450,000 1.450.000
Suecia y No-
ruega. . . . .| 1.450.000 1.160 000
Sudza. 5% L 42, 870.000 725 000
India. . ... .| 87.000.000 87.000.000
Australia. . . . 11.600.000| 17.400.000
Argelia .. .. 5800000 5.800.000
Egipto. . . .. ' 3.625.000| 5.075.000
TorAres. .| 723.855.000( 640.180.000

La diferencia de 83.675.000 hec-
télitros, es la produccion de ménos
que hubo en el afio préximoe pasado,
respecto del anterior.

Por supuesto, que de estas estadfs-
ticas, s6lo las de los Estades- Unides,
Francia, Alemania y Austria, inspi-
ran alguna confianza, no mereciéndo-
la nada mis que como aproximadas
las que corresponden 4 los demds
paises en que no es posible reunir
dades completos y exactos. Todav{a
faltan los datos de algunas comarcas
de América, como Chile, La Plata,
el Canadd y otras, donde esta produc-
cion alcanza cifras verdaderamente
respetables,

Con estos datos se puede apreciar
la importancia agricola relativa de
los diversos pueblos de la tierra, se-
fialando dla gran republica America-
na como la primera potencia en gra-
nos, significindose despues Francia
como la inmediata en este ramo de
riqueza, desmintiendo asf la idea vul-
gar entre nuestros campesinos, que
consideran 4 la vecina Repiblica
como uno de los pafses mds pobres

en agricultura entre todos los que
constituyen la vieja Europa,

s
T

El olor a santidad. — El profesor
Hammond, célebre médico alienista
de los Estados=-Unidos, refiere cuatro
casos de enfermos observados por él:
uno histérico, uno irascible, uno co-
réico y una mujer hipocondriaca, en
las que al momento en que su sistema
nervioso entraba en excitacion, pro-
ducianse sudores que tenian el olor
del pino 6 de la violeta, Explica el
hecho por la presencia en el sudor
del 4cido burftico, que puede, por la
accion de algun otro producto aun
indeterminado, trasformarse en éter
burftico, olor que recuerda al de la
violeta, Ha recogido esos sudores olo-
rosos, los traté por el alcohol, y so-
metiendo éste 4 la temperatura de
120° ha obtenido un extracto con
perfume muy marcado de violeta,

Con este motivo, el citado profe-
sor llama la atencion acerca de esa
clase de modificaciones acontecidas
en el sudor 4 consecuencia de estados
nerviosos, y afirma que &/ olor 4 santi-
dad, es algo mis que una frase 6 mo-
dalidad retérica, y los santos que lo
han esparcido, segun el autor de este
trabajo, los considera enfermos en el
momento de su éxtasis neuropético.

g

Reemplazo del cahuchu.—Se fa-
brica una preparacion que imita y
sustituye al cahuchd en sus multi-
ples y wvariadas aplicaciones. Este
nuevo producto se compone de copal
en polvo y flor de azufre, mezclado
con doble cantidad de aceite de tre-
mentina 6 de petrbleo; la mezcla se
agita y se calienta hasta la completa
disolucion, que tiene lugar 4 una tem-
peratura de 122 4 150 grados centi-
grados, Se deja enfriar hasta la tem-
peratura de 38°, y se mezcla con ca-
seina en suspension en agua amonia-
cal, 4 la que se afiade un poco de al-
cohol. La masa se mezcla con el jugo
extraido de la nuez, y con amoniaco;
se eleva la temperatura hasta 150
grados, y se hace hervir el producto
durante unas cuantas horas. Se deja
luego enfriar la masa, selava con agua
fria, se agita 6 bate en un bafio de
agua caliente, se prensa y se deja sce
car, obteniéndose el producto de que
se trata, que posee andlogas propie-
dades que el cahuchu, es més barato
y puede recibir iguales aplicaciones,

o we
Y

Consumo de cerveza.—Segun da-
tos oficiales publicados por el Minis-
terio de Agricultura y Comercio de
Francia, en cste pafs el consumo de
cerveza alemana ha aumentado desde
3 millones de francos, en 1836, 4
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8 ‘millones de francos en 1883. Se
nota un gran descenso en el consumo
del vino de Burdeos, y, por el con-
trario, aumenta en la importacion de
vinos extranjeros, lo cual es benefi-
cioso para nuestro pafs, una c}c cuyas
riquezas es la produccion vinicola.
—_———

Grua eléctrica, —Estdn funcio-
nando en la estacion de mercancfas
de Le Chapelle, en Paris, una grua
que funciona por medio de la fuerza
desarrollada por una méquina de
Gramme, situada 4 300 metros de
distancia. La grua se compone de
un carro de cuatro ruedas, sobre las
cuales van dos pequefios dinamos,
modelo Siemens, uno de los cuales
determina el movimiento de avance
y retroceso al carrito, y el otro los de
ascenso y descenso del fardo. Una
corriente dirigida 4 la primera méqui-
na por una trasmision por cadena
Galle, hace marchar al carro en un
sentido determinado. El arbol de im-
pulsion del segundo dinamo, termi-
na en un tornillo helizoidal que accio-
na sobre una rueda, 4 cuyo alrededor
engrana una cadena de mallas, en la
cual se adhieren los fardos.

Para el servicio de esta grua hay
cuatro operarios, un fogonero y un
vigilante de las mdquinas eléctricas;
el trabajo que hace es de amontonar
cien sacos, de peso 10.000 kilégra-
mos, en 4.5 minutos, empleando tan
s6lo 38 cuando la grua sélo ejerce el
movimiento de ascenso, es decir, si
no funciona el carrito para la trasla-
cion horizontal,

R

CORRESPONDENCIA

ADMINISTRATIVA,

Granrada.—E, G. T.—Recibido 6 ptas. que se
le abonan en cuenta,

Alcald de la Selva.—]. B.—Recibido el im-
porte de la renovacion, y se le remiten los 2 tomos
de regalo.

Yecla.—A. P, é 1.—Se le remiten los 4 tomos
de regalo,

Santander.—T. T.—Oportunamente se reci-
bié su libranza, y se le remiti6 el tomo de regalo
que se le repite.

Brrgos.—S. de R.—Se les remite los 8 tomos
deregalo.

Bostronizo.—C, S. V.— Se le remiten los 4
tomos de regalo y un Diccionario con cargo 4su
cuenta.

Palencia.—--C. S.—Recibido el importe de la
renovacion y de la encuadernacion de los 2 tomos

e regalo que se le remiten.

Badardn.—S. A.—Se le remiten los 4 tomos
de regalo.

Potes.—H. M.—Quedan anotadas y servidas

48 2 suscriciones.

Vitoria.--E.y R.—Queda servida y anotada
€n su cuenta la susaricion.

Bilbao,—V . de D.—Recibido el importe de la
SUsCricion por un ano.

Sevilla.—F. G. C.~-Recibido 5 ptas.—Se le
Témiten 2z tomos en tela y 3 niimeros,—Carecemos
en absolute de antecedentes respecto de la obra
que nos indica,

Leon, —F, P,— Recibido el importe de las
tapas,

Valdepeiias de Faen.—¥. P, G,—Recibido 23
besetas go cénts,, y se le remiten los tomos y el

Diccionario,

———
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DICCIONARIO POPULAR

DE LA

LENGUA CASTELLANA

por

DON FELIPE PICATOSTE
Precio : 5'”pesetas

Se vende en la Administracion, calle del Doctor Fourquet, ntime-
ro 7, Madrid.
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R EDICION DE SASTRES s
. Se publica mensualmente, constando cada nimero de ocho piginas en g3
félio, un magnifico figurin iluminado en Paris, una plantilla que contiene *‘
dibujos de patrones de tamafio reducido al décimo, y un patron cortado de
tamano natural.

PRECIOS DE SUSCRICION
En Madrid: Un afio, 13 ptas. 50 cénts.

Provincias y Portugal: Un ano, 15 ptas.—Seis meses, 8 ptas, 50 cén.
timos.

Cuba y Puerto Rico: 5 pesos en oro.

Regalo.—A todo suscritor de afio que esté corriente en el pago, se le re- ¢
galara La Moda oficial parisien, que consiste en dos grandes ldminas ilumi- §
d nadas, lamaiio 45 cents. por 64, las que representan las ultimas modas de &
Paris de las dos estaciones del afio, y se reparten en los meses de Abril y
s Octubre
Los suscritores de semestre solo recibirdn una.

ADMINISTACION: Calle del Doctor Fourquet, 7,
donde se dirigiran los pedidos 4anombre del Administrador.

fundada y dirigida por el
DR. MANUEL TOLOSA LATOUR
MEDICO DEL HOSPITAL DEL NIN0 JESUS, FUNDADOR DE LA SOCIEDAD ESPAROLA DR HIGIENE, RTC,

CONDICIONES Y PRECIOS DE LA PUBLICACION
En toda Xspana: Un semestre, 4 peselas.—Union Postal: Un afio,
10 francos.—Portugal: Un afno, 1,200 reis.—Ultramar: Un ano, 3 pe-
sos (oro).—Pago adelantado,.—Se publica el 15 y 30 de cada mes.
Repaccion Y ApministTrAcion: calle de Atocha, 96, 2.0 derecha.

Los seiores Suscritores de El Correo de la Moda, de la Revista Popular de
Conocimientos Uliles y de la Biblioteca Enciclopédica Popular Ilusirada, gue
deseen suscribirse, la oblendrin con la rebaja del 25 por 100; lo que sig-
nifica, que la pueden adquirir por un precio sumamente médico.

Est, Tip.-Editorial de G, Estrada, Doctor Fourquet, 7.
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publicados.

BIBLIOTECA
ENCICLOPEDICA POPULAR ILUSTRADA

ESCRITA POR

NUESTRAS NOTABILIDADES CIENTIFICAS, LITERARIAS, ARTISTICAS E INDUSTRIALES
RECOMENDADA POR LA SOCIEDAD ECONOMICA MATRITENSE

y favorablemente informada por !
LAS ACADEMIAS DE CIENCIAS EXACTAS, FISICAS Y NATURALES
DE LA HISTORIA, DE CIENCIAS MORALES Y POLITICAS
Y EL CONSEJO DE INSTRUCCION PUBLICA

CATALOGO DE LAS

De Artes y Oficios,

Manual de Metalurgia, tomos I y II, con grabs., pordon |

Luis Barinaga, Ingeniero de Minas.

— del Fundidor de metales, un tomo, con grabados, por
D. Ernesto Bergue, Ingeniero.

— del Albaiil, un tomo con grabados, lpor D. Ricar-
do M. y Bausi, Arquitecto (declarado de utili-
dad para la instruccion popular).

— de Musica, un tomo, con grabados, por D, M. Blaz-
quez de Villacampa, compositor.

— de Industrias quimicas inorginicas, tomos I y II,
con grabados, por D. F. Balaguer y Primo.

— del Conductor de mdquinas t:'}alogrciﬁcus, tomos I
y I1, con grabados, por M, L. Monet.

— de Litografia, un tomo, por los sefiores D. Justo
Zapater y Jarefio y D. José Garcia Alcardz,

— de Cerdamica, tomo I, congrabados, por D. Manuel
Pidion, Director de la fabrica La Alcudiana.

— de Galvanoplastia y Estereotipia, un tomo, con gra-
bados, por D. Luciano Monet.

— del Vidriero, Plomero y Hojalatero, un tomo, por
D. Manuel Gonzalezy Marti.

— de Fololitografia y Fotograbado en hueco y en relieve,
un tomo, por D. Justo Zapater y Jareiio

— de Fotografia, un tomo, por D. Felipe Picatoste.

— del Maaerero, un tomo, con grabados, por D. Euge-
nio Pl4 y Rave, Ingeniero de Montes.

— del Tejedor de pahos, tomo I, con grabados, por
D. Gabriel Gironi.

— del Sastre, tomos I y II, con grabados, por D. Ce-
sireo Hernando de Pereda.

Las Pequenas indusirias, tomo 1, por D. Gabriel Gironi.
De Agricultura, Cultivo y Ganaderia.
Manual de Culéivos agricolas, un tomo, por D. Eugenio

Pliay Rave, (declarado de texto para las escuelas),

— de Cultivos de drboles frufales y de adorno, un tomo,
por el mismo autor.

— de Arboles forestales, un tomo, por el mismo.

—  de Sericicultura, un tomo, con grabados, por don
José Galante, Inspector, Jefe de Telégrafos.

— de Aguas y Riegos, un t.°, por don Rafael Laguna,

— de Agronomia,un tomo, con grabados, por D, Luis
Alvarez Alvistur.

— de podas ¢ ingertos de drboles frufales y forestales, un
tomo, por D. Ramon Jordana y Morera.

— dela cria de animales domésticos, un tomo, por el
mismo.

De Conocimientosutiles.
Manual de Fisica popular, un tomo, con grab., por D. Gu-
mersindo Vicufia, Ing. industrial y Catedritico

OBRAS PUBLICADAS

Manual de Mecanica aplicada. Los fliidos, un tomo, por
D. Toméds Arifio.
de Entomologfa, tomos I y 11, con grabados, por don
Javier Hoceja y Rosillo, Ingeniero de Montes.
—  de Meteorologta, un tomo, eon grabados, por don
Gumersindo Vicufia.
— de Astronom{a popular, un tomo, con grabados, por
D. Alberto Bosch, Ingeniero.
— de Derecho Adminisirativo popular, un tomo, por
D. F. Cafiamaque.
— de Quimica orgdnica, un tomo, con grabados, por
D. Gabriel de la Puerta, Catedratico. '
— de Mecanica popular, un tomo. con grabados, por
D. Tomdis Arifio, Catedritico .
— de Mineratogfa, un tomo, con grab., por D.Juan
José Mufioz, Ingeniero de Montes y Catedritico.
— de Exiradiciones, un tomo, por D. Rafael G. San-
tistéban, Secretario de Legacion.
— de Electricidad popular, un tomo, con grabados, por
D. José Casas.
— de Geologfa, aplicada 41a Agricultura y 4 las Artes
industriales, con grabs., por D. Juan J. Mufioz.
— de Derecho Mercantil, un t., por D. Eduardo Soler.

El Ferro-carril, 2 tomos, por D. Eusebio Page, Ingeniero.

La Estéfica en la naturaleza, en la ciencia y en el arfe, un

tomo, por D. Felipe Picatoste.

Diccionario popular de la Lengua Castellana, 4 tomos, por

el mismo.
- De Historia,

Guadalete y Covadonga, piginas de la historia patria, un

tomo, por D. Eusebio Martinez de Velasco.

Leon y Castilla, un tomo, por el mismo autor.

La Corona de Aragon, un tomo, por el mismo autor.

Isabel la Catilica, un tomo, por el mismo antor.

El Cardenal Jimenez de Cisneros, un tomo, por el mismo.

Tradiciones Espafolas. - Valencia y su provincia, tomo 1, por

don Juan B. Perales.
Cordoba y su provineia, un t.°, por
D. Antonio Alcalde y Valladares.

De Religion.

Ao cristiano, novisima version del P. J. Croisset, refun-
dida con el Santoral espafiol. Meses de Enero 4 Di-
ciembre, por D. Antonio Bravoy Tudela.

De Literatura.

Las Frases Célebres, un tomo, por D. Felipe Picatoste.

Novfsimo Romancero espafol, tres tomos.

El Libro de la familia, un tomo, formado por D. Teodoro

Guerrero.
Romancero de Zamora, un tomo , formado por D. Ceséareo
Fernandez Duro.

Los tomos constan de unas 256 p4ginas si no tienen grabados, y sobre 240 si los llevan, en tamafio 8.° francés,

papel especial, higiénico para la vista, encuadernados en ristica, con cubiertas al cromo. A
Precios: 4 rs. tomo por suscricion y 6 rs. los tomos sueltos en rastica,

Deseando la Empresa que la baratura de esta BierioTECA sea una verdad, anuncia 4 los sefiores Suscritores que
acaba de montar un gran taller para la encuadernacion exclusiva de sus libros. Para el efecto ha hecho grabar una
plancha especial para dos impresiones, una en seco y otraen oro, para la encuadernacion en tela inglesa. resultando
un libro precioso. El precio dela encuadernacion de cada tomo sera de dos reales; de modo, que el Suscritor que desee
los libros encuadernados en tela inglesa, debers abonar 4 razon de seis reales por tomo, Los libros sueltos, tambien

encuadernados en tela, costardn 4 ocho reales.

IMPORTANTE.—A los Suscritores 4 las seis secciones de la BIBLIOTECA que estén corrientes en
Sus pagos, se les sirve grétis la preciosa y utilisima REevisTA POPULAR DE CoONOCIMIENTOS UTILES,
linica de su género en kspafia, que tanta aceptacion tiene, y publica la misma Empresa.

Direccion y Administracion, Calle del Doctor Fourquet, 7, Madrid

SEUCEC S ECC T ECCECCECEESS


http://pu.~blioad.os

