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De 3.500 muestras analizadas, 276 F} ! !;!” ;

fueron rechazadas por el Laboratorio

Municipal de Madrid

SEBERS
LASALUR

El Laboratorio Municipal de Represion de Fraudes
de Madrid realizo durante el ario 1979
el analisis de 3.500 muestras de diferentes productos

alimenticios, de los que 276 fueron declarados no
aptos para el consumo. La mayoria de los rechazos se
debieron, fundamentalmente, a errores en el etiquetado,
relacion incompleta de los componentes y, en las
bebidas alcoholicas, a diferencias entre la graduacion real
y la especificada en el envase. Cualquier ciudadano
puede enviar al laboratorio aquellos productos que le causen
dudas en relacion a su autenticidad, contenido, manipulado, etc.

«Ante todo, quiero aclarar
que la informacion aparecida
en algunos medios de comuni-
cacion ha sido extremadamen-
te alarmista», fueron las prime-
ras palabras del doctor Vicente
Landete, jefe del Laboratorio
Municipal de Represion de
Fraudes de Madrid, refi-
riéndose al supuesto fraude de
las bebidas alcoholicas.

«Hay que aclarar que lo que
se ha considerado como fraude
no es tal, sino que lo exacto
seria referirse a productos no
aptos para el consumo. Se con-
sidera producto no apto a todo
lo que pueda suponer un enga-
flo para el consumidor. Ahora
bien, el engario puede consistir
en la omision de datos en la
etiqueta, la utilizaciéon de un
nombre no adecuado, la publi-
cidad exagerada, y, solamente
en algunos casos, las irregula-
ridades aparecen en el conte-
nido del producto.»

Durante al ano 1979 se ana-
lizaron en el laboratorio 3.500
muestras de diversos produc-
tos alimenticios, de las que 276
fueron consideradas no aptas
para el consumo. En numero
de productos rechazados ha
aumentado sensiblemente a
causa de que los métodos de
analisis se hacen cada dia mas
sofisticados, lo que permite
descubrir pequenos o grandes
enganos que antes pasaban de-
sapercibidos. Con respecto a
las bebidas alcohdlicas, los ca-
sos mas numerosos se han dado
en los vinos, las cervezas sin
alcohol y las sidras.

CERVEZAS SIN..,

Asi, tras minucioso analisis,
se ha podido descubrir que to-
das aquellas cervezas en cuya
etiqueta constaban las palabras
sin alcohol contienen pequenas
cantidades del mismo, ya que,
al estar constituidas por maltas
espumosas, lo llevan en su pro-
pia composicion. Todos estos
productos fueron dados por no
aptos, y se ha obligado a los
fabricantes a que hagan cons-
tar en sus etiquetas que las lla-
madas cervezas sin contienen
en realidad menos de un 1 por
100 de alcohol, cantidad insig-
nificante, pero de la que el
consumidor debe ser informa-
do.

. Respecto a los vinos, se en-
contré que un 0,75 por 100 de

las muestras analizadas conte-
nian colorantes no autorizados.
Asimismo, un 8 por 100 de las
muestras fueron rechazadas
por diferencias entre el grado

alcoholico real y el que senala-
ba la etiqueta. La legislacion
permite una diferencia de dos
décimas en este grado alco-
holico; es decir, si la etiqueta
seflala 10°, se admite que el
vino tenga 9,87, o bien 10,2". Sin
embargo, si el contenido alco-
hélico es de 10,4°, el vino se
considera no apto para el con-
Sumo.

Las sidras han sido, tal vez,
el producto en el que mas erro-
res se han descubierto. El 46
por 100 de las muestras anali-
zadas arrojan fallos en el grado
alcoholico, por lo que fueron
consideradas no aptas. En al-
gunas de las muestras se en-
contraron, asimismo, pequefias
trazas de hierro, pertenecien-
tes a los recipientes en los que
se fabricé la bebida.

En el resto de las bebidas
alcohodlicas se dieron muy ba-
jos tantos por ciento de recha-
zos. En los whiskies, por ejem-
plo, se encontrd que la legisla-
cibn espanola exigia un
numero de esteres (elementos
que determinan el tiempo de
envejecimiento) superior al
que contenian la mayoria de
las marcas. Realizando un
analisis de whiskies de impor-
tacion, y teniendo en cuenta la
legislacion respecto a este pro-
ducto en otros paises, se descu-
brié que la legislacion espariola
era demasiado estricta al res-
pecto, ya que exigia un
numero mayor de esteres que
la escocesa.

ANALISIS DE MUESTRAS

Las muestras analizadas en
el laboratorio llegan por distin-
tos caminos: en su mayoria son
recogidas por los inspectores
de lecherias, bares, restauran-
tes, etc. El resto son enviadas
por organismos oficiales, e in-
cluso por particulares.

Una vez que la muestra se
encuentra en el laboratorio, se
realiza un examen ocular; es
decir, se comprueba la etique-
ta; se ve si se ha omitido algun
dato que debiera figurar en
ella y si los precintos estan in-
tactos. Si alguno de estos facto-
res es incorrecto, es suficiente
para declarar este producto no
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No obstante, la situacién no puede
calificarse de fraudulenta, segun
fuentes oficiales.

* Kk ok

Doctor Landet: «Los alimentos que se
venden en la calle deberian
prohibirsen.

x X X

Las intoxicaciones graves son causadas
por el consumo de géneros atrasados.

apto para el consumo. Después
de realizado este primer
analisis ocular se realiza el de
los caracteres organolécticos:
olor, sabor, textura, tacto, etc.

En productos no fermenta-
dos, como las carnes y el pesca-
do, se lleva a cabo, ademas, un
analisis bacteriologico, en el

—que se comprueba la existencia

de gérmenes nocivos para la
salud. En realidad. no es posi-
ble eliminar totalmente algu-
nos tipos de gérmenes, por lo
que la legislacién espariola tie-
ne marcados unos maximos
que es necesario respetar para
que el producto pueda pasar
satisfactoriamente el analisis.
En general, estos gérmenes se
transmiten mediante contami-
nacion fecal, falta de aseo en
los manipuladores, etc. La ma-
yoria de las intoxicaciones gra-
ves que se producen son a cau-
sa de la utilizaciéon de géneros
atrasados, o bien por haberse
roto la cadena del frio.

COLORANTES
Y METALES

_Por altimo se procede a re-
visar los colorantes, si es que el
producto - los contiene. Esta

lacién espaiola no obliga al ff;:
bricante a especificar con¢

tamente los colorantes utlhzai
dos. De todas formas, se V€ £
los que contiene son los auton
zados, 0 no, y si se han anad!
al producto en las cantida
marcadas por la ley. o

Se analiza también el cont
nido en metalés, de los qu€ %
mas peligroso es el mercl“”:l 3
Parece ser, sin embargo. Q,l %
no se ha encontrado en ningt
alimento de los analizados €
el laboratorio. En un Pr'mg,
momento, algunos cafés desgos
feinados fueron consuielfarse
como no aptos por encontrd 5
en ellos trazas ixxsignlf{cja“e
de plomo (sin repercusion. °
el organismo), pero posterio
mente se vio que esto nO 3
anadido al producto, sino qia
el café lo contiene en su proP
composicion. e

El laboratorio recoge dlar‘ae
mente determinado numer? i
muestras. Si un producto rest”
t6 no apto, se le somete g rero-
siones periodicas para comP i
bar si se ha subsanado adect
damente el defecto por € %,
fue rechazado. Normalmern
se suelen analizar productos 5
los que se tienen dudas. 10 407
ieleva sensiblemente el numeFi—
de productos rechazados: dete
nalmente, el doctor Lan 05
hizo referencia a los produ¢ :
alimenticios que se vende'!en_
los puestos callejeros. «te"‘m 5
do en cuenta que no se S0

Aentana ol
ten a ningun tipo de COU;ral
" debiera prohibirse su vent:
prueba se realiza para ver si ~Publicor 5
corresponden a los senalados Equipo de Informac
en la etiqueta, aunque la legis- cientifi
/
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