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£l viajero subia y daba la orden:
—;Al café Viena!
Y el landé, luego el simén y mas tarde el gasogeno, iba derechito a la calle Luisa Fernanda, tan
cerca de la geografia verde de la Casa de Campo, Y con el rumor cercano de la plaza de Oriente,
_ donde los niiios jugaban al aro y los viejecitos tomaban el sol. i
El Viena habia nacido por el romanticismo de los hombres, y era, como correspondia a aquellos
tiempos, un café romantico y para romanticos. Una tarde de principios de siglo, dos industriales
«de la harina blanca», es decir, dos hombres que habian continuado a sus antecesores en el noble
~  oficio de la ganadena y que instituyeron en Madrid la cadena de los Viena-Capellanes, salieron de
paseo. Iban con sus esposas del bracete. Se encaminaron a un café, porque entonces era la
| costumbre, y ademas las tertulias de todas clases constituian el «leifemotive» que dirian ahora, de
] la clase media espaiiola. Ir al café, necesario: hablar en el café, fomentar el arte de la
conversacion, imprescindible! Bueno, pues, aquel dia no habia manera. Todos, Ilenos. Sin un mal
velador en qué sentarse. Entonces los hermanos Lence, que eor algo eran gallegos, decidieron
hacerse un café. ;Y fundaron el Viena!

le hered6 en el negocio y en el
oficio, y luego su nieto Pedro
aprend16 que era muy bonito
aquello de salir de la ecuela y
marcharse a la taberna a ayu-
dar a su padre, subido en un
tonel de cerveza o en un cajon,
atandose el delantalillo de ra-
yas verdes y negras, y po-
niéndose a fregar vasos y de
vez en cuando a despachar co-
pas del buen vino de la tierra.
Pedro Alaminos prosper6
gorque su padre quiso que el
ijo fuera méas. En la Escuela
Nacional de Hostelerfa se pro-
fesionaliz6. Fue director de las
mejores cadenas de hoteles del
pais y un dia se fue a Baqueira

Baqueira.

—José Pimentel, compafiero
de estudios y actualmente di-
rector de una empresa de ali-
mentacibn muy importante,
fue a Baqueira a pasar unos
dias esquiando. Una noche me
hablé del Café Viena. Yo reco-
gi con carifio la idea de Pimen-
tel, y se hizo una sociedad, que
formamos actualmente Fer-
nando Garcia, Pimentel y yo
mismo.

—;Y qué ha supuesto para ti
rehacer esto, poder ofrecernos

drilefios; y ain més, de ese  mos a temblar: {O banco, o bin-
fenémeno que se llama «a ma-  go, o «boutique»' ;Ya nos hemos
drilefieria» y del que habré que uedado sin otro viejo café ma-
hablar en su momento. Si se grileﬂo! La verdad es que en
encontraban dos madrilefios, los dltimos afios estaba muy
por un casual, en las Bahamas, viejecito y daba miedo tocar
ya estaba: « A la vuelta nos ve- algo, rque se podia desmoro-
mos en el Vienal» No habfa tu- nar. Pero segufan pululando
rista espafol que pasase por por alli una especial clase de
Grecia, Sebastopol o Filipinas  clientes que no renunciaban a
que no decidiese ultimar una los sofas de peluche, a la me-
cita con el conocido de turno rienda con media y a la con-
en el Viena. Y asi pasaba lo  versacién, que se perdia, jay, se
ﬂue pasaba: que siempre estaba rdfa en un Madrid en el que

eno. El «vermuth» a las doce abfa llegado mandando la
en el Viena, o el almuerzo, que  prisa y la contaminacién!

2 Durante muchos afos, el BANCO, BINGO Beret a dirigir el Montarto.
. | café Viena fue un estableci- O BOUTIQUE Precisamente la idea de re-
* ' miento entrafiado profunda- Un dia el Viena echo6 el cie- crear el Viena naci6 una noche
mente en el corazon de los ma-  rre, y los madrilefios nos pusi- aranesa de nieves y frios en

a los madrilefios y asimilados
el Café Viena... unos afios des-
pués?

—Ha sido una hermosa
aventura, porque yo soy uno
de esos profesionales que creen
a pies juntillas que la hostele-
ria es un arte. Y hacer servicio
de la hostelerfa, como es sabi-
do, y ademaés en un sitio como
éste, comprenderas que es algo
hermoso de verdad.

—;Se habia olvidado en el
tiempo que estuvo cerrado el
Viena?

—No. El cliente del Viena es
algo especial, entrafiado en la
vida y en la historia de este
café. Y aunque se habfa echado
el cierre para trabajar dentro,
todo el barrio estaba seguro de

ue el Viena no se fa per-
er. No sé a qué se debfa ese
fen6émeno, pero es asi. Por otra
%)arte, los otros clientes, los del
odo Madrid, se han llevado
una buena sorpresa, pero ha
sido grata, y estdn aquf otra
vez como encantados. Es decir,

que, con las légicas excepcio- -

nes, hay una clientela que si-
gue siendo la de antes. Y los
que vienen por vez primera,
vuelven. Si nos damos una
vuelta por el restaurante po-

dremos ver alpersonas que son
0S

ya «de todos dias».
Es verdad: hay caras conoci-
das. nos llegan con un

«ABC» debajo del brazo. Lo mi-
ran todo, le echan una ojeada
al periédico y luego dicen:
«iPues es verdad! Y se quedan.
I-ian reencontrado su viejo
café.

EL PERSONAL

;Y el personal?... ;Cémo es,
quién es el personal? El jefe de
cocina es aragonés y no lo pue-
de negar, aunque, ademés, no

uiere hacerlo. Profesor de la
uela de Hosteleria de Ma-
drid, cuando algan cliente pre-
gunta: ;«Quién ha hecho esta

maravilla de plato?, el @ g
tor-gerente en seguida €S
quite: ¢Es que nuestro &€
cocina es nada menos QUé "
Victor Garcfa Vicente.» P‘
Diaz de la Casa, jefe de ¢0%
dor, ha llegado al Viena PIY
dente de una serie de es@%
cimientos de gran categoy
Naci6 en Santa Olalla (TOI€
y, por lo tanto, puede pl'esh :
de lo que es: de manCtag
iTodo hay que decirlo: tam;
es muy guapo y se le notd o B
se! Otro aragonés, el Pif
barman, Juan Carlos I:M
Garcfa-Mercadal, espec! o
en cocteleria. {Vamos, QU b2
Juan Carlos le prepara a '*
un especial, puede 0&}‘” ke
cualquier cosa! El resta o
lo atienden Enrique, J .
.éosé Valeimdtin, Llll:s };r
nrique Matey ha A
desde hace muchos afios .
Alaminos, desde Lanzal®
Baqueira, Fernando G- G3" 8 .
el segundo de cocina, €8 ] @ 9
osteleria y empezaron 13 Fiss o8
fesién, jun¥os también, e“ Y- :
hotel de Ibiza. Después de I}
chos afios se han vuelto 214
tarenelVienaylosdoss%re
llevado una alegria de

%anero suyo de la Escu

muy sefior mio. Rain b
y Bueno también estan :irlllﬂ’ 1
na haciendo esas marav.™

la gastronomia, que S$!
fueron buenas, hoy son ”
res y mafiana no dig%
Walter es el especialista ©
cina centroeuropea, ¢o" P
cialidad en la austriacaialj
;es que cabe més espect’y
todavia? En el bar Nir
José Antonio, Paco, > g
Nino era, en los Gltimos 7,
el més antiguo del Viend
cargado cuando se cefféno i
la reforma. «He visto qué

ha hundido, sino que S:ado
novados, dijo emoclo! pory ]
dia de la apertura. Y h‘hnd

eran de los de tres pesetas: tres No quiera saber el lector el
glatos con café, vino y postre.  globo y la rabieta que nos cogi-

or la tarde, el chocolate con  mos los madrilefios aficionados
«media», que siempre pedian ja las tertulias. Pero otro dia de
los clientes, fuese de la parte este verano caliente de 1980 se
de arriba de los panecillos lar-  comenzaron a ver unas cosas
gos, aquellos crujientes y dora-  raras en el edificio, que se

itos que salfan del obrador de  sabfa estaban reformando por
los Capellanes. jAy, las tardes  dentro y no se sabfa muy bien
del agua, azucarillos y aguar- ara qué. jAquello se renova-
diente! O las reuniones conspi- gag iAquello estaba empezando
ratorias. ;De qué se conspira- 3 ser como antes! Aquello...
ba? jPues de todo! Los estu- iAquello era que el Café
diantes tenfan establecidos sus  Viena era otra vez el de siem-
horarios especiales parair a to-  pre, el mismo, rejuvenecida la
mar apuntes 0 a preparar las  cara, renovado el espiritu! Y la
«chuletas» del examen. Los se-  historia empezé una noche en
flores mayores, con capa, bom-  ¢e] valle de Ar4n.

lgaban de
bin y bastén, que ca ga (HA SIDO UNA HERMOSA

los percheros, tenian tertulias
: d iodistas, AVENTURA EN MI VIDA
bty Rk o DE PROFESIONAL»

escritores, poetas, vegetarianos
Pedro Alaminos es hijo y

y politicos. Las sefioras se lo
asaban muy bien escuchando nieto de taberneros de Alcazar
F de San Juan. Su abuelo, el tio

a orquestina en la que actuaba

lo mas selecto de la Filar- Pedro «el Cartucho», tuvo ta-
moénica de Madrid. jTambién berna con este mismo nombre
se cortaba al, «trajecito» que consiguié lo que se propuso:
otro en el Viena! Y de vez en Kacer de la profesion de taber-
cuando entraba por las puertas nero un auténtico titulo de ho-
del café lo mejor de Madrid y nestidad. Porque la taberna,
su aristocracia j«pa» darle em-  amigo lector, puede ser catedra
paque a la cosa y tal'... |Elé! de muchas ensefianzas. Su hijo

'da 0lo Suyo, con una emo-
* " que ng puede ocultarse.

DYVENA.., LA VOZ

| EHIQCE DEL VIENA,
Sy AESTRO UTRERA
yenal,
3 Nena (Mercedes Sevi-
Personaje més entra-
6 ’escafé, que hace factu-
[ % Flop,, Secretaria, atiende al
(80 §o { Pone siempre el
W0cjo - 18 discrecion, se ha
8ty .'2do mucho cuando ha
dos papeles» dicen
lena tan bonitas y
oilglg ,°C- «La Nena es insus-
b2 Qo4 Porque es nuestra
Qe & 1a respuesta a todo
: ten. Quiere saber, y hasta
Tden, Uentracosas» que se
o\ Wy Sin 1a Nena —sigue
P Pedro Alaminos—
) s‘Jnrge""mOS abrir» La Nena
Que 1 Poquito, dice que
By o - las cosas que deci-
T ung 1,72 corriendo a aten-
8 ,“2Mada: «Café Viena.
Wa, i 'ﬁaa voz dulce del

e ena'
i Wte. aqui todos son im-
Nog y p.para don Pedro Ala-
Para todos. Como Fer-

oy

de
de
los

e P

de

de

de

nando, el portero, que era
mecénico de coches y se ha ve-
nido a aparcar los de los clien-
tes donde pegue menos el sol y
donde no peligren al paso de la
graa. iClaro que si hay que
aparcar la grua, también la
aparca Fernando!

Un dia, el de la Paloma, en-
tr6 en el café una madrile-
fifsima con mantoncillo de Ma-
nila. El maestro Javier Utrera
estaba interpretando a Mozart:
De pronto hizo un cambio de
suertes con la mano J' en el
viejo piano de cola de 1890,
restaurado para la reapertura
del establecimiento, comenz6 a
sonar eso tan castizo y tan en-
trafiable para todos nosotros:
«Madrid, Madrid, Madrid'»
Fkue como si el mismisimo
A%stin Lara entrase con ella.

no es extrafio, porque esas
cosas —como corresponder a
mi g)etici(m con aquello de...
«Dbénde vas con mantén de
Manila%...— s6lo lo puede ha-
cer el maestro Utrera, que em-
z6 su vida artistica como
itono de zarzuela y que des-

de su Malaga natal ha acompa-
fiado por todo el mundo, siem-

intelectuales, e
diantes, conspiradores de otros =
tiempos. Hoy ha vuelto a ser el §

e Cocina internacional en su
restaurante y especialidades
autdéctonas, con vinos de Rioja

Bidasoa y cristal de Bohemia

e Pedro Alaminos, hijo y nieto

los «Cartucho», de Alcdzar
San Juan, resucité uno de
tradicionales cafés del viejo

Madrid, evitando que se convir-
tiera en un banco, una «bouti-
que» o un bingo

* x ® 5

or el Viena han pasado
politicos, estu-

siempre

* * *

e Los salones tienen nombres

los inmortales Mozart, Schu-

bert o Strauss, este iltimo con
capacidad para catorce perso-
nas

* Kk

primera calidad. Vajillas del

Al p

pre triunfalmente, a nuestras
mejores artistas. {El viejo, que-
rido y entrafiable maestro, con
su sonrisa inefable y su recuer-
do a los c}ue se fueron dejando
si%x'npre a huella de la amis-
tad!

TODO COMO ANT

Y HECHO CON CARINO

Los salones han recobrado
su nombre de musicos impor-
tantes: Mozart, Schubert, Jo-
hann Strauss, este ultimo pri-
vado, con capacidad para ca-
torce personas (jnunca trece en
el Viena, por favor!), donde
hay una coleccién de botellas
antiguas y de sifones —los vie-
jos del café— cedidos por don
‘Antonio Lence, y un cuadro de
la Escuela Espafiola de Equita-
ci6n de Viena, entregado por
don Oscar Dignoes, director
del turismo austriaco en Espa-
fia, con motivo de una reunién
de la comisién organizadora de
la Molienda de la Paz.

Se ha respetado todo: se han
sacado réplicas de todos los
elementos decorativos, gracias
a un artesano, profesional de la
pintura industrial —jvamos, la

de brocha gorda!—, que es don
arquitecto
ha sido Fernando Garcfa. En
el centro del salébn Mozart hay
un lucernario de cristal que da
al patio central, cubierto con
toldos al estilo veneciano y que
tamiza suavemente la luz del
exterior. Los percheros se han
copiado exactamente de los an-
teriores, y en su decoracién se
ha empleado el «rojo carruaje»
a dos tonos. No les falta a los

Alfonso Martin.

percheros més que la capa

pero el abuelo Pedro «el Cartu-
cho» la usaba en Alcézar, y el
nieto Pedro la ha heredado y
r medio mundo. Es de

lucido
pafio de Béjar, «cortaor al hilo

sin remate, y pronto lucira en
los percheros del Viena. jEn
rimeros

cuanto empiecen los

aires del Guadarrama!

Los antiguos servicios han
sido utilizados para el saloncite
ue en
otros tiempos fueron billares,
son ahora servicios, vestuario

del teléfono: la cueva,

de 1Elersonal, almacén y bodega

mobiliario ha sido exqui-
an
conservado las sillas originales
del artesano mas importante

sitamente elegido, y se

que dio Europa en_aquellos
tiempos: Thonet, de Viena. El
mueble austrfaco se introdujo
en Espafia a principios del si-
glo presente, durante la regen-
cia de Marfa Cristina. A pesar
de tener méas de medio siglo
encima, s6lo ha sido necesario
tapizarlas y limpiarlas y lacar-
las, porque no tenfan flojos ni
los tornillos. .
EL MONTAJE DE UNA &=
MESA :
d En el Viena se cuida todo al
detalle. Por ejemlo, el cliente
llega y tiene la mesa montada.
Pero para eso han preparado a
tiempo las mantelerias de hilo
*  fino, cuberteria de al%a:a pla-
teada, cristaleria de Bohemia
tallada, vajilla de porcelana
fina de Bidasoa, fuentes cu-
biertas de campana de alpaca |
plateada y... jel arte de saber
montar una mesa! :
La carta es corta, pero gra-
tisima: se toca toda la cocina
internacional y los platos méas
*  antiguos y exquisitos de la es-
pafiola.
Isabel MONTEJANO
Fotos: Rogelio LEAL



