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Martes 14 de Abril.

Ano de 1868.

ADVERTENCIA OFICIAL.

Las leyes, Srdenes y anuncios que hayan de in-
gertarse en los BoLeTines Oricraies se han de' mandar
al Gefe Politico respectivo, poreuyo conducto se pa-
sardn 4 los Editores de los, mencionados periddicos.

(Real drden de 6 de abril de 1839).

PRIMERA SECCION.

PARTE OFICIAL.

PRESIDENCIA DEL CONSEJO DE MI-
NISTROS.

S. M. la Reica nuestra sefiora (que
Dios guarde) y su augusta Real familia
contindan en esta cérte, sin novedad en
su imperlanle salud,

- SEGUNDA SECCION.

GOBIERNO DE LA PROVINCIA DE MADRID

Seccion de Administracion.— Negociado
7.°—= Quintas.

El Excmo. seor Ministro de.la Go-
bernacion con fecha 31 de marzo iiltimo
me comunica la Real orden siguiente:

«A fin de evitar los abusos cometidos
Slor algunos mozos que en virtud de lo

ispuesto en el art. 100 de la ley dereem~
plazos, reclaman contra los fallos dicla~
dos por los Ayuntamientos en asuntos de
quiolas, sin.mas objeto que el de procu-
rarse despu2s una recompensa pecuniaria
des;s!ien 0 de sus reclamaciones con
Perjuicio de otros inleresados: conside-
fando que en la citada ley no. hay dispo-
Sicion alguna por la qne se autorice el
indicado desislimiento, la Reina (que Dios
guarde), ha tenido & bien resolver que
en lo sucesivo, una vez enlaplada la- re-
tlamacion coalra alguno de dichos fallos,
Do.admilan los Consejos provinciales en
Bingun caso el desislimiento de los recur -
rentes. De Real orden lo diga & V. S.
para su cumplimiecto. »

Lo que he dispuesto se inserte en es-
e periddico oficial, 4 fin de que llegue 4
tonocimiento da jos A yuntamienlos de los
Pueblos (e esta provincia y demis inle-
resados.

Mdrid 13 de abril de 1868

Ll Gobernador,
Carlos de Fonseca.

—_—

El dia 15 de abril préximo, & las dos
¥ media de su tarde, tendra efecto ante
a comysion de Hacienda de la Excelenti-
Sima Junta auxiliar de cdreeles, yien la
8ala. de sesiunes do este Gobierno de pro-
Vincia, la subasta para rematar ep el
Wejor postor el racionado de pan| para
03 presos y presas pobres de las de esta
%apital, con sujecion al pliego de condi-

DE LA PROVINCIA DE MADRID.

SE PUBLICA TODOS L(;S DIAS,V ESCEPTO LOS: DOMINGOS.

PrEc108 DE Suscricion.—En esta capital, llevado 4 domicilio, 10 rs. mensuales
anticipados; fuera de ella A4 rs. al mes; 36 el trimestre;
por un aiio.—Se admiten suscriciones en Madrid en’ las
Corredera Baja de San Pablo, nimero 59, bajo.—Fuera de esta capital, directa-
mente por medio de carta al Editor, con inclusion del importe del tiempo del
-+ sl Fiedth 48, abono en sellos.—Un nimero suelto 2 reales.

— : PR AECION % il

72 el semestre, y 444
oficinas del Boveriw,

' ciones que estard de manifiesto para co-
| nocimiento de los que quierantomarparte
en el remate.

Para presentarse como licitador en la
subasta ha de hacerse préviaments un
depdsito de 400 escudos en melalico.

El indicado depdsito se hara en la Caja
general de los mismos, retirindolo los
interesados luego que se haya verificado
el acto del remale, & escepcion del que
corresponda & aquel & quien seadjudique
la subasla, que se retendra hasta lacon-
clusion’ del contrato.

Las proposiciones se hardn en: pliego
cerrado y se enlregardn con unamuesira
del pan con media hora de anticipacion
aliacto del remate, nopudiendoadmitirse
mas ni retirarse las entregadas despues
de empezado el acto. Para estendér di-
chas proposiciones se observara la for-
mula signienta:

«Me conformo en hacer el suministro
de las raciones de pan, de libra y media
cada una, para los presos pobres de las
| carceles de villa y mujeres de esta corle
| ¥ demas depdsitos de detenidos que se
hallen & cargo de la Excma. Junta auxi-
liar de las mismas, segun lamuesira que
acompafio y bajo las condiciones espre-
sadas en el pliego formulado por la men-
cionada Junta, por ¢! precio de..... milé-
simas de escudo cada racion. Y para
asegurar esla proposicion presento la
carta:de pago que acreditahabenefectug-
do el depdsito que'se exige en la condi-
cion 10.* :

(Fecha y firma del proponente. )»

+ Toda preposicion que no se halle re-
daclada en eslos términos, y 4 la cual no
se acompane el documento que acredite
el depdsito prévio, 6 que tenga cliusulas
condicionales 6 esclusivas, sera declarada
nula 6 como ne hecha para el aclo del
remale.

La subasta se verificard el dia 15 del
proxime mes de abril, 4 las: dos y media
de la tarde, en: la sala de remates del
Gobierno de provincia, ante la comision
de Hacienda de la Junta, empezanio.por
la lectura del pliego de condiciones y se-
guidamente la de los que contepgan las
preposiciones presentadas.

Madrid 16 de marzo de 1868, ,

El Gobernador,
Carlos de Fonseca.

Direccion general de Renlas Estanca-
dss y Loterias.—Excelentisimo sefior.
—Eni el sorteo celebrado en este dia
para‘adjudicar el premio- de 250 escudos
cohcedido en'cada uno 4 las huérfavas de
mililares y palriolas muertos ea campa-
na, ha cabido en suerte dicho premio 4

dona Maria del Remedio Lis, hija:de don.

Ambrosio, vecino de Cutanda, muerto en
¢l campo del honor.

Lo participa 4 V. S. esta Direccion & |
fin'de que se sirva disponer se publique |
+n'el Boletin Oficial y demis periddicos
de esa provincia para que llegue 4 noli-
c¢ia de la' interesada —Dios guarde 4
V. E. muchos anos.—Madrid 6 de abril 1
de 1868.—EI Direclor general, José Ri- |
vero.—Excmo Sr. Gobernador de la pro~ |
vincia de Madrid.

}
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Seccion de Fomento.— Negociado 7.°—
Minas.— Nibmero 215.

Por decreto fecha 4 del corriente mes |

“ha sifo declarada caducada la- concesion

de'la mina de galena denominada «Cons-
tancia Industrial,» sila en lérmino: de
Gargantilla, paraje llamado las Dehesi-
llas, y terreno franco y registrable el
comprendido en su demarcacion.

Lo que se publica en este periddico |
oficial en cumplimiento de las disposicio- |
pes de la vigente ley de minas.

Madrid 9 de abril de 1868.
El Gobernador,
Carlos de Fonseca,

Concluye la instruccion sobre el cultivo y apro-

~ vechamiento de las plantas azucaradas titula-
das Imphy de Cafreria y Sorgo de China, re-
dactada por don Julian Peilon y Rodriguez,
individuo de la Sociedad Econ6mica Matriten-
82, por invitacion que le hizo este cuerpo/en
sesion de 30 marzo-de 1867 y publicada en
virtud de.sucuerdo del 43 de abril,

»En vista de todo, vo dije para mi: si
el Sorgo de China haslael presente no ha
podido Lodavia dar el azicar bien crista- |
lizads, al menos podra suministrar unja=-
rabe con que sustituir al mosto cocido, y
en este casola Sicilia obtendria una gran
venlzja, una ulilidad inmediata, de la’
cual seria deundora & nuestra Sociedad de
Aclimatacion, por mediacion de la cual
esie pais ha otenido esa planta.

nLos estudios sobre la canlidad deler-
renos cultivados en vinas en Sicilia, y
sobre la produccion probable que se pue-
de:oblener cada ano, me han conducidod
1» conclusion de que, sise pudiese susti-
tuir al mosto de uvas cocido otro | quide
que no fuese extraido delas vinas podria
aumentarse la produccion anual de los
vinos de dicha isla en 34.680.000 litros.
Pero todas las leorias no tienen ningua
mérilo mientras no sean confirmadas por;|
los hechos y. por reiteradas experiencias. |

»Asi es que el ailo de 1858 se comen- |
zaron & practicar los primeros ensayos, v |
fueron continuados los afes de 1859 y
1860. Los resultados han sido delos mas.
felices. El vino preparadoicon el jarabe
de Sorgo deazicar, completa sufermenta- *

7 ADVERTENCIA EDITORIAL.

Las disposiciones de las Autoridades, escepto las
qn: sean 4 instancia de parte no pobre, se insertarin
cficialmente: asimismo’ cualquier anuncio conger!
niente 'al serviciv nacional, que dimane da’ lam
mismas;. pero los de interés particular pagardn: dos, *
reales por cada linea de insercion.
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cion mas pronto, se clarifica inmediata~
mente, y adquiere un guslo mas agrada™
ble que el vino preparado con el mosl0
de uvas cocido. El conocimiento de la
ulilidad de este empleo se ha esparcido
va y divalgado, y el cullivo det citado
Sorgo ha comenzado & ser provechosoen
las inmediaciones de Palermo, Céalana
y Mesina. - :

»Pero la gran dificultad que habiaque
vencer, consistia en enconlrar un medio
prooto, ficil'y menoscostoso paraexirasr

. el jugo de las canasdel Sorgoazucarado,

por que el antiguo método era moy: largo
v muy ineémodo, y ademassolodaba por
dia una canlidad de jugo insuficiente
para alimentar las calderas destinadas &
su concentracion y evap rracion. S.oem-=
bargo, las experiencias hechas por mi en
octubrede 1858, me han permitido extraer

- el 40 por 100 del jugo con relacion al
- peso de las cainas; pero‘esta caotidad e
- demasiado minima en proporcion del que

cenliene,
» Duranle mis viajes por el alto Egipto

| donde se enltiva la verdadera cana de
| azticar, habia observado que, en los do=

minios- da Ibraim Pachd y en otros, se
empleaba ura prensa cilindrica horizons
tal, puesta en” movimiento por un buey
para extraer el jugo de |as-citadas canas:

. tambien habia visto en las® Bxpasiciones
. nniversales de Lindres ¢l anode 1851, v

de Paris en 1853, prensas cilindrivas ho=
rizontales de gran dimension, queténien-
do por motor el vapor, eran destinadasé
los paises orientales, ‘donde tambien s
cultiva laverdadera capa d@ azicar en
grande escala. 7
»Coordinando estas ideasyreflexionan=
do que cl éxilo del Sorgo én Sicilia de=
pendia de la facilidad con que se pudiera
obtener la extraccion desujugo, propuse
4 mi amigo Mr_ José Atanasio el construir_
una prensa horizontal de hierro fundido

. con su alalaje. Esta maquina le era in-

dispensable, porque dicho amigo ss ha-
bia’ entregada al cuitivo del cilado Sdrgos
para formaf una empresa industrial, 'y

- acepld mi proposicion, pero con reformas’

que han dado todavia una maquin: de-
fectuosa.

«Yo no entraré en los detalles de est @
maquina, bastindome poner & la vista d®
nuestra noble Sociedad un dibujo. qoe m®’
di6 el propictario mismo. Los efeclos ob~
tenidos con ella, tanto por la velocidad
del trabajo y por la economia de los gastos
como por'la cantidad del producto en
jugo-de Sorgo, son muy' véntajosos, pues
a pesar de que esta mdquina es lodavia
jncompleta, dichacantidad dejugoaumen-
(0 en mas de 15 por 100 svbre la que
antes se obtenia (elevindola a'55 por 100
de las canas limpias en la citada planta).



-"

anadir la de que, permaneciendo la parte
lefiosa del tallo 6 cafas mencionadas
unida en loda su longintud, se puede se-
car al:sol despues de éxprimida, y.cm-
plearse como coxnbustible en la concen=
tracion del jugo, lo cnal es voaeconomia
b.en interesante que se debe tomar en
cuenta c¢n las grandes explolacio:es,
mixime en los paises donde falla elcom-
bustible. -

»Pero como este primer ensayo de
miquina dejaba mucho que desear, me
ocupé en hacer construir una segunda,
enleramente de hierro “feadido con su
atalaje, y de la cual tengo el honor de
presentaros un dibujo. Esta mdguina ha
s'do construida por érden de Mr. Majora-
na, presidente de la Comision de Agri-
cultura en Sicilia y promotor de esta in-
dustria nacienal. Los resultados solo po-
dran ser conocidos en el trascurso del
afio 1560, i

nLos productos del Sorgo obtenidos
por Mr. Alanasio ¢nsufabricaeslablecida
en Vill'Abate, cerca de Palermo, y de-
“positados sobre la mesa dela presidencia,
sjon: el jarabe deSorgo, principa! produc-
¢ on desu fabrica reducido porla ebullicion
al cuarto de su volimen de jugo nalural;
el vino fabricado por medio de esle jara-
be; el rhom hecho con dicho jugo fer-
mentado, y el alcohol idem.

»A nueslros sabios colegas leca juzgar
del valor y bondad de estos productos,
teniendo en cuenta que son del ano de
1859.

»El jarabe puede conservarse indefi-
nidamente, pudiéndalo emplear para fa-
bricar elwino, 6 para la confiteria. Mon-
sieur Atanasio ha fijado el precio de esta
jarabe en dos onzas de oro sicilianas por

rril, es decir 62 cénlimos de franco el
litro. (Este precio equivale 4 menos de
20 cuartos el litro, 6 sea poco mas de

un real el cuarlitlo espafiol.) Los fabri- |

cantes de vino encontrardn en esle pro-
ducto gran ventaja, porque el precio &
que les sale el mosto de uvas cocido es
mas elevado que el de jarabe de Sorgo,
teniendo esle mucha mas azicar y sien-
do mejor para la vinificacion.

»Séame, pues, permilido en esta oca-
sion rendir & Mr. Alanasio un leslimonio
piblico de reconocimiento, declarando
que sin sus esfuerzos para utilizar indus-
trialmente esta planta, Sicilia esluviera
privada de esla preciosa adquisicion, que
promele una fuente nueva de riqueza &
su industria agricola.

»Por tiltimo, el Sorgo mencionado se
ba empleado tambien con mucho éxito
como forraje. Habiendo sido muy seco
el otofio de 1859 en Sicilia, los animales
se morian de hambre por falla de ali-
mentos que darles. (Pasa lo mismo en
Espana muchos anos ) Entonces Mr. Ma-
jorana, que habia cullivado cerca de Ca-
tana dos hectareas de esta planta, se la

~dio & comer & los bueyes de trabajo y 4
las pollinas, quedando muy conlento de
los resultados oblenidos.

»Por esta comunicacion que-tengo el
honor de haceros, se vendra en conoci-
miento de qoue, una vez aclimalado el
Sorgo de azicar en Sicilia, nosotros he-
mos hecho tedos nuestros esfuerzos para
sacar de ella el mejor provecho, creyen-
do salisfacer asi ¢l verdadero objeto de
nuestra Seciedad, que no solamente se
ocupa de ensayos e aclimatacion, sino
que lambien se empena en buscar la uti-
lidad que cada pais puede sacar de ellos,
Dignaos recibid, etc.—Fr. Anca.—(Dada
cuenla de esta comunicacion en la Sesion
del 29 de junio de 1860.)»

En olra nola dirigida 4 la'misma So -
ciedad Imperial de Aclimalacion por di-
cho baron Anca, publicada en el Boletin
Oficial del ano 1862, pag. 99, dice asi:

«Para conocer la importancia de la
fabricacion de los vinos en Sicilia, basta
echar una mirada sobre los documentos
de los impueslos terriloriales y sobre los

1

agricola, y de los abundantes regursos
que. esté.cullivo suministra al comercio;
regursos que aumentarian si los conogi-
‘mienlos @noldgicos esluvieran, mas di-
vulgados entre la generalidad de mane-
ra que, perfeccionando la fabricacion de
los vinos, pudiera satisfacer los gustos
de los consamidores, La fabricacion de
vinGs sigue enlre nosolros una practica
ciega, que consiste en aprensar las uvas
y en poner el mosto 4 fermentar en las
vasijas para obtener el mejor vino posi-
ble. Este procediento, tinico que se sigue
en toda Sicilia, constitaye un método de-
fectuoso, porque 1a calilad da las uvas
depende de la yariedad de las cepas, de
la clase de vinas, de la composicion de los
lerrenos, de su exposicion, de su eleva-
cion, de la temperatura del ¢lima, y tam-
bien de los atos mas 6 menos edlidos en
circunslancias iguales de otra especie,

»De agui resulta que los elementos de
que Sé compone el mosto, y'en particular
la materia azucarada, que es el agente
principal de la fermentacion vinosa, sa-
rin mas 6 menos abundantes, segun las
condiciones de los terrenosen que se
encuentren las vinas.
Lias comisiones delegadas para exa-
minar esla cuestion por ensayos eompa-
 Talivos, haw reconocido y cergioradose
| bien de la. diferencia que existe entre el
| vino preparado con el jaribe de Sorgo v

el vino natural. El primero ha resultado
limpido y purificado, presentando un co-
lor de grosel'a, un gusto agradable al
paladar, y una fuerza alcohdlica suficien~
te: el segundo, es decir, el vino de mosto
de uvas natural, ha resultado ser palido,
turbio, desagradable al gusto, é impro-
pio al comercio.

»Los primeros ensayos fueron practi-
cados sobre una grande escala por el
caballero Alanasio, y repetidos por olros
propietariosen diyersos puntos de la isla,
confirmando todos por unanimidad las
venlajas de susliluir el jarabs de Sorgo
al de moslo cocido.

»La cantidad v la manera de emplear
esle nuevo producto, son las mismas qus
para ‘el mosto cocido. El 5 por 100 al
maximur, de jarabe de Sorgo, basta pa-
ra completar eu el mosto de uvas la
saslancia azucarada necesaria para la
fermentacion de los buenos vinos, pero
esta proporcien podra ser modificada por

los vinicullores segun la naturaleza de las
uvas. 1 3

»Eo cuanto 4 los medios de practicar
la mezela referida, el jarabe se debs
echar en el mosto en las vasijss deslina-
das & su fermentacion: se agitan los dos
bien para que se combinen, y despues se
dejan fermentar espontinea y natural-
mente ambos liquidos asi mezelados,

»El anadir el jarabe de Sorgo (y lo
mismo el mosto de uvas cocido) al vino
despues de fermentado 6 cuando el pri-
mer lrasiego, seria una prictica muy
mala, porque entonces se perjulicaria
la bondad del vino provocando una nue-
va fermentacion. 7
_ »En vista, pues, de las grandes venta-
jas que de esla aplicacion resultarian 4
los propielirios y 4 la economia gene-
ral del pais, la Sociedad de Aclimatacion
y de Agricultura juzga Wtil invitar 4 los
agricullores vinicolas & que hagan en las
proximas vendimias dichos ensayos, 4
lin de que repitiéndolos este ano sirvan
para apreciar el valor positivo del nuevo
producto.

»Si por consecueucia de lo avanzada
que se halla la estacion no pueden los
propielarios praducir ellos mismos el ja-
rabe de Sorgo, la Sociedad de Aclimata-
lacion y de Agricullura se ofrece volun-
lariameate 4 salisfacer cualquier deman-
da regular, facililando las cantidades de
jaralge que se le pidan, al precio de
coslo.

f — e

Ademas de esta venlaja es necesario | de aduanas, en cuyo caso podra conven- |
cerse cealquiera de la plaza que ocupa el |
cultivo de las vinas en la grandeindustria”

A

»Esta materiaazucarada, indispensable

| & la fermentacion, provoca una combus-

tion lenta que debe produeir la descompo-
sicion de lodos los elementos de que se
compone el mosto, de donde resulta que
la ‘buena calidad de los vinos esta en ra-
zon direcla de la materia azacarada que
contienen las uvas en el momento de la-
vendimia.

nLos vinicultores, aungue desprovistos
de conocimientos quimizos y priclicos
que les inleresan mas, la experiencia les
ha instroido sobre la manera de corregir
el apresto de los mostos extraidos da la
uva no madura y de ias malas plantas,
asi como la de suplir & la falta del prin-
cipio azucarado, que es siempre menor
en los afos lluvio os, ylienen la costum-
bre de.concentrar una cantidal del mosto
de uvas, reduciéndolo al tercio 6al cuar-
to, para reucir en menos volimen una
' cantidad mayor da sustancia azucarada,
conocida bajo el nombre de vino colto, 6
sea vino cocido, qua mezclado al resto
de! mosto suple dicha escasez nataral de

maleria sacarina.
»Siendo tambien conocida la necesidad
! de suministrar 4 los mostos la sustancia

| azucarada de que algunas uvas carecen,

debe mirarse ¢como de grande ulilidad la |

sustitucion del mosto cocido porotropro-
ducto quele puedareemp'azac, procedente
de una planta distinta de la vina.

»Eo este caso, la produceion del vino
vendria 4 aumentarse anualmenle para
loda la Sicilia con la cantidad que se
evapora en confeccionar el mosto cocido;
y con la cantidad del jarabe del Sorgo
empleado en sustiluir aquel. ¢

»Es notorio para todo el munde que
en 1856, la p'anta del Sorgo fué introdu,
cida en Sicilia con la esperanza de oble-
ner su azicar cristalizable. Las tenlativas
en este conceplo han fracasado, pero se
obtiene un jarabs muy bueno que ha. re-
sultado utilizable empledndolo en la con-
feccion'de los vinos.

»Estas experienciasfueron comenzadas
el ano de 1839, v se han continuado
hasta el dia (noviembre de 4861) conun
éxilo favorable. El Instituto de Fomento
de Palermo, y la Comision de Agricullura
y de pastos en Sicilia, se han asegurado
de este hecho.»

Para mayor ilustracion creo oportuno
anexicnar a eslas nooticias la, siguiente

nasio poi el sefor Filippo. Evola, en la
cual se confirma la venlaja que presenta
el'empleo de jarabe de Sorgo. Dice asi:

«Palermo 15 de Setiembre de {861, —-
Mr. el caballero Atanasio: Envisperas da
la vendimia, medirijo 4 vos, pararogaros
que tengais la bondad de suminisirarme
la misma cantidald -de jarabs de Sorgo
que en seliembre dltimo, ademis de los
doce barriles que he pedido al honorablg,
Baron Pastore para hacer la esperiencias
sobre los mostos de su fibrica en Villa-
fico.

»Mi demanda os prueba las venlajas
del empleo del jarabe de Sorgo, tan ha-
bilmente fabricado por vos. Yo lo he em-
pleado en las proporciones de 3 4 4 por
100 para los mostos de Balestrale, muy
ricos en alcohol y en sustancias saca-
rinas.

»La comparacion enlre ua vino prepa-
rado con el jarabe de Sorgo y olro sin
esla mezcla, no prueba nada, porque se
sabe que sin preparacion los vinos son
generalmenle palidos y sin gusto, -espe-
cialmente en ljactualidad, quelos vinicul-
lores- se ingenian para extraer de las
plaolas un aumento de produclo que
ordinariamente es nocivo a la calidad.
La comparacion debe establecerse entre
los vinos preparados con el jarabe da Sor-
go, y aguellos en que entra el moslo
cocido 0 la miel de higos, empleada en
gralnda escala en las comarcas de Bales-
trate.

»Pues bien: haciendo yo esta compa-

racion, he enconlrado preferible el jarabe

¢

de Sorgo, porque’ depura e
pronto que el mosto cocido,
color agradable y lo hace mas madarg
(mas viejo 6 rdncio), sin dejarle austy
.malo ninguno; mientras qua e! sabor 6
_gusto del mosto cocido es siempre Sensi-
ble al paladar en los vinos preparadog
con él, sino son muy viejos.

»Faltame ahora tratar del precio 4 que
sale cada jaraba. Un barril' del mosty
cocido en nuestro pais no s pueds ohe
tener en la actualidad por menos de g
ducados (37 francos 50 eénlimos), miep.
tras que igual cantidad de jarahe de
Sorgo cuesta 6 ducados (25 francos).

»Yo no aprueho el mélodo que consistp
en verler en el fondo del tonel el jarahs
en cueslion, porque es tan pesado y tap
adherente, t{ue de este molo echado eg
el fondo de las vasijas no se mezela jamag
bien al mosto de ‘wvas, 4 pesar de I
fermentacion v de tolas las precauciones
para operar dicha mezc)a.

»He aqui el método que la experiencia
me ha hacho preferir: en una tina, cuya
capacidad sea la mitad de la cuba 1 otra
vasija en que se haya de hacer la fer-
menlacion, (ue nosolros. suponemos Sea
una pipa, vertemos, porejemplo, 30 litrog
de jarabe para 100 litros de mosto; v 4
mano con una gran cuchara ¢ paleta de
madera, lo descomponemos y agitamog
hasta mezelarlo perfectamente. Asidilui-
dos los 30 litros de jaraba en los 100 li-
tros da moslo, se le vierte en el lonel de
fermentacion, que debe estar lleno de
mosto hasta la mitad, teniendo cuidado
de acabarlo de llenar sin perder tiempo y
de mezclarlo bien con dicha paleta.

»Autes de terminar esta carta debo
afiadir, que yo he encontrado ser muy.
bueno el espiritu qua vos habeisob enido

 del jarabe de Sorgo. El calabro, 6 vino
maulo, preparado con él, en laproporcion
de 80 partes de mosto ds uvas por 20
partes de dicho espiritu, ha dado mag-
nificos resultados.

»No tengo hasla el presente datosbas-

| vino m
a
le da .

carla, dirigida & Mr. el caballero J. Ata- |

tantes para concluir que este espiritu sea
preferible al de vino: una consecuencia
contraria deberia sacarse & priori. Yo
ms propoago estabiecer una comparacion
este ano.—Consideradme vuestro amigo
 afectisimo.—El Rector, Filippo Evola.»
| El Boletin delacitada Sociedid, afo
1864, pagina LXXIX, dice lo siguiente:
—xMedalla de 1.* ¢lase 4 monsieur ‘el
baren de Anca y Mr. J. Atanasio, de
Palermo (Sicilia).—Unidos en el éxilo
Mr. ‘el baron F. Apca y Mr. J.
Atanasio, no debemos separarlos en la
recompensa merecida. Ellos han - culli-

deescala, y despues de haberlo cultivado
buscaron el medio de sacar partidode él
para la industria, obteniendo los jarabes
de que enviaron muestras & la ~ociedad.

»Estos jarabes de Sorgo presentan
grandes ventajas para la preparacion de
los vinos, gozando la preciosa y nolable
parlicularidad de que pueden conservarse
durante mucios anos sin fermentar, 10
cual permite expedirlos a grandes dis=
tancias. La Sociedad ha querido darles
un tesiimonio delinterés que la inspiraes=
ta atil aplicacion industrial, concediéndo-
les medalla de 1.* clase.»

Tenemos, pues confirmadas las gran=
des venlajas del jarabe de Sorgo y del
Infi para mejorar y aumentar los vinos.
Eolremos ahora en algunasconsideracio=
nes economicas bajo este punto de visia,
relativas 4 nuestro pais.

cos hasta el dia publicados, en toda Es
pania exilen 1.576.836 hectireas de vi=
nas, cuva produccionen vioo desconozc0e»
Solo sé que en el ano de 1863 sa expor=
lacon vioos por valor de 348 millones d®
reales, y que no hay provincia-en queestd
industria no pueda desarro|larse.

En Prancia la proJuccion media annal

t6litros, que hacen proximamente 124

1

|

vado el Sorgo azucarado sobre una gran=

Segun manifiestan los datos estadisti=

de vino por cada hectarea, es de20 heg-



v ; 6 cantaras espafiolas. De seguro
:‘,’,";’,':[?sﬂo pais dliltan ;n’ucho de seme-
R ion las vifias; pero supon-
]aamgl;](:liu:gn hectarea da 100 arrobas

cinlaras al aio ep mosto, que para lo-
das las vinas cultivadas'harian un total
de 137 millones de arrobas.

La calidad de 10s Vinos. que de estos
mostos resultan €s tan dtfor.enle, que
valiendo una arroba por término medio
45 reales en la provincia de Gadiz al pie
de fabrica, en la de Zaragozano valemas

@ 6 6 7 reales, segun los dalos publi-
cados en la Gaceta del Wllimo agosto, y
el término medio no pasa de 20 reales
arroba eu toda Espana. Yo he vistoen
algunas provincias venderlo 43 y 44
reales canlara, y muchas veces lirarlo

rhaberse torcido 6 no poderlor censer-
var 4 fulta de alcohol suficiente:

La mejor calidad de los vinos ‘en las
rovincias meridionales consiste ‘inda-
gablemenle en la mas completa madura-
cion de las uvas, porqas en eslecaso liene
su mosto cnnlid‘afy mayor de azicar, v la
anicar es la Ginica suslancia que se con-
vierte en alcohol y 4 fuerza y valor al
vino. Se sabe en efeclo que, en la pric-
ca, dos pesos de azucar de fruto dan un
peso de alcohol absoluto; y como esla
sustancia varia de 15 4 30 en el mosto
de uvas, criadas en diferentes circuns-
tancias, probado estd que los vinos re-
sultantes de los mostos mas pobres solo
contendran el 7 6 el 8 por 100 ve alco-
hol, mientras que los olrosofrecerdn una
riqueza de 15 por 100-y serdn perfecta-
mente conservables y eslimads.

Pero todo el alcohol del vino fabricado
en Mélaga, ele., no procede enteramente
del mosto nalural de uvas, y alli se hace
préximamente lo mismo que en. Sicilia
para bonificarlos y darles valor con el

- moslo cocido, resullando que en cada
100 arrobas de mosto se evaporan lo
menos 12 para oblener el arrope que se
I2 mezcla; y por cierlo que si esla prac-
lica se generalizara en toda Espana, mas
valor tendrian nuestros vinos, mala vy
todo como ella es.

Supongimosla generalizada para obte-
ner vinos buenos, y en este caso la
produccion total de mosto se disminuiria
en volumen el 12 por 100, equivalente 4
16 millones de arrobas 6 mas cada ano.

Ahora bien: si con el Sorgo y el Infi
logramos fabricar el jarabe que, dando
la conveniente fuerza al vino, impida la
é¥aporacion de esos 16 millones de arro-

de mosto de uvas, no solo aumen-
laremos la produccion vinicola espanola
en dichos 16 millones, sino tambien en
105 6 1i 8 millones de arrobas de jarabe
ds aquellas plantas que mezclemos al
mosto palural de uvas, todo lo cual ren-
Dido valdria al minimun 20 millones de
duros, .6 sean  400.000.000 de reales.
Pero aqui debe tomarse lambien en cuen-
el granle aumento de precio que
recibiria el vino asi preparado, el cual
podria elevarse al dob'e 6 por lo menos
la tercera parte mas de lo que en ge-
feral vale hoy.

. No es preciso entrar én mayores con-
sideraciones para demostrar “al pais el
grande auxilio que dichas plantas azuca-
radas ofrecen 4 la industria vinicula;
pero ademds hay la cantidad que se
destila y convierte en alcoholes, 6 por lo
euos en aguardiente polable y en bue-
Dos licores, todos los cuales pueden salir
lambien de las mencionadas plantas
dzucaradas y dejar al mostodeuva jugar
Su principal papel en la produccion del
Vino auxiliado por dicho jarabedeSorgo,

Las venlajas de esle procedimiento,

demostradas quedan por los ilalianos; y
8un pueden aumenlarse por olras com-
binaciones de ambos liquidos, cientifi-
Camente cstudiadas, porque el mosto de
Uvas esta sobranie siempre de fermento
¥ de las otras sustancias que constiluyen
¢l vino, faltandole solo aziicar que con-

vertir en alcohol y
demds elementos.

Respecto 4 la cuenta 'industrial 188}
muy facil demostrar sus venlajas.

Ya he probado que las hojas .y demés
forraje unido a la produceion del grano,
cubren en demasia el cullivo; y el gasto
por beneficio industrial de log tallos ma-
duros que produce una hectarea, difi-
cilmente llega &4 2000 reales.

Tambien he demostrado que una hee--
tdrea produce 30.000 litros de jugo sa-
carino, 6.sean 1800arrobas por lo menos,
Y esle con ley general de {5 por 100 en
azicar, estando bien maduro. (1)

Para que esle jugo sirviera en a indi-
cada preparacion de vigos, era preciso
reducirlo por la evaporacion 4 la cuarta
parte, 6 sea & 450 arrobas el de una hee-
lirea, que hacen 7250 litros, los cuales
vendidos al precio mismo que este jarabe
se vende en Francia v en llalia, valdrian
unos 18.000 reales. Bajese de esto lo qie
se quiera por gaslos de conservacion y
réditos, ademds de los 2000 reales de
elaboracion y otros 2000 del valor de las
canas, y siempre resullari una ganancia
extraordinaria que no puede ofrecer nin-
guna otra industria; siendo imposible que
nuoca se comprometa el capilal invertido

que combinar 4 los

en la misma, porque si los jarabes no se
venden al primer ano fabricados, pueden
conservarse para lo sucesivo, 6 conver-
tirlos en alcohol y aguardientes riquisi-
mos, de fac.l espendicion, ¢on aumento
de ganancia todavia, segun prueban los |
muchos antecedentes arriba copiados. |

Lo mismo sucede en cuanlo 4 ganan- |
cia aplicando estas plantas 4 la destila-
cion; y el propielario de tierras coave-
nientes para esle cullivo,' no solo puede
cubrir sus gastos con el valor del grano
y del forraje que resulla an hojas y des-
punles, sino qua vendiendo las canas al
fabricante, parlird con” él esa extraordi-
naria ganancia que el beneficio deja, ann
cuando las diera al infimo precio de me-
dio real arroba.

A confirmar todos estos hechos, esd |
lo que deben tender los agricullores es- |
pafoles, en las esperiencias qoe la Socie- |
dad Econdmica indica en su programa.

Tales son los antecedentes que por hoy |
juzgo necesario elevar 4 la consideracion |
de la Sociedad y del piblico, en este
escrilo mal preparado a falla de tiempo,
suficientes a mi ver para ilustrer cop
ellos la opinion. Mas aun pudiera anadir,
porque de ellos lengo caudal; pero lo di-
cho bastari si dejo cumplido el objelo y
satisfechos los deseos de esta ilustre cor-
poracion.

Madrid 13 de abril de 1867.—Julian '
Pellon y Rodrigues.

ADICION. E

El programa de la Soc¢iedad Econémi - |
ca Matritense que se cita en la instruc- |
cion que precede, y se ha publicado en la !
Gaceta del 31 de marzo, es el siguiente:

(1) Esta sircunstancia de completa madurez
es tan indispensable, que sinella ni siquiera
debe probarse extraer azicar ni aleohol de las
citadas plantas. El afo 57 sembré cerca de una
farega en la huerta de Labrada el 29 y 30 de ju-
nio. La planta crecié admirablemente, pero co-
mo se habian perdido los meses de mayo y ju-
nio, la mataron las heladas antes de poder
madurar ni si?ujera una espiga 6 panoja, siendo
preciso cortarla en noviembre cuando las canas
ya estaban alteradas por los hielos. Estas canas,
asi verdes y heladas, se beneficiaron por los se-
fiores Agero, Zurbano y compahia; pero no
dieron azucar ni alcohol siquiera, formando su
Jugo una masa viscusa de quui&o dgrio inma-
nejable. La poca aguardiente qae se extrajo, y
que procedia solo de los pocos lallos que habian
espigado, era mug inferior & la que en dicho
ailo extraje del Infi maduro, y que hice figurar
en la Exposicion agricola de Madrid, saliendo
premiada, b

Lo mismo pasé con las siembras hechas en
Mejorada y Ciempozuelos; y aun en Alcaudete,
por haber el sefior Mansi cortado las canas an-
tes de madurar el grano, salié el jugo muy po-
co azucarado. Todo esto prueba que mientras el
grano no madura, la azgcar no se forma en es-

3--__

' So'cisdad Eceondmica .th'#mc

La Sociedad ha acordado cn 23 del
actual abrir an concurso estraordinario
para estimular en- Espafia la generaliza-
cion del cultivo. y aprovechamientos
agricolas é industriales de las plantas
conocidas con el nombre de Holcus
saccharatus, de Linneo, y vulgarments
llamadas Sorgo de China y Holeo 6 Sor-
go azucarado africano, que tan grande
importancia han adquirido en Europa: y

ara conseguirlo ha dispuesto conceder
as siguientes recompensas:

Primera. Premio dJe medalla de oro
y titulo de sécio sin cargas, al que en el
presenle ano cullive el citado Sorgo azu-
carado, africano y chino, en mayor es~
tension de lerrenos y oblenga en ellos

mayor produceion y mas fulices resuita- |

dos econdmi¢os, siempre que el terreno
empleado en dicho cultivo no baje deuna
hectérea, y que todos sus productos los

haya inverlidoen ensayar industrialmente |

su aplicacion y ventajas, comparadas &
las de otras plantas generalmente conoci-
das v usadas:

1.°
vacuno, lanar y caballar con las hojas y
lallos, va frescos, ya secados al sol des-
pues de cortarlos maduros y de prepa-
rarlos convenienlemente.

2.°  Para la fabricacion industrial de
jarabes, alcoboles y bebidas fermentadas
con el jugo azucarado.

3.° DPara alimentacion de aves do-
| mésticas y de ganados con el grano de

las variedades del Sorgo referido, com-
parando sus resultados & los que dén en

igual caso la cebada, el malz y otros |

cereales que se emplean con este objeto.
En circunstancias iguales de lerreno

cullivado con dichas plantas, y de apli- |
caciones dadas & sus productos, se con- .

cedera el premio al que justifique haber
obtenido mas venlajosos resultados

En igualdad de circnnslancias en 1g-
dos los conceplos precedentes, se dara

el premio al que justifique haber aplica-

domas industrialmente les cilados pro-

ductos de su cullivo, 6 dadoles mayor

nimero de aplicaciones ventajosas.

Segunda. Se concedera el accesit de
una medalla de plata al que verifique
andlogos cullivos, aplicaciones y esperi-
menlos del Sorgo azucarado, cuyos re-
sullados se acerquen mas 4 las condicio-
nes exigidas para obteer el primer
premio.

Todas eslas circunslancias deben jus-
lificarse en la Secretaria de la Sociedad,
sita en el local de la misma, casa y
torre de los Lujanes, plazuela de la Vi-
lla, nim. 2, piso bajo, hasta el 22 de

diciembre préximo, con la presentacion
de algunos-ejemplares de los productos |

oblenidos, con certificacion del Alcalde

en cuyo lérmino se hayan verificado las |

operaciones, y con una Memoria en que
s@ describan los procedimientos agrico-
las é industciales de que el autor se haya
valido, & fin de Gue publicandolos pue-
dan ser de utilidad al pais.

Lo que de acuerdo ds la misma se
anancia a los cultivadores, 4 fin de que
los que aspiren al premio y accesit con-
cedidos, puedan cumplir en liempo habil
con las prescripciones fijadas é indispen -
sables para obtederlos.

Madrid 27 de marzo de 1867.—El
Secretario general, Juande Troy Or-
lolano.

— SESTA SECCION.

DIRECCION GENERAL DE PROPIEDADES Y
DERECHOS DEL ESTADO.

Con arreglo 4 la aulorizacion quecon-
cede 4 esta Direccion general la Real
orden de 28 de agoslo ilimo, ha acorda-
do la venta de 6600 quintales métricosde

tos dos grupos de plantas, y es inutil buscarla |

plomo de 1.%: 2061 id. id. de id. 2.%, ¥

Para. alimentacion de ganados |

300 f(,i.“iq_. e alcohol que exiglirin e:i
las minas de Linares en fin de mayo pro=
Ximo.

.+ La subasta so celabrara el dia 14 dei
refarido mayo.  la una, en esta Direceion
general ate el Director del ramo, que
presidira el acto, el segundo Gefa del
mismo, el Administrador general 6 un
delegado suyoy el Escribano de Hacienda;,
en Barcelona y Sevilla anle los -Goberna-
dares de aquel'as provitcios v los. Escri=
banos de l?acienda; yen Lioares ante la
Juntd de subastadeaguel establecimiento,
con Sujecion al pliego de condiciones
aprobado For la_espresada Real drden,
que se halla inserto en la Gaceta de 21.
de seliembre 1llimo, eénlos Bolefines Ofi-.
ciales de Barcelona y Jaen del 25 do. di-
cho mes, y en el de Sevilla de 4de oetu-.
bre, hallandese ademas de manifiesto en
esla oficina general y enlos punlosen‘que’
hia de tener lugar la subasta, ‘

Lus fianzas para hacer proposizion con
arreglo & la condicion 7 * del pliego,
consisten en 3300 escudos para el plomo.
de 1.%, 1031 para el de 2.* y 150 para el
alcohol, en metalico 6 sus equivalentes
en electos piblicos en la forma que es-
presa la referida condicion.

Los precios minimos admisibles para.

la venta se fijardn por el Excmo. sefior
- Ministro de Hacienda en pliego cerrado

para abrirlo en ¢l aclo de subastaen esla
cOrle, como eslablece la condicion 1.*del
pliego.

La admision - de proposicioves tendra

lugar hasla fa upa y media, hora en
. que se procedera & su aperlura y leclura,

¥y despues & la del pliego en que consten
los precios minimos admisibles: #ada di=
cha hora sio presentarse alguno se dard
el acto por terminado.

Las proposiciones se presentardn ar-

regladas al siguiente

Modelo.

Enterado del pliego de condiciones pu-
blicado en 1a Gaceta de 21 de seliembre
ultimo, y conforme con el mismo, el que
sucribe compra al Gobierno..... quintales
métricos de plomo de 1.* por el precio
de.....escudos quintal metrico..... quintal
plomo de 2.* por el preciode.....escudos
quintal y..... quintal metrico de alcohol
por el precio de..... escudos quintal (es-
presado por letra).

(Fecha, firma y domicilio).
} NOTA Haré el pago enla Tesoreria
R

Lo quo se anuncia al piblico para sn
conocimiento.

Madrid 7 de abril de 1868.—Fl Di-
re(‘:itor general, Juan dela Concha Casta-
neda.

PROVIDENGIAS JUDIGIALES.

Juzgadode primera instancia del distri=
to de Palacio.

En virtud 'de providencia del seior
Juez de primera inslancia del distrite de
Palacio de esta corle, refrendada del in=

" frascrito Escribano acluario, dictada en

los aulos de abintestato de don Juan Me-
nendez y Echeandia, promovidos por don
Estéban Baquer, como marido de dona
Casilda Menendez, se cila, llama y em-
plaza por este segundo anuncio a losque
se crean con algun derecho & heredarle,
4 fin de que dentre del lérmino de vein=
le dias, & conlar desde el siguiznte al en
que tenga lugar la insercion deeste en la
Gaceta del Gobierno, comparezcan 4 de=
ducirle en dicho Juzgado.

Madrid 13 de abril de 1868.—El Es=
cribano, Benito Cepeda.—1398.

——

Juzgado de primera instancia del distri=
to de la Latina.

En virtud de providencia del sefior

Juez de primera instancia del distrito de



la Latina, dictada por ante el infrascrito
Escribano, sustiluto del Licenciado Seco
dé Ciceres, en los autos de concurso Yo-
luntario de acreedores en que fué presen-
tado don Isidro Garcla Orozco, de esta
vecindad, se hace pablico, por medio
del presente, que & instancia del concur-
sado, se ha celebrado junta general de
acreedores en 10 de marzo proximo pa-
sado 4 fin de procurar el medio de pagar
4 los mismos e! 50 por 100 de sus crédi-
tos, que tenian convenido por otra junta
celebrada el 1.° de julio de 1864, por
no haber licitadores & varios de los
muebles y efectos, asicomo alosterrenos
que al concursado pertenecian en la car-
retera de Francia, término de esta corte,
divididos en ocho lotes; y presentadasen
el acto de dicha junta las adjudicaciones
respeclivas liechas por el don Isidro Gar-
cia, han manifestado todos los acreedo-
res concurrentes su espresa conformidad,
4 escepcion de uno de ellos, don Nicolds
Nieto, que ha consignado, quepor ser un
crédito preferente al de los otros, se abs-
tenia de tomar parte en la junta y, su vo-
tacion.

Lo que 4 los efectos prescritos en el
articulo 624 de la ley de Enjuiciamiento
civil, se hace saber por medio de este
edicto.

Madrid 4 de abril de 1868.—Juan
Joaquin Gimenez,—1593.

Juzgado de primera instancia del distrito
de la Universidad.

Por el presente y en virtud de provi-
dencia del seiior Juez de primera instan~
cia del distrito de la Universidad: de
esla corle, refrendada del Eseribano de
actuaciones don Emilio Monet, susti-
tuto de don Mannel Caldeiro, se convo-
canuevamenlte i junta general de acreedo-
res de don Saturpino Estella y Ruiz, del
comercio de sasltreria, y vecino de esta
cérle, para tratar acerca dela venta: de
varios efeclos. de sastreria; para cuya
Junia se: senala el dia 18 del préximo
mes de mayo, & la una de su larde, en
la Audivncia de dicho Juzgado, sita en el
piso:bajo.de la territorial. o

Lo que se hace saber 4 los espresados
acreedores para que concurran & dicha
Junta sin falia alguna; en la inteligencia
de que se celebrard esta y formara
acuerdo con cualquiera que sea el nime-
ro de acreedores que se reuna, parando
4 los que no concurran ¢l perjuicio- que
hubiere lugar; y se advierte que solo po~
dramasistir & la indicada Junta los que
hayan presentado los litulos de sus crédi-
108 6 los que en e! aclo los presenten.

Madrid 7 de,abril de 1868.—Emilio
Monet.—1394 (P. de P.)

—_——

Juzgado de primera instancia: del partido
de Colmenar Viejo.

Don Leon Ibafiez, Juez de primera ins-
tancia deesta villa de Colmenar Viejo

y su partido,

Por el presente se cita, llama y' em-
plaza con el fin d: que comparezca en
este Juzgado en el preciso término de
treinta dias, conlados desde la publica~
cien de este edicto en los. periédicos ofi-
ciales de la provincia, & José Alonso,
domiciliado en San Lorenzo, para hacer~

le saber la acusacion fiscal que contra

€l:ha recaido en causaque sele siguepor

sospechasde robo, con apercibimientoque:

de no verificarlo en el término fijado, le
pararé’ el perjuicio & que diere lugar.
Dado en Celmenar Viejo 4 3 de abril
de 1868.—1 eon Ibafiez.—Pormandado
de 8. S., ManuelParedes.—1387.
(P. de P.)

) '
-

—id e

Don Leon Ibafiez,, Juez de primera. ins-
tancia de este partido de Colmenar
Viejo. :

Por el presente se cita, llama' y eme
plaza con el‘fin'de que comparezcan en
este Juzgado en el improrozable -térmi-
no de treinta dias, 4 Faustino y su es-
posa Francisca Rodriguez, para haeerles
saber una providencia dictada por la
superioridad en causa que se les sigue
por hurle, con apercibimiento que de
no. verificarlo. en, el referido término,
cuyo plazo se:eontara desde la fnsercion
deesle edicto en los peri6dicos oficiales,
les parard el perjuicio que corresponda.

Dado en Colmenar Viejo 4 4 de abril
de 1868.— Leon Ibafiez.—Por manda-
do de S. S., Manuel Paredes.—1386.

: (P. deP,)

e S SO T M LI

AYUNTAMIENTOS.

——

Alcaldia constitucional de Paredes.

Habiéndose ausentado del puehlo de
Paredes, provincia de Toledo, partido de
Talavera de la Reina, hace unafio, el m o-
20 Julian Pefa y Hormigos, 1+ ral de
esta villa, hijo de Regino y Juliana, ve-
cinos de las misma, sin saber su parade-
ro; y hallandose alistado en el
presente afio, v tocidole la suerte con el
numero 3, teniendo que proceder 4 la
declaracion de un soldado que ha corres-
pondido al pucblo el doce del actual, se
anuncia al piblico en el Boletin Oficial,
para si se enconlrase en alguno. de los
pueblos de la provincia, se sirva el Al-
calde donde se encuentre mandarle con-
ducir & dicho pueblo de Paredes con la

urgencia que. se requiere.—El Alcalde,

'El

Justo Garcia.

-

|
Alcaldia constitucional de Villamantilla.

Autorizado competéntemente el Ayun-
tamiento de esta vitla, para proceder el
arrendamiento en subasta pablica de los
ramos de consumo de la misma, para el
afo econdmico de 1868-69, con la facul-
lad’ de la esclusiva en las ventas al por
menor, hise acordado sefalar para sus
dos remates, que tendran efecto en la sa-
la de sesiones de esta casa coasistorial,
los domingos 19 v 26 del corriente mes,

.desdé las doce de la manana & las dos de

la‘tarde, bajo el pliego de condiciones,
que se halla de manifiesto en la Secreta-
ria de este Ayunlamiento

Villamantilia 6 de abril de 1868.—El
Alcalde, Manuel Gonzalez,

Alcaldia constitucional de Talamanca.

El apéndice al amillaramiento. de esta
villa que ha de seryir de base al reparti-
miento da la contribucion terrilorial, cul-
livo y ganaderia de la misma, y afio eco-
nomico de 18684 1869, se halla conclui-
do y. de manifiesto, enla Secrelaria de es-
te Ayuntamiento, por lérmino de quince
dias, desde Ja publicacion del presente
anuncioen el Bolelin Oficial; dentro de
los cuales podran los coniribuyentes lia-
cer las reclamaciones que crean justas,
pues, pasado diche plazo no seran aten-
;julas, parindoles el perjuicio que haya
ugar.

Los sefores Alcaldes de los pueblos
de Valdetorres, El Malar, EI Vellon; Tor-
relaguua, vy Valdepielagos, se servirin
dar publicidad al presente anuncio.

Talamanca 8 de abril de 1868.—E|
‘Alcalde constitucional,

Alealdia constitucional de Redueia.

Con la compelente . autorizacion se
sacan & publica subasla,

de carne, aceite, aguardiente, jaboa y
vinagre, con la venta esclusiva al por
menor para:el afio econémico de $868
4 69, sefialindo para sus remates los
domingos 12 y 19del corriente, de diez
& doce de la mafiana, en la casa consis+
torial.

Reduefia 4 de abril de 1868-—EI
Alecalde, José Losada.

Alcaldia constitucional de Robregordo.

Se arriendan los derechos de consu-
mos de esta villa y su término mubici-
' pal, para el préximo afio econbmico de
| 1868469, todaslas especies en conjunto
| y con. venta libre, sefialando para sus
| remates los domingos 12 y 19 del que
- rige, 4 las doce de la mafiana, en la ca-
sa consistorial de la misma, en donde
se hallara el pliego de condiciones que
ha de servir de base en la subasta.

| Robregordo 2 de abril {868. —Faus- |

" tino Gutierrez,

Alcaldia constitucionalde Valdepidlagos.

Con la competente autorizacion del
escelentisimo sefior Gobernador civil de

la provincia, se sacan 4 piiblica subas- |

ta-los arliculos de consumos, vino,
aguardiente, carnes frescas y saladas,
tocino, jabon y vinagre, con la venta i
a esclusiva al por menor, para el afio
econdémico de 1868 4 69, senalindose
para sus remates los domingos 19 y 26
del mes de abril, 4 las once de su ma-
fiana, enla casa de Ayuntamiento, ba-
jolos pliegos de condiciones que se ha-
llardn de manifiesto en laSecretaria del
mismo.

Valdepi¢lagos 5 de abril de 1868, —
Alcald , Isidoro Quintana.

Alcaldia constitucional de Olmedu de la |

Cebolla.

Con la competente autorizacion del

escelentisimo sefior Gobernador civil de |

esta provincia se sacan 4 piiblica su-
basta los articulos de consumos de vi-
no, vinagre, aceile,aguardiente, jabon,
carpes frescas y saladas de esta villa,
con la' venta esclusiva al por menor y
por todo el afio econémico de 1868 4
1869, sefialando para sus dos remates
los dias 19 y 26 de los corrientes, 4 las
once de su mafiana, en la casa consis-
torial de la misma bejo el pliego. de con-
diciones que estara de manifiesto en el
aclo del remate.

Lo, que se. Snuncia al piblico soli-
citando licitadores.

La Olmeda de la Cebella 7 de abril
de 1868.—I1 Alealde, Gabriel Gonza-
lez.—Por acuerdo del Ayuntamiento
Hermenegilda Diez, Secretario.

Alcaldia constitucional de Fuencarral.

Compelentemente autorizado el Ayun-
tamiento constitutueional de la villa de

Foegearral, ha delerminado el arriendo:

en publica licitacion por todo el afo eco-

némico de 1868 4 69, de los arbilrios |

siguientes
| El degiiello de reses en el matadero
ptiblico bajo el tipo de 295 escudos.

| La medida y rumana de uso voluo-

lario por la suma de 70 escudos.

'Y los puestos fijos de la plaza piblica

Basilio Martin, | &

la cantidad' de 254 eseudos.

Y para. su primer remale, que tendrd
lagar enle el. Aymflamienlo en las casas
consistoriales, se ha sefialado las diez de
la manana del dia 19 del corrienle, bajo
los pliegos. de condiciones qua estardn de

los arliculos | manifiesto.

Fnencarral. 3 de abril de 1 =
Alcade, Migul Cabello, * ARS8 R

—_—

Atcaldia constitucional ds Moralsja g,
Enmedio. :

Debiendoprocederse & la rectificaciop
delamillaramientode riqueza.de esta vill,
para el repartimieato ds lacontribucion ap,
ritorial de la misma y afo.préximo eca.
némico de 1868 a 1869, se hace pregigy
que todos los propietarios, eolonos y
naderos en este lérmino que hayan te.
nido alteracion en su rigneza, presentap,
relaciones juradas y duplicadas en la Sa-.
cretaria de este Ayuntamiento, por tép.
mino de quince dias, 4 comtar desde |y
insercion de esle anuncio en'ei Boletin
Oficial de la provincia; cuyo lérmino pa.
sado que sea no se admilirn reclama.
ciones y les parara el perjuicio que haya
| lugar.

Moraleja de Enmedio 6 de abril de
1868.—El Alcalde constitucional, Gre.
gorio Alvarez.

! WIS
| Alealdia constitucional de Collado Me~
1 diano.

El Ayuntamiento constilucional de es-
' ta villa, préviamente autorizado por la

Excma. Diputacion proeviacial, ha acor-

dado subastar, con la venla esclusiva al
. por menor las especies de consumos de
esle pueblo, ds vino, aguardienle, aceile,
jabon y vinagre, carnes de hebra, tocino
| y manfeca fresco y salado para el aho
| proximo econémico -de 1868-69. Y para
| sus dos remates se han senalado los do-
' mingos 3 y 10 de mayo proximo, y hora
de diez 4 doce de sus mananas, en esta

casa consistorial, prévio toque de cam=

pana, bajo el pliego de condiciones que
| se halla de manifiesto en la Secretaria
| de Ayuntamiento. |
Collado Mediano 5 de abril de 1868.
| —Ei Alcalde constitucional, Felips Pa~
| acios.

PARTE NO OFICIAL.

——

ANUNCIOS.

| Se han estraviado en la noche del vier-
| nes 10 del que rige, de la Mata Rosue-
ros, jurisdiccion del Cubillo, proviucia
| de Segovia, ocho caballerias yeguares y
' mulares, de la propiedad de Francisco
| Santos Ruiz v companeros. Las sefas de
' las espresadas caballerias son las si-
guientes: 4

Una yegua cerrada, alzada 7 cuartas,
pelo negro, marco S e la derecha, con
| an macho, pelonegro, que estd mamando.

Otra potranca de edad do 6 afos, pe-

| lo negro, galguefa, sin marco, alzada la
| marca vy calzada. x y
| Otra mula de 3 anos, amoinada, hija
de !a anlerior. X

Un potro negro de un afio, turon, sin
marco.

Una yegua pelicana, de edad de 7
aios, lunanca, con marco H confuso.

Otraroja, elad cerrada, alzada 6 coar-
tas y media, con marco.& en la derecha.

afios, calzada de los piés, sin marco.

La persona que sepa su paradero avi-
sard 4 sus duefivs, que residen en San-
liuste de Pedraza, provincia deSegovia,
los que gratificaran.—1402.

T T T O TR TR ST TSI
Ez:ree, D. Jusn Axtoxio GARGIA.

Imprenta del mismo, Almirante, 7.
MADRID: 4868.

Otra roja, alzada 7 cuarlas, edad 5

- __
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