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B O L E T I N OFICIAL DE MADRID. 

P A R T E O F I C I A L » 

MINISTERIO D E GRACIA Y JUSTICIA. 

Real orden. 

l i m o . S r . : P o r parte q u e ha darlo e l gefe políti­

co de A l i c a n t e a l min i s t e r io de la Gobernación de la 

Península, y que este ha trasladado al de m i cargo, 

resul ta que el juez de p r i m e r a instancia de apue l la 

c i u d a d d o n José S i c i l i a Meca fue alevosamente asesina­

d o á las once y media de la noche de l 1 3 d e l c o r ­

r i en t e . 

N o es ya la p r i m e r a vez que en aquel la capi ta l de 

p r o v i n c i a , a t rope l lando los respetos de la l e y , se ha 

v e r t i d o la sangre de c iudadanos pacíficos é indefensos 

y aun de autoridades cons t i tu idas , con el escándalo 

de la parte sana de la población, s in que hasta ahora 

haya pod ido hacerse j u s t i c i a , pues que e l t e r ror m i s ­

m o que nace de la e n o r m i d a d de los crímenes s i rve 

de escudo á sus perpetradores , re t rayendo de d e c l a ­

r a r á los que podían, y no se resuelven á hacerlo p o r 

n o creerse tal vez bastante asegurados cont ra los t i ros 

infames de la alevosía. 

Precisamente ha o c u r r i d o esta desgracia c u a n d o e l 

malogrado S i c i l i a M e c a se hal laba pers iguiendo o t ro 

asesinato igua lmente a levoso , y se disponía, según 

e l pa r t e , á dar c u m p l i m i e n t o á una o rden de esa a u ­

d ienc ia para que hiciese sal ir á seis leguas déla p o b l a ­

ción á cier ta pe r sona , c u y a posición se reputaba u n 

embarazo para aquellos p roced imien tos ; c i rcuns tancia 

n o t a b l e , y que rec lama mas y mas la atención y se­

vera energía de ese super ior t r i b u n a l para hacer res­

petar y que se l l even á c u m p l i d o efecto sus p r o v i d e n ­

cias. £1 mi smo S i c i l i a Meca había manifestado ya q n e 

sin e l apoyo de fuerza armada no le seria posible da r 

u n paso en e l ind icado proceso, n i en n u n g u n o t ro , 

y sabe V . I. que con este m o t i v o se h izo por este m i ­

nis ter io al de la G u e r r a la o p o r t u n a reclamación so­

b r e e l aus i l io de la fuerza , el cua l se concedió. 

C o n esta misma fecha rei tero igua l reclamación, 

por si todavia fuese necesario mayor aus i l io para 

que sea cumpl id . ) la jus t ic ia . E n este supuesto, l lena 

S. M . de la mas justa aflicción , me manda decir á 

V . L , como de real o rden lo ejecuro, que esa a u d i e n ­

cia fije todas su atención en la persecución y castigo 

de l presente atentado: que inmedia tamente n o m b r e , 

si ya no l o ha hecho, u n juez ó letrado de ilustración 

y energía q u e pase en comisión á encargarse de la 

jud ica tura de p r i m e r a instancia de A l i c a n t e , ínterin 

S. M . provee sobre el pa r t i cu l a r lo c o n v e n i e n t e ; y 

q u e el n o m b r a d o rec lame de las autoridades m i l i t a r 

y política cuantos ausi l ios crea necesarios, pon i endo 

s in dilación en c o n o c i m i e n t o de S. M . por este m i ­

n i s te r io de rai cargo c u a l q u i e r óbice q u e en e l lo se 

ofreciese, y q u e esa aud ienc ia dé parte cada q u i n t o 

d i a de cuan to se ade lan te ; en e l b ien entendido q u e 

la m a y o r prueba que puede dar á S. M . de su celo y 

energía será el p rocurar que la p ron t i tud y severidad 

de l castigo sea igual a l escándalo que produce la 

e n o r m i d a d é i m p u n i d a d de tales atentados. D i o s gua r ­

de á V . I. muchos años. M a d r i d 18 de febrero de 

1 8 4 o . r = A r r a z o l a ^ z S r . regente de la audiencia de V a ­

l e n c i a . 

PARTE NO OFICIAL. 

AGRICULTURA^ Desgranar, desgranadera, 
garraspar, garraspadera. 

Si es ó no conveniente desgranar los racimes de uvas. 
(Véase e l núm. 1 1 1 ^ . ) 

L a esper iencia o b l i g a á c o n c l u i r qne los verdade­

ros p r i n c i p i o s cons t i tu t ivos son : i .° la parte azucarada 

q u e crea e l espíritu por la fermentación: a.° la pa r -



te acuosa q u e l a man t i ene en disolución, y la deja 

qne se reúna mas ó menos según su a b u n d a n c i a : 

3.° la parte tartarosa ó ac ida que p ide una g ran c a n ­

t i d a d de agua para d i so lverse , y que es i n d i s o l u b l e 

en e l espíritu de v i n o ; lo que se halla p robado por 

l a precipitación d e l tártaro según se va f o r m a n d o e l 

espíritu en e l t o n e l ; s in e m b a r g o , s iempre queda u n a 

porción de esta sal en e l v i n o : 4° ' a parte oleosa 

esencial q u e de termina el a r o m a : 5.° la parte terrea 

y grosera q u e forma las heces: 6.° e l sabor á la t i e r ra 

ó a l terruño n o pende en ningún m o d o de estos p r i n ­

c i p i o s esenciales ; es u n p r i n c i p i o n u e v o y ten ido en 

disolución en e l agua de vegetación, y quizá c o m ­

b i n a d o con e l acite esencial d e l v i n o ; casi me a t revo 

á d a r l o p o r c ie r to según esperímentos hechos con e l 

aguardiente . Después de finalizado este breve para le ­

l o de los p r i n c i p i o s d e l escobajo y d e l v i n o , pasemos 

a l fondo de l a cuestión. 

Si es provechoso desgranar. 

L o s analogistas n o están de acuerdo sobre este 

p u n t o ; unos pre tenden que en ningún caso se debe 

q u i t a r e l escobajo; otros que puede hacerse en a l g u ­

nos casos s in i n c o n v e n i e n t e ; estos que su can t idad 

to ta l es dañosa; y otros en fin que no solo es inútil, 

s i no también per jud ic ia l á la cant idad y ca l idad d e l 

v i n o : quizá t ienen todos razón hasta c ier to p u n t o : 

t ra temos de conc i l i a r io s . P a r a este efecto los d i v i d i ­

remos en dos clases; e n l a p r imera colocaremos los 

p o s i t i v o s , esto es , los q u e aconsejan conservar los es­

cobajos ; y e n la segunda los negat ivos , ó los q u e de -

c i d e n q u e se deben q u i t a r . 

I . De los positivos. H e a q u i en sustancia sus 

aserc iones , y p r i n c i p a l m e n t e las de M a u p i n q u e ha 

escr i to m u c h o mas sobre este asunto q u e los otros. 

» Los escobajos no encrudecen s iempre los v i n o s , n o 

los p o n e n s iempre ásperos, con q u e asi no hay para 

que desgranar s iempre . 

1 . ° » £1 escobajo no encrudece e l v i n o c u a n d o l o 

dajan cocer m u c h o . 

2. ° » L o hace m u c h o mas capaz de conservarse: 

asi lo creen genera lmente todos los cosecheros. 

3 . ° » S i e l a l u m b r e retarda l a descomposición de 

los v i n o s , ¿porqué el ácido vegetal y terreo de la ma­

dera de l escobajo no hará lo mismo? ¿Por qué mediante 

su af inidad con el agua y su v i r t u d astr ingente n o 

se combinará con e l agua de l v i n o , débilitanto su 

p r o p i e d a d disolvente y su acción con t inua sobre los 

p r i n c i p i o s de l v i n o , c u y a destrucción apresura? ¿Por 

qué c o m u n i c a n d o su aspereza á la parte acuosa d e l 

v i n o n o podrá este ácido r e u n i r las sustancias á q u i e ­

nes s i r v e de mens t ruo y mantenerlas en é l , ya po r 

efecto de su combinación con este m e n s t r u o , ó ya po r 

su combinación directa é íntima con una parte de 

los p r i n c i p i o s que mant ienen en disolución ? ( E s pre­

ciso demostrar estas aserciones po rque son p rec i sa ­

men te el n u d o de la cuestión.) 

» N o solo c o n t r i b u y e n los escobajos á q u e d u r e e l 

v i n o , s ino que e a muchos casos mejoran la c a l i d a d 

4*° » E n los años l l u v i o s o s , y también cuando 

po r a l g u n a causa hay supe rabundanc ia de agua en 

la n \ a , mejora los v inos e l escobajo, dándoles p o r la 

unión de su ácido con las demás sustancias del m i s m o 

mas forraJeza„ y c ie r to carácter v inoso q u e les f a l ­

ta s i empre en los años y casos de q u e acabo de hablar . 

5. ° " A y u d a n la fermentación: u n a c u b a de mos­

to c u y a uva no se ha desgranado fe rmenta mas q u e 

si le han q u i t a d o los escobajos, l o c u a l se p r u e b a 

por esta razón. L a raspa sola s in u v a y s in oru jo 

puede causar he rvo r y calor en e l agua p u r a q u e l a 

c o n t i e n e ; ¿pues por qué no tendrá la m i sma p r o p i e ­

dad en e l mosto compuesto de agua y de p r i n c i p i o s , 

c o n a lgunos de los cuales su ácido t iene a f i n idad y 

es capaz de combinarse?» 

6. ° D e estas razones , e u y a fuerza n o d i s m i n u y o 

e n cosa a l g u n a , c o n c l u y e M a u p i n : » q u e se d e b e n 

dejar los escobajos en los años de b u e n a y perfecta 

m a d u r e z , p o r q u e estando entonces los v inos b i e n 

hechos y fe rmentados , ev i t an e l q u e se a h i l e n . 

7 . 0 » S e han de d e j a r e n los años y v e n d i m i a s 

l luv iosas si hay uvas podr idas y mojadas, y s i empre 

q u e tengan s u p e r a b u n d a n c i a de a g u a , y a p o r ser 

grosera la espec ie , ya por ser n u e v a la p l a n t a . 

8.° " Se han de dejar también en todos los paises 

y p r o v i n c i a s en q u e los v inos t i enen e l defecto de n o 

poder guardarse ó t ranspor ta rse , y p r i n c i p a l m e n t e 

en todas las que po r la situación de los parages , l a 

poca p r o f u n d i d a d de las c u e v a s , ó por ot ra causa es-

tan con t inuamen te sujetos á c o r r o m p e r s e ó á to rcer ­

se: e n todos estos casos es i m p o r t a n t e y abso lu t amen­

te necesario conservar los escobajos. 

"También se han de de j a r , sean cuales fueren los 

años, en todos los v inos dest inados á ser consumidos 

le jos , y mas pa r t i cu l a rmen te e n los q u e p o r su fama 

ó loca l se han de embarca r . 

9.0 Déjense también en los años abundantes , 

c u a n d o se ha de reservar u n a par te de l a cosecha 

para los siguientes. 

i o . Déjense a u n s i empre q u e p o r u n m o t i v o ó 

p o r o t ro haya q u e trasegar e l ca ldo antes q u e l a 

fermentación acabe su último per íodo, y q u e e l v i n o 

esté perfectamente hecho. 

Déjense s i e m p r e , en u n a p a l a b r a , p o r q u e 

ademas de ser su estraccion u n a operación escusada, está 

probado que en muchos casos c o n t r i b u y e á mejorar 

los v i n o s , y los hacen m u c h o mas fáciles de c o n s e r ­

varse. 

1a.° E n cuan to á los defectos q u e les impuían, 

nacen únicamente de l m a l m o d o de hacer e l v i n o , v 

de dejarlo sin trasegar po r m u c h o t i e m p o , c u l p a n d o 

injustamente á los escobajos. P r u e b a de que estos d e ­

fectos no p rov iene de e l lo s , po r l o menos esencial y 

necesar iamente , es que s i se esceptuan a lgunos c u r i o ­

sos, y quizá algunas p r o v i n c i a s , todos los v inos en 

general se hacen de u v a s in d e s g r a n a r ; y s in emba r ­

go seguramente hay muchos q u e n o son n i crudos, 

n i groseros, n i ásperos, n i tardíos, y q u e por lo contra­

r io son m u y de l i cados , m u y finos, y m u y agradables. 

E l escobajo hace que e l v i n o d u r e , p o r l o común 1c 



da mas c a l i d a d , y n o l o hace áspero, c u a n d o por o t ra 

parce está b i en hecho. 

i3.° A d e m a s , aun cuando fuese c i e r to q u e le s u ­

minis t raba a lguna aspereza, habría q u e suf r i r l a po r 

ser una c u a l i d a d inseparable de la conservación. ¿Qné 

es esta dureza pasagera comparada con la duración, á 

l o menos por l o q u e hace á los v inos q u e se q u i e r e 

conservar. 

14.0 L o s v inos de u v a desgranada no dejan t a m ­

poco de c o n s e r v a r s e , pe ro no s i e m p r e ; po r lo c u a l 

muchas personas q u e en sus viñedos famosos habían 

adoptado la c o s t u m b r e de desgranar la han a b a n ­

donado en t e r amen te ; ademas que los v inos de uva 

desgranada q u e pueden conservarse , se conse rvan 

todavia mejor de l o t ro m o d o ; y asi en cuan to á estos 

mismos v i n o s , conv iene hacerlos también c o n el es­

cobajo. 

15.° O t r o tanto d i g o d e l sabor al terruño: se acha-

ea c o m u n m e n t e este sabor al escobajo, q u e e fec t iva­

mente puede a u m e n t a r l o , pero q u e no lo d a , pues 

los v inos de uva desgranada lo t i enen l o m i s m o que 

loe otros. L a causa genera l d e l sabor q u e se l l ama e l 

terruño está menos en e l te r reno m i s m o , y e n e l es­

cobajo q u e en lo grosero de las especies de u v a s , y 

también en e l ma l método de emplear las . £1 modo 

roas seguro , si no de desvanecer lo de l t o d o , á lo me­

nos de d i s m i n u i r l o m u c h o , es hacer fermentar b i e n 

e l v i n o , s in q u i t a r l e los escobajos q u e , según e l d i c ­

t amen de todos los v i n a t e r o s , t ienen la p r o p i e d a d de 

Í fortalecerlo y conservar lo . 

T i e n e n ademas , c o m o se ha v i s t o , otras muchas pro­

p iedades ; pe ro a u n q u e n o t u v i e r a m a s q u e la de pro­

l o n g a r l a duración d e l v i n o , diría, y todos deben dec i r 

k> m i s m o , q u e n o c o n v i e n e desgranar las u v a s , s ino 

q u e , p o r l o c o n t r a r i o es absolutamente preciso c o n ­

servarles e l escobajo. 

n T a l es e l d i c t a m e n de M a u p i n en su o b r a i n t i t u l a ­

d a R i q u e z a de los viñedos, de donde lo heestractado. 

- I . De los negativos, ó de los que miran el es­
cobajo como perjudicial para los vinos. H e s i d o , soy 

y seré s iempre de este d i c t a m e n , a u n q u e con t r a r io a l 

d e M a u p i n . S i n e m b a r g o , e l público le debe m u c h o 

agradec imien to á este a u t o r : su c e l o , sus talentos y 

sos luces han c o n t r i b u i d o bastante á la perfección de 

hacer e l v i n o . S i no soy de su modo de pensar en este 

p u n t o , le ruego q u e me pe rdone ; pero n o me es po­

s ib le hablar c o n t r a lo q u e siento. A m b o s defendemos 

nues t ra causa de lan te d e l público c u y a estimación de­

seamos : sea pues nuestro juez , y sentencie po r las prue­

bas q u e haga de los dos métodos c o m p a r a d o s , s u p o ­

n i e n d o todas las c i rcuns tancias ¡guales. 

E l escobajo , c o m o se ha demostrado e n la p r i m e r a 

• e c c i o n , n o con t i ene parte a l g u n a azucarada : l uego no 

puede p r o d u c i r espíritu. 

L o s p r i n c i p i o s const i tuyentes d e l escobajo son espe­

cíficamente los mismos q u e los de l sa rmien to :asítan 
absurdo es dejar el escobajo, como dec i r q u e es c o n ­

veniente echar él s a rmien to á fermentar con la u v a . 

Es ta proposición me parece d i c h a con bastante c l a -

' d a d ; y s in e m b a r g o , Metiüiar ea su o b r a i n t i t u l a d a 

[31 
Ensayos sobre e l A n g u m o e s me hace deci r que a c o n ­

sejo echar los sarmientos á fermentar con las uvas: 

antes de refer i r las op in iones agenas convendría leer­

las por lo m e n o s , para 110 i n d u c i r en e r r o r á los que 

no leen nuestras obras. 

S i e l escobajo c o n t r i b u y e á mejorar e l v i n o , ó á 

su conservación, es por su sal acida y por su parte 

terrea y áspera, ó en fin por e l a i re fijo que cont iene , 

de l que se despoja en parte en la fermentación, y 

q u e se une con el v i n o : examina re estas aserciones 

respondiendo á los diferentes artículos de M a u p i n . Y o 

busco la ve rdad de buena fe , y no i m p u g n o sus o p i ­

niones por el insulso placer de c r i t i ca r . L o s números 

siguientes co r responden á los de las aserciones d e l 

au tor . 

i . ° E s preciso c o n v e n i r con M a u p i n , en q u e el 

escobajo n o encrudece s iempre el v i n o : por e jemplo 

en u n año de perfera m a d u r e z , cuando su c o l o r , se­

mejante al d e l s a r m i e n t o , manifiesta su desecación, 

absolutamente h a b l a n d o , se puede o m i t i r e l de sg ra ­

nar . S i n e m b a r g o , e l q u e busque la buena ca l i dad 

de l v i n o observará q u e esta madera seca , ó casi seca, 

se h incha du ran t e la fermentación, se penetra de la 

mater ia de l v i n o , y absorbe c ier ta can t idad de su es­

p í r i tu , de m o d o que l a mejor prensa no estraeria 

enteramente u n o y o t r o ; una p rueba m u y senci l la 

conf i rma esta aserción: sepárense todos los hollejos 

d e las uvas 8 c c , n o dejando m a s q u e los escobajos, los 

cuales se secarán ademas a l s o l , para qu i ta r les la par­

te fluida q u e c o n t i e n e n : en este estado pónganse e n 

u n a cuba c o n la p r o p o r c i o n a d a can t idad de a g u a , y 

la fermentación n o tardará en efectuarse; por último, 

se sacará de este m o d o lo que se l l ama c o m u n m e n t e 

aguapié ó aguas q u e destilándolas en s e g u i d a , darán 

espíritu a r d i e n t e : si los escobajos se dest i lan sin h a ­

cer con e l los la operación a n t e r i o r , se sacará un es­

píritu a rd ien te de ca l idad m u y in fe r io r a l otro. A u n 

d i g o mas : se logrará m a y o r can t idad , á proporción, 

de aguard ien te de los escobajos que del v ino mismo . 

Véase pues una pérdida t v e r d a d e r a , una subs t rac­

ción de p r i n c i p i o s hecha a l v i n o , aun cuando este 

escobajo suponiéndolo seco al p r i n c i p i o , y penetrán­

dose después de l fluido que f e rmen ta , y d e l ca lo r 

que lo acompaña, no le hubiese c o m u n i c a d o su as­

pereza. N o podrá decirse que e l espíritu azucarado 

q u e forma el espíritu a rd ien te se ha l l aba con t en ido 

e n e l escobajo antes de la fermentación, y q u e es e l 

mi smo que se saca por la destilación, p o r q u e los es­

perímentos citados p r u e b a n lo c o n t r a r i o , y basta r e ­

pet i r los para convencerse de e l lo . 

a.° La opinión de todos los vinateros es que el 
escobajo conserva el vino. S i los cul t ivadores fueran 

ins t ru idos conoce r i an e l m o d o de combinarse los 

p r i n c i p i o s de los c u e r p o s , los medios que emplea l a 

•naturaleza para conservar los y des t ru i r los , y su o p i ­

nión seria c ie r tamente de g r a n peso; pero M a u p i n 

sabe mejor q u e y o lo poco q u e se han estendido los 

c o n o c i m i e n t o s , y cuan g randes han sido los i n c o n v e ­

nientes que ha t en ido q u e vencer para a b r i r los ojos 

á los q u e t iene ciegos la c o s t u m b r e : la opinión gene-



r a l se sabe pues que no es c o m u n m e n t e mas que u n 

e r r o r . 

M a u p i n me permitirá que le d iga que el desgra­

na r no es una práctica usada meramente por a l g u ­

nos curiosos E n casi todo el bajo L a n g u e d o c , po r 

e j e m p l o , y en otros muchos par ages que podría c i tar 

se desgrana r igorosamente , no ^ara perfeccionar los 

v inos ^de lo que no se a c u e r d a n ) , s ino por econo­

mía. C o m o los viñedos son i nmensos , y todas las h a ­

bi tac iones ó bode fia 8 están en las aldeas, costaría m u -

cho el a ca r r eo : desgranan pues en la misma v i n a , y 

es t ienden los escobajos po r e l suelo. A s i , fuera del 

ca lo r del c l i m a , y de las demás causas que in f luyen 

en las calidades de los v i n o s , jama6 son ásperos; pero 

si se deja el escobajo, si fermenta con la u v a , el v i n o 

es d u r o , durísimo. 

3.° M a u p i n r ep rueba con razón e l método de 

echar a l u m b r e en los v i n o s ; pero se funda en la ac­

ción de l ácido de l a l u m b r e , y de la t ierra que le s irve 

de base , por comparación con el ácido del escobajo y 

su sabor estíptico: esta comparación no parece esacta. 

E l a l u m b r e se compone de ácido vitriólico ó sulfú­

r i c o , v de una t ie r ra casi a rc i l losa , y su est ipt ic idad 

pende de que la base de este ácido no esta tan ésac­

tamente saturada como la de las demás sales vitr ióli-

c a s , c u y a base es t e r r ea : este ácido se d isue lve en 

e l a g u a , po rque cont iene la mi tad de su peso de 

agua . E l tártaro es m u c h o mas ácido que el a l u m b r e , 

y está u n i d o á una porción oleosa que le i m p i d e 

basta c ie r to p u n t o disolverse en el a g u a : se necesita 

p o r lo menos diez y siete partes de agua para una 

de tártaro. E u fin, su base es una t ierra g rosera , y el 

todo está concretado por una gran cant idad de aire. E l 

tártaro c o n t e n i d o en el escobajo se diferencia algo del 

q u e se hal la en la pu lpa del g r a n o : seria cosa m u y 

l a rga seguir este análisis químico, incomprehens ib le 

quizá para el común de los lectores. 

(Se continuará.) 

U l 
de los ejércitos de operaciones y de las demás p r o ­

v inc ias del r e i n o , los recibirán de l m i s m o modo en 

las adminis t raciones p r inc ipa les de correos de los 

distr i tos y paises donde, se encuen t r en los in teresa­

dos, á c u y o electo se han dispuesto las remesas opor­

tunas. 

A s i m i s m o se hallarán en la librería de la ca l le de 

Carretas un r educ ido número de ejemplares mas fi­

nos á mayores precios que los c o m u n e s , cuyos dos 

tomos no pasarán para los señores suscri tores de 3o 

reales en esta c a p i t a l , y 3 4 en las p r o v i n c i a s po r r a ­

zón de por te , y los de mejor ca l i dad á 6o rs. 

D e b i e n d o proceder e l ayun t amien to cons t i t uc iona l 
de C h a m a r t i u á formal izar los r epa r t imien tos de c o n ­
t r ibuc iones de cuota fija de l co r r i en te año , hace sa ­
ber á todos los hacendados forasteros q u e posean fin­
cas en su término alcabalator io presenten relaciones 
juradas en el término de diez d i a s , contados desde 
este a n u n c i o , entendiéndose su jurisdicción con a r ­
reglo á la nueva división de t e r r i t o r i o , desde la H u e r ­
ta del Obi spo á la de M a n d e s , y parada de los toros, 
con ape rc ib imien to de que pasados no se oirá r e c l a ­
mación a l g u n a , y se formará por peri tos sus corres­
pondientes capitales. 

L a dirección genera l de caminos ha acordado sa­
car á pública subasta el a r r e n d a m i e n t o d e l portazgo 
de F u e n c a r r a l con su intervención de San Agustín 
por t i empo de dos años y la can t idad menor a d m i s i ­
ble de i 2 o 9 rs. en cada u n o ; y para su p r i m e r re­
mate ha señalado el d ia i o de marzo próximo á las 
doce de la mañana en la sala de la misma. Q u i e n 
qu is ie re hacer postura acuda á la espresada dirección 
por su escribanía p r i n c i p a l , d o n d e estarán de m a n i ­
fiesto el arancel y pl iego de condic iones bajo las cua­
les se ha de ver i f icar la subasta. 

A N U N C I O S . 

L o s señores suscritores en esta corte á l a t r a d u c ­
ción del Compendio del Arte de la Guerra que p u ­
blicó en francés el general barón de J o m i n i , podrán 
a c u d i r a la librería de A . Pérez , cal le de Carretas, 
frente á la Casa de C o r r e o s , para rec ib i r e l p r i m e r 
t o m o y u n abonaré del segundo que saldrá á l uz lo 
mas b reve posible por encontrarse m u y adelantada 
su impresión. 

L o s que de fuera de esta co r t e , han señalado sin 
e m b a r g o esta capi ta l para su r e c i b o , podrán a c u d i r 
también á recogerlos en los mismos términos por me­
d io de sus comis ionados á la Dirección general d e l 
cuerpo de estado mayor , que se halla establecida en 
la calle de J a c o m e t r e z o , número 4 3 , cuar to p r i n c i ­
p a l . 

Loe ejemplares cor respondien tes á los i n d i v i d u o s 

M A D R I D : I M P R E N T A D E 

E l ayun tamien to ac tual trata de reedif icar ó re­

pa ra r la fuente de la v i l l a de T o r r e l a g u n a , y se avisi 

á los fontaneros que q u i e r a n c o n t r i b u i r con sus co* 

nocí miemos á d icha obra se presenten a l presidenta 

del m i smo en el término de u n mes , q u i e n les en­

terará de sus condic iones . 

M E R C A D O D E L A C A P I T A L . 

T r i g o 24 á 3 i £ rs. fanega. 

Cebada 1 G ¿ á 11 i d . 

A l g a r r o b a 14 a i 5 i d . 

A c e i t e de 58 á 60 rs. a r roba . 

D . P E D R O S A N Z Y S A N Z . 
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