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Se suscribe 4 este periddico, que salelos
martes, jueves y sabados, en la imprenta y
libreria de Sanz y Sanz, calle de Carretas,
4 10 reales al mes, llevado a la casa de los
eliores suscriptores.

Losavisos 6 articulos podrin remitirse
ala Redaccion, quese halla establecida en
la misma imprenta y libreria, francos de
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Nota de las Liquidaciones de los suministros de viveres hechos por los pueblos de esta provincia que se han
practicado en el presente mes, correspondientes a las especies que se detallan, y valor que se les ha acreditado.

Valor del suministro.

Pucblos. Especies del suministro. Reales vn. mrs.

P U [ P ——— o . Carne § ASENEE A TEeEE SEEENE BN R 714 28
Acanjuez.. ... PP, S v My WINO wvnsss sassse @i s  SAREEe 4,982 28
Algete. . ....coveeveeceeeeees. Pan. id.. id.. cebaba paja. ...... ...... 2,200 27
Arganda. .. covveieint conaaa 9., ¥M.: iii Wasw Weees o013 & e o . 3436 4
Ajalvic.......... S B B B $.: M.e sese Misis cusns . S terde - 915 26
Aldea del Fresnoe. ceeeeee.. soid BOe Hlls medp Lo O WASEEE RSN €N S 96 12
Alcobendas. .. .... P T Ty o s W e Wiaws Hacse ssewnw  wmmey ' 391 25
Boadilladel Monte. .. «vovve vve eee ddie veee eeees ¥ GACESE SEENEY e 1.065 30
Becerril, . o oo c e CTELEEI T . id. . id. . s s Wik e e 8 VR CEwWE e e . 925 26
Belmonte de Tajo. o0 vvvvn..... .. W . Moo Wi sesis 5  WaweaE 335 3I
Carabanchel bajo........ e v o Wk svin Waas Misis sseses  asenes 3.436 16
Carabanchel de arriba.......... o s siss Wosas Moo srasic sene > 9.352 2%
Colmenar de Oreja.. .......... vo, W Mo e Whsie Hieer savess e T 665

Canencia.. .. ocoveen EEREREEE s e sees sesuses e ERe b R FAE  EBERBE 1.088 10
Covefla. «v.cvvvevnnn sisnvmene e Mo sose MWaie Moce eveses wsoses 354 5
Colmenar del Arroyo........... Mes s  sicv Mive oss Aovssy  @vssa . 554 5
Carabafia. .covvvecvvnnnnnnenes idoe ide. id.. dde... idou.. ceeee el 165 1r1
Fuentiduefia de Tajo ceevrecce coe id. . id. . id. . id. ¢ 0'h id. R T T 2.290 33
Fresoedillas. . ........ s voms wow My Mo sese Blees Wil sxiess  weses " 296 23
Galapagar. . ........ s svwghusne, My Me sene Sbsess R e aceite. . leda. .. 3.278 g0
Getafe.. ........ ... verenas son seen e Hoe vemene e [ SR | e 4.263 13
Hoyo de Manzanares........... id.. id.. id.. id.... id ... vevrrr  vennnn 360 33
Molar (El)......, ......... sves .. .. cvge Mhvse MWhose susssne  sweva . 2.308 23
MdﬁtOles oooooooooo R R R R . idao id.. tee e id.... id,,., ...... 66, 5@ 479 1I
Navalagamella.. .. ......o00eeee ide. ido. ..., ddee.. ddoe.. seiies veenn 764 26
Navalcarnero.. . ... veesennesaes ddo. ide. id.. ide... ide... L., sevves 489 13
Perales de Tajuiia............ veo My e Mo Woaoe Mooie versses  saness 1.393 17
Pelayos. .« .coovvvnenn, ssvenes s e cave Wars Bivwr ssovse  svvnn 117 88
Photoi covsvensnvssorssscanse WMo Mo -snvs Mave Mioos sovien  sswnsss 1.330 38
Romanillos. . ........ seeresaes enee R B snss sesaie FEEERE  EeeEEs 58 12
Robledo de Chavela.......... ss. Mes Moy sies susvee wrees o Miceye 3. .o o0 2.190 37
San Sebastian de los Reyes....... id.. id.. .... ...... M iie ' sTviin  sesees 656 16
SomOSIerra. eo o vovevvenens suioy Mhev Wov -wyis HWoevy Wi Sisvbe swesns 93¢ 18
Talamanca.. ... S S CE sV evsanEs 05es suen .. sees Mesewr STt E . EeEwd s 193 $5
Torrelaguna. ...... vose vovwons Mese Mo Mo Moove sesse R TV L 1.221

Torrelodones. . ... . tessvenviioys Wby My ever Mhare Iave. msnbss & ssops 585 18
Torrejon de Ardoz..........o0 id. id., ... dde... dide,., ddee... idaaes 1.911 16
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V‘lm.'.oouoootcluooa..l.'oo e e idci id.. ecracse osesvee idol.lc id-coo. 6.!7]
PRI s iisivisuiroven e Me e Moo Whicomisniny wrssni 107 6
Valdemanco..ecoceceeeossasss ooee ddie evee weeeee oovees id. carbon y leiia 5.709 19
Vi"a\'erde.................... ceeve id.. PP ee® S eeees eeeese seeses EEEEE 464 32
Villamaorique de Tajo. ..o ovvon.  ide. ides dde. dde... dde... ..ol Ll 399 26
Zarzalejo. .ooecesncncansnnonss A TR TR SRR e 1.989 16
Suma total. . ..... 70.636 33

Madrid 5 de enero de 1840.—El inspector de provisiones, 4gustin de Alfardz=—El dlputado provin-

cial, Manuel Guio.

NOTA. ElSr. interventor militar del distrito de

Castilla ]a Nueva ha hecho presente al Sr. intenden-
te militar del mismo, que la mayor parte de los re-
gimientos de infanteria del ejército tiene svus batallo-
nes operando en distintos distritos, en los cuales ra-
dican sus ajustes separados, segun estd prevenido,
sucede constantemente la devolucion de recibos por-
que se hallan encarpetados por cuerpos;y para evi-
tarla, serd bien que en lo sucesivo no se admitan a
liquidacion ningun recibo de los espresados regimien-
tos de infanteria del ejército si no se presentan en-
carpetados por meses, y con absoluta separacion de
batallones, sacando copias autorizadas de los que
comprendan mas de uno de estos. Lo que se pone
en conocimiento de los ayuntamientos de esta pro-

vincia para su puntual cumplimiento.=Agustin de
Alfaraz. |
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Ensayosy operaciones nuevas para enriar el carnamo.
i (Véase el ntim. 1095.)

Para este efecto he reunido con cuidado una libra de
corteza de canamo maduro y sin enriar, baciéndolo
secar- bien en: un horno, mantiniéndolo comprimido
para.que-despues ocupase menos volumen. He puesto
este eafamo en digestion en espiritu de vino, ei cual
tomé un color amarillo muy oscuro: filtrado y eva-
porado dejé una resina morena que pesaba cuatro
ochavas y diez y ocho granos. Con este mismo meto-
do todas las cortezas dan resina. Las yerbas mas tier-
nas tifien el espiritu de vino, y esta sustancia verde
es el Gltimo resultado del paso de la luz al estado
del flogisto.

Continué en mi operacion para sacar la parte oleo-
sa de la libra de corteza que habia dado su resina en
el espiritu: de vino: despues de seca- la estendi é hi-
ce macerar, dejindola estar en frio durante tres dias
en bastante agua para que quedase cubierta. Evapo-
rada esta agua con cuidado, a fin de que nada se
quemase,, obtuve una sustancia gomosa, que pesaba

......

tres onzas y. tres ochavas y media, que no.estaba se-
ca y pegaba como un mucilago. -
La proposcion de la resina & la goma es, como se

ve, muy considerable en estd sustancia, cuyo gli-

ten se creia que era tinicamente gomoso; pero ya es-
to lo habia advertido Home en el curso de la esce-
lente série de esperimentos que habia hecho en Es-
cocia para el blanqueo de los lienzos; porque viéndo-
se obligado por economia 4 usar del agua como disol-
vente de esta sustancia, jamas lo consiguié completa-
mente: la resiva que se queda en las fibras exige casi
todas las operaciones posteriores. El mejor disolvente
de estas sustancias seria el aguardiente, y el espiritu
de vino oleoso, y preparado como el que se emplea
para blanquear las sedas que se quiere conservar
crudas: en fin, como despues se advertira, el jabon,
e.l agua de cal, los alkalis, y principalmente los cius-
ticos y acidos dulcificados, que resultan de la fer-
mentacion acetosa de la leche, del salvado y de la
harina de centeno, 6 los acidos minerales dulcificados
son sustancias reconocidas por buenos disolventes de
las gomo-resinas, como es el gliten del canamo. Es
necesario observar que la corteza sometida 4 mis en-
sayos para conocer la naturaleza de.este gliten, no
se dejaba hilar con la facilidad que la enriada sim-
plemente, 6 por lo menos su hebra era mas dura.

La razon de este fenomeno es que en el empoza-
do esta sustancia esperimenta una verdadera fer-
mentacion, que es ¢l medio mas & proposito para es-
traer la resina, porque la combina con la goma,
mejor que pudiera hacerlo la simple disolucion, aun
cuando se hiciese en agua hirviendo.

Fenomenos que se advierten en el empozado, ¥ eudl
es el resultado de este. |

El objeto que mas esencialmente se debe exami-
nar y conocer en €l embalsado es la fermentagion
del cinamo en la poza. |

Los haces de esta planta se ordenan segun nno
de los métodos indicados en la primera parte: en vn
dia se cargan. todos eca piedras, y quedan casi 4 flor
de agunaj pero por la munana sobirenada una gran
parte, y es necesario volverfos & cargar. De la su-
perficie y circunferencia de cada monton se despren-
den burbujas de aire, y esta emanacion se auwenta
de dia en dia; pero son diferentes las especies de
tal aire, -

El que sale el primero y segundo dia es seme-
jante al atre atmosférico: es ¢l que esta inherente a
las superficies de los' cuerpos y 4 la pelusa de, es-
ta 'planta velluda; el que sale de las venas de la
cana, y principalmente de las raices,. y apn suele
hallarse tambien en el tuvo de la cana.
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Al tercero dia las bombitas de aire dan un gas
4cido. Hacia el quinto, 0 antes 'si es rapido 'el emn-
balsado, este gas es inflamable. Sl' no wie hubiera di-
latado tanto en este articulo, manifestaria el por me-
nor de estos resultados; pero bas.ta haberlos 1ndica-
do, y que no se dude de que existen.

Si el agua no es mucha y estd egtaqcada, toma
cierto color y se enturbia: Al .olor r;lesa_gradable del
canamo se agrega una fetidez insufrible, que se es-
tiende mocho, causa enfermedades, y 4 veces la
muerte. Si el agua de la alberca esta estancada, no
es mucha y tiene peces, como haga calor perecen
estos animales. De aqui han dimanado las leyes que
prohiben el enriar en los rios y estanques, de wanc-
ra que esta operacion, ::ada dia mayor, no se ejecu-
ta en agua corriente, sino ‘Sf)borrxallllo a los em!)iea—
dos por el gobierno para (El.llf‘ill‘ de este ramo, O es-
poniéandose a mualras y vejaciones: asl es preciso iu-
festar el aire y los habitantes proximos é;las albercas,
por no incomodar a los peces.

; Quién al oir estos fenémenos no conoce que son
producidos por la fermentacion? Esta se retarda 6
adelanta por el frio y el calor : es mas fuerte y mas
pronta en agua estancada, dilatada y menos prove-
chosa en los rios y arroyos, y dificil en las cascadas,
como tambien en agua hirviendo... Una gran can-
tidad de cinamo se sazona mas pronto que una pe-
quedia; y por lo que mira al que se pone en agua es-
tancada, se esperimenta que al sacarlo del agua tiene
un color sensiblemente mas fu_e'rte que el de esta. El
mismo fendmeno se nota en todas las fermentaciones.

;Pero cuil es la sustancia que la snfre? No puede
ser sino una: el glten cuya existencia hemos demos-
trado. El se humedece, se ablanda y se hincha como
todo wucilago, y mete mucho volimen con muy po-
ca materia. Si esta materia se comprimiese & propor-
cion que se disuelve, no habria fermeutacion. He
aqui la cavsa de la imperfeccion que resulta cuando
se enria en aguas cuya corriente es muy rapida: sin
embargo, 4 este inconveniente se opone la hechura
de los montones, que entonces se aprietan y cargan
ntas que los de las aguas paradas, La parte del gla-
terr unido 4 la corteza la estiende por todas partes, y
la ataca en todos sentidos, sufre la fermentacion, y pro-
duce los diferentes gases de que se ha hablado, seguu las
épocas y grados de esta fermentacion. Si hubiese disolu-

cion sin fermentacion, cada planta, conservando al salir

de 14 balsa una parte mas 6 menos considerable de
sit‘materia gomosa , soltaria con bastante dificultad
su hebra despues de seca, porque el gliten que no
se hubiese destruido volveria a tomar en parte sn
adhesion ; pero se sabe que todo mucilago que ba fer-
mentado pierde su glutinosidad, que se pone acido
antes de corromperse, y que én semejante estado es
el menstruo was 4 propdsito para las resinas. Aun-
que los tallos del canamo esfen perfectamente, enria-
dos, las eminencias 6 cabezas conservan todavia al-
guna glutinosidad. Tal ‘vez esta parte serd mas resi-
nosa; estad ademas mas distante del centro de la fer-
mentacion , y ha esperimentado’ menos el movimien-

to intestino cue atenua y mezcla intimamente los
principios.

Estas eminencias y las raices son las partes menos
apreciables del cinamo, pues dan una hebra dora,
que la agramarlura y espa(la{lo (leetrnycn CcOi 4|'r[‘lcul-
tad. Estas observaciones son sin duoda las qre han
obligado & los Holandeses 4 pouner capas de helechos
entre las del lino al enriavlo, a in de aumentar la
fermentacion; y con este mismo objeto no le quito
yo nunca, como lo hacen algunos, las hojas antes de
enriarlo.

De estas observaciones resulta que en plantas en-
riadas suncede lo mismo que en las del campo, que
po todas estan perfectamente sazonadas. Uvas han
crecido a la sombra, otras ban sido sembradas muy
espeso, otras muy claro, y otras han tenido mucha
agua &e.: vl las partes laterales se pueden enriar con
la perfeccion que las del centro. El operario inteli-
gente sabe compensar may bien los defectos adquiri-
dos en el campo con los mejores sitios en la poza.
Por desgracia hay pocos euriadores de profesion: su
trabajo, sin embargo, es tan uril como el de los di-
rectoves de los gnsanos de seda. Sucede con este ob-
jeto lo mismo que con los demas de agricultura, ca=-
da uno cree qie sabe mas que su vecino, '

Si no me engano, creo haber puesto en claro la
verdadera teoria del empozado del canamo, y por
consiguiente baber dado la solucion al primer pro-
blema propuesto por la Sociedad. '

Cuales son los mejores modos de perfeccionar la
practica del empozado, ya se haga la operacion en
agua, 0 al descubierto y en seco.

Del cuidado que se debe tener con los haces, vy d
st colocacion en la alberea. L4

Ya he dicho y no dejaré de repetirlo, que en agri=
cultura es imposible establecer rigurosamente nna
ley general, y que todas las.de este género sufren
muchas modificacienes. Se ve sin salir del objeto de
que tratamos, que en el norte del reino y de la Eu-
ropa el canamo madura poco y. crece mucho; su fi-
bra es mas deébil, aunque mas larga y mas groesa;
eo el mediodia 6 en el centro del reino so vegeta-
cion es rapida, porque el calor esfuerte, y la fibra
mas fina y mas fuerte, aungoe la planta sea mas
corta, Cuando en estos lugares, como tambien en al-
gunos paises de lialia, el terreno es a proposito, fa-
vorecido.de rocios y de frecuentes cortas lluvias, en-
touces el cangmo es escelente..Se debe pues concluir
que el empozada debe durar mas 6 menos tiempo,
segun el pais, y segun haya estado la atmosfera du-
rapte la vegetacion, ! ,

~Se debe tambien , aunque casi nadie lo practies,
agavillar el canamo segun gn tamano ymaduorez, es-
to es, formar haces de los tallos mas grawdes, des-
pyes de los mag cortos, dedos medianus y'de los mas

- pequenos, haciendo lo mismo respecto de los mas
" gruesos y de los mas finos. Sin esta precaucion los
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ultimos se sazonarin completamente mientras que
los otros no lo estaran bastaute.

Generalmente se hace toda la cosecha del cinamo
en dos tiempos, sin atender a las distinciones par=-
ticulares de que depende la buena calidad de la he-
bra, y sio distincion de plantas machos y hembras.
Pura conseguir la igualdad de la hebra, (i'ou\‘emlré
recoger la planta macho cuando esté perlectamente
madura, y la hembra un poco antes de llegar a este
estado; entonces sus cnalidades seran mas iguales.
Propungo esto solo como un ensayo cue se (!ebi.a ha-
cer , aunque slempre serad clerto que se (Ilsmmqlré la
cualidad de la porcion total siempre que se siga f’l
uso establecido. En el ano ultimo hice la prueba si-
guiente con mucha felicidad. Dejé en el canamar la
planta macho despues de baberla arrancado y sacu-
dido ligeramente; se seco lentamente sin haberse al-
terado, recibiendo de las plantas lnmediatas un va-
por y vna traspiracion que se OpusO a su .perfecta
desecacion, y le hice gozar de un resto de \'{da que
la libertaba de los inconvenientes que hubiera es-
perimentado si se hubiera secado de otra manera.
Volvamos & la preparacion de los baces 6 gaviilas.

Si no se separan los tallos grandes de los peque-
fios, y ann separandolos, siempre se debe colocar
en medio de las gavillas el canamo mas maduro y
los tallos mas largos, a fin de que no padezcan cuan-
do se colocan en la balsa, 6 cuando se sacan de
ella: esta disposicion sera il tambien para la ope-
racion, aunque distante, del agramado. Si se pueden
enriar con separacion los pies machos y los hembras
seria muy malo mezclatlos.

Es muy il separar el cdnamo que ha quedado
verde, aunque maduro, del que esta blanco 0 ama-
rillo, y del que se ha criado 4 la sombra 6 en cam-
pos de cualidades diferentes. El canamo hembra se
sazona primero que el macho, cuando se ponen a
un mismo tiempo en la alberca, y no esta muy ina-
duro. La perfeccion del embalsado depende en gran
parte del cuidado que se debe tener en componer
bien las gavillas, relativamente al tiempo que exi-
gen para eazonarse : de otro modo los tallos de unas
gavillas se adelantaran mas que los de otras, y es-
tos seran muy dificiles de agramar: segun he obser-
vado, estas diferencias son ‘de doce a treinta horas,
El buen enriador debe imitar al buen vinatero: es-
te prueba muchas veces al dia el mosto que fermen-
ta en la cuba, 4 fin de asegurarse de los progresos
de la fermentacion vinosa, y apoderarse del verda-
dero punto de su complemento; vy el enriador debe
igualmente sacar al dia muchos tallos del monton , y
examinar el estado de la fermentacion, y si la hebra
comienza & desprenderse facilmente de la cana. Ob-
servara que el canamo verde y grueso secesita me-
nos tiempo que el verde y delgado; el verde menos
que el amarillo; el largo menos que el corto, y la
raiz menos que la cabeza 6 cima; y que el cainamo
que ha estado arrancado y seco mucho mas tiempo
necesita de mucho mas tiempo que el que arrancado

en sazon se lleva segnidamente desde el canamar 4
la alberca.

St absolutamente no se puede enriar pocos dias
despues de la cosecha, 4 lo menos es necesario no es-
perar & mas tarde que hasta mediados de octubre, 4
causa del frio y de las lluvias; y porque ademas la
desecacion rapida al sol 6 al aire que se requiere ri-
gorosamente despues del enriado se ejecutaria mal en-
tonces. El horno y el secador de que se ha habladoen
Ié.l primera parte de esta memoria perjudican a la cua-
lidad de la hebra.

El tiempo de enriar varia ranto en cada pais como
el de la vendimia y el de encubar el vino. Cada uno
lo hace madurar comose la antoja, y frecuentemente se
arregla a la costumbre del pais, y al uso 4 que se desti-
na !.‘.‘l canamo. Sin embargo, el tiempo regular es cuatro
acinco dias en julio, de cinco4 ocho en setiembre y de
nueve 4 quiuce en octubre si ha habido el descuido
de esperar hasta esta época.

El término y la senal de la perfeccion del enriado
es cuando la corteza se desprende de la cananiza des-
dq uno a otro estremo, y la médula ha desaparecido.
Ni se esta de acuerdo acerca del nimero de divisio-
nes O cintas diferentes que por lo comun hace la cor-
teza cuando la separan. Algunos quieren que sean
dos, 'y otros tres; pero diversos ensayos me han con-
vencido que el inejor nGunero era el primero. No to-
das estas observaciones son igualmeme importames;
lo que notiene duda es queel enriado varia segun la
cualidad del agua, el calor y la estacion, el punto de
madurez de la planta, y el cultivo que se le ha dado.
De estas alternativas, mas 6 menos estudiadas, depen-
de el buen 6 el mal enriado; y todas las reglas gene-
rales estan subordinadas & ellas.

(Se continuard. )

ANUNCIOS.

Habiéndose rematado en la cantidad de 1059 rs.
vellon, el acopio de 15000 cargos de pedernal en la
primera media legua de Vallecas, la direccion ge-
neral de caminos ha senalado para el segundo y ul-
timo remate, el dia 14 del corviente 4 las doce de la
manana en la sala de la misma, a fin de que quien
quisiere interesarse en él, acada 4 la propia direc-
cion, en cuya escribania principal se hallaran de ma-
nifiesto las condiciones bajo las que se ha de celebrar
la subasta.

MERCADO DE LA CAPITAL.

Trigo 25 a4 314 rs. fanega.
Cebada 11 4 12 1d.
Algarroba 14 4 144 1d.
Aceite de 58 4 60 rs. arroba.

MADRID: IMPRENTA DE D. PEDRO SANZ Y SANZ



