Se suscribe 4 este periddico , que salelos
partes, jueves y sibados, en la imprenta y
ibreria de Sanz y Sanz, calle de Carretas,

10 reales al mes, llevado i la casa de 10
eilores suscriptorese.

Pt (6 cuartos.)

Losavisos 6 articulos podrin remititee
ala Redaccion, quese halla establecida en
la misma imprenta ylibreria, francos de
porte, sincuyorequisito no se recibirin,
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& En diversas ocasiones se ha prevenido por este
®obierno politico & los alcaldes constitucionales de Ia
Provincia que cumpliesen esactamente con la obliga-
%ion de hacer conducir hasta el pueblo mas inmedia-
Yo a los mendigos espelidos de esta capital por tran-
itos de justicia con destino al de sus respectivas na-
Ruralezas; vy como de la falta de complimiento, asi
‘fomo tambien de permitic & otros el pase para es-
fa corte, se origine un gasto insoportable, no solo
4! establecimiento de San Bernardino, que es el en-
argado de recogerlos en esta capital, sino tambien &
Jos ayunlarnieulos de la proviucia que tienen que
Bacionarlos y conducirlos cuando son espelidos de
Blla, prevengo a VV. que en el caso inesperado de
§ue se me dé parte de no llevarse a efecto lo preve-
ido acerca del particular, exigiré al omiso la res-

fubre de 1836, 25 de febrero de 1838 y 16 de
®arzo del ano proximo pasado, sin perjuicio de los
¢Hemas procedimientos & que haya lugar por su 1no-
“IPediencia. Madrid 19 de mayo de 1840.=Diego de
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DEL ARTE DE LA DESTILACION.

Tres modos se conocen de destilar: el 1.° por ar-
ba 6 per ascensum: el 2.° lateral 6 per latus: y
3.° por abajo 6 per descensum. Solo hablarémos
| segundo, el Gnico verdaderamente Wutil para la
bricultura : los otros dos pertenecen & la quimica.

Todas tres operaciones se dirigen al mismo fin, que
que es el de estraer las partes volatiles, separando-
las de las acuosas, groseras y terrestres. La destilacion
del vino es lateral : pues aunque el vapor snbe per-
pendicularmerte desde la superficie de la caldera has-
ta lo alto de lo cabeza, entra sin embargo por el lado
6 abertura del serpentin, atraido por la corriente del
aire, y condensado por la frescura del agua de la cuba:
de modo que si la destilacion se hace segun las buenas
reglas, ¢l chorro de aguardiente qque coira por el ser-
pentin ha de estar frio. Y cuanto mas frio esté menos
se evaporara su espiritu,

Solo se tratara en este articulo de la destilacion del
Vino y de la sidra, asi de manzanas como de peras;
de la del aguardiente en espiritn ardiente, y en fin
de la de los granos: las demas operaciones no tienen
relacion alguva con las necesidades del agricultor,
que solo aspira & sacar el mejor partido posible de los
productos de sus tierras. Y como todasestas menunden-
cias nos obligarian necesariamente a digresiones qui-
micas poco ioteligibles para ¢l comun de los lectores
trataremos Unicamense de la practica,

La definicion de la destilacion, aunque muy esacta
y muy sencilla para los ojos del quimico no es muy
comprensible para todos. Voy por tanto 3 esplicar-
Ja. El vino blanco 6 tinto se compone de agua, de
una parte inflamable, ambas & dos coloreadas, de nna
sal y de una porcion térrea muy desleida, llamada
hez cuando esia separada del vino, |

El agua y la parte inflamable no se evaporaa al
mismo grado de calor; y el que hace evaporar una
y otra no podria tampoco hacer subir con ellas la sal

grosera, oi la parte colorante, ni la parte térrea &e.

Si se pone d la lambre cualquiera vasija destapada

1lena de vino, parte del agua arrastrada por la parte

_inﬁamable se evapora con ¢lla, y se disipa ea el aire;
la otra porcion de agua, la materia colorante, la sal
y la tierra se quedan en el hondon del vaso; yen Gn,
si se continua la evaporacion las partes groseras y sa-

‘linas se quedan secas. Por el contrario, cubriendo la
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vasija de modo que sc detengan los ‘vapores, y se
condesen con el frio, esto es, que se reunan y reduze
can 4 un hilo 6 chorro de agua, se les separa de las
partes groseras y se saca el aguardiente: todo esio se
ejecuta valiéndose de la vasija llamada alambique,
Asi penetra el fuego el fluido, evapora y separa la
parte inflamable que forma el aguardiente, mezclado
cou cierta cantidad de agnha, se renne ¢l vapor en la
cabeza ; signe la corriente de aire establecida por we-
diu del serpentio,.en donde se condensa formando
un hilo ¢ chorro que cae en una vasija llamada cu-
beta: de manera que despues de la destilacion se en-
cuentran en el fondo del alambique las partes gro-
seras que no pudieron subir con el aguardiente. St
el agna hubiera tenido la misma volatlidad que la
sustancia ivflamable, hubiera subido toda con ella,
en logar de quedarse la mayor parte en la caldera:
esto demuestra que los principios fluidos de los cuer-
pos no tienen el mismo grado de volatilidad. Sobre
esta teoria se halla establecido el arte de la desiila-
cion. Para formarse una idea en grande, basta exa~-
minar el modo como salen de la tierra los vapores
con el calor del dia, y como se coudeunsan en rocio
con la frescura de la noche: pues es una verdadera

destilacion.
CAPITULO PRIMERO.

DE LA FABRICA.

‘Entiendo por esto el local 6 edificio que contiene
los objetos necesarios para destilar el vino. Hay que
examinar aqui dos puntos, los instrumentos, y la dis-
posicion de la fabrica.

I. De los instrumentcs. La pieza fundamental es
'1.° el alambique, y las diferentes partes que le com-
ponen. Si no se tiene una idea esacta de ellas es im-
‘posible comprender lo que se va a decir.

2.° El hornillo. En el mismio articulo se vera
cuales han de ser sus proporciones. No cesaré de re-
petir que la principal y mayor economia, y la que
mas asegura la ganancia pende del hornillo; se que-
ma muy inatilmente una cantidad de lena 6 de car-
bon, que podia quedar reducida 4 la tercera parte
g1 la boca del hornillo no estuviese tan inmediata
al canon de la chimenea. $i se usa de caldera redon-
da y profunda se conducira el calor, el fuego y la
llamia en forma ecpiral al rededor de ella; y st por
el contrario es llana, ancha, poco profunda y muy
larga, basta que la llama le togque por su suelo; pero
este método no es tan bueno como el primero.

Todos los anos autes de principiar la destilacion se
examirin con cuidado los hornillus y alambiques, y
no s aborrarad gasto alguno, porque st queda la mas
pranﬂa hendidura en el hornillo hard perder una
cantidad de calor, de que quedara privadala caldera;
g1 ¢l dcido del vino ba corroido parte de la caldera,y
‘¢ vino (que contiene encuentra la mas l""l'""-'" aber-
tura por donde galirse puede baber un incendio. La
‘cabers exth mas espuesta 4 esto que la caldera, y yo
be visto algunas agujereadas como espumaderas. En

‘vindose otra U otras dos veces, se impregnara de

vano se tapan estos agujerillos y aberturas con ap)
bien amasada y mezclada con ceniza, 6 simplemp,
te con ceniza mojacda: siempre se cecapa mucha Par
espirituosa. Esta corrosion y esta disolucion del coy,
por el acido del espiritn ardiente denota el descuidg |
fabricaute, y que muchas particulas de este mery|
del estano cargado del plomo de que s¢ vsa para eg,
nar s¢ hallan mezcladas con el aguardiente; de log,
resulta vo pehigro evidente para Jos que se sirven |
estos licores. Seria preciso por esto que hubiese j
pectores de estas fabricas,

3.°  La chimenea debe echar perfectamente fuy
el humo, porque si no, la lowbre tendra poca fuy,
2a, y-sera preciso inas tiempo para destilar una g,
tidad determinada de vino, y pagar por consiguiem,
as jornales a los trabajadores. Subira derecha y
su lnterior, muy lisa, y su abertura superior w
precisamente del mismo didmetro que la inferior,}
un error pensar que una chimenea piramidal, est,
con el canon mas ancho por la abertura de su bas
mas angosto por la de arriba despide mejor el hut
La abertura de la chimenea tendra el mismo diame
que la boca del horuillo. Esta regla es buena.

4.° El serpentin: la bechura actual y genen
mente recibidano vale nada. Es uecesario ue sea
6 cuatro veces masaucho por arriba que por abaj,
que su diametro vaya di:ninuyendo 1nsensiblemen

5.° La pipa, cuba 6 refrigerante nunca seré
masiado alta ni grande, priceipalente st no se u
de la 1wventada por Munier, de que hablamos en.
palabra alambique. Un caiton colocadoen la parte:
perior dela cuba, y de poco mas dhametro queel
refrigerante, facilitara la salida del agua calieote
mismo tiempo que el agoa fria, renovandose co
tinuvamentie, se quedara en el fondo de la cnba.
imposible aprovechar este agua calieute, que co
mas ligera que la fria sube siempre 4 la superf
Se puede sin embargo emplear en llenar los ton
les G otras vasijas en que se ha de echar despues
agoardiente, y estando en ellas algunos dias, y ren:

parte estractiva y colorante de la wadera (ue se api
piaria st vo el aguardiente.

6.° La cubeta 6 recipiente ha de estar cerr
por encima y tendra dos agujeros, uno para recibir
espiritu ardiente, y otro para que pueda salic ¢l ai
Yo querna ue en la abertura destinada para recl:
el aguardicnte se colocase un canoncillo e mad
que llegase basta el fondo del reciplente; y que
viese este canoncillo hechos muchos agujeros en
parte de abajo, por los cuales se esparciese el agu:
dicnte -en el vecipiente, v Hegase sensibleme:
hasta la parte superior, para eviar por este e
la c-upmuricm de una canndad de cs.p,itilu, cspeci
mente stel que core por el m-rln'mih no esta del
do Ili'l). Tambien desearia que la segonda abert
estuviese cervada con una portezaela ligera y
vible, para que coando el recipiente estaviese |
de aire, pudiese este abricla coando fuese mene
y se cerrase despuces por si misima. Si se destila se



costombre ordinaria, si el chorro de aguardiente
le caliente , aconsejo que s¢ use de la cgbeta pro-
esta por Moline. En algnnos parages quitan l.a cu-
ta luego que se llena de aguardleul’e, y pomenrl?
ra en su lugar sirve para llevarlo a los toneles 6
§1jas. :

2.2 La regla es un instrumento de madera co-
pnmente de vna pulgada en cuadro y de altura in-
terminada , pues es conforme al didmetro y 4 la al-
ra del recipiente. Por ejemplo, ,lla altura de una
lgada corresponde & tres, cuatro 6 cinco azumbres
espiritu ardiente cpme.mdos en el recipiente. Cnan-
) este no tiene mas de un agujqro, se introduce la
g'la por el que recibe el aguardiente , cuando uene
s se introduce por el otro.

| Para gradoar esactameaqte esta regla se usa de una

sija que contenga con esacmpq cuatro azumbres,

gjemplo, se echan eu _cl.retnp]cme marcando en
reula su altura, y se continua de este modo. Para
tar el descuido del destilador, y no tener gue me-

( w;niu‘uam(;me, en medio de un pedazo de cor-

o, por ejemplo, de una pulgada de grueso y tres
© 200 de ancho, se pone bien asegurada una vara
& .2 v graduada, y se coloca esta regla en el re-
& icoe cuya capa es movible; contorme se va .lle-
gk do de aguardiente, sale la tegla por el agujero

| recipiente opuesto al que recibe ¢l 2guardiente:

este modo esta siempre viendo el destilador lo que

ace. ) e
2.° La prueba es una vasija pequena de vidrio 6
= cristal de tres 6 cuatro pulgadas de largo y seis u
cho lineas de diametro en su interior, Se media de
®:ardiente, se tapa la boca con el dedo pulgar, y se
$-i'a vivamente contra el muslo: la hechura de las
B 0ibillas que se forman y su mayor 0 menor r:lu-
:cion manifiestan la calidad del aguardiente, si el
1ie sale del serpentin es de recibo, si esta demasia-
o cargado de flema, o sl tlene Inas fortalezg que la
prescrita por las ordenanzas. Aunque este metodo de
i22ar DO €s Uy esacto,.l? da la costumbre, siu em-
argo, un grado de precision que asombra: mejor es
ervirse de areomelros. .

1 9° Una pala y unas tenazas son los demas 1ns-
rumentos.

II. Del sitio de la fabrica. Lo que se ha dicho
el parage para una bodega se aplica. a una tabrica
 aguardiente, y puede servir tambien para e!l_.a. i
un entonces NO se necesitarian carros, ni mulupli=
ar el nGwero de brazos para conducir el viuo que
s¢ ha de destilar. Hay wuchas observaciones impor-
tautjsimgs que hacer antes de construir o formar una
fibiica: en las arandes no ha de haber tanta ecovomia.

12 Del acuva. Como se necesita mucha, el acar-
rearla a lomo O en carros es un gasto grande ¥ dia-
tio: si hay que sacarla a brazo de pozos, de cister-
as &c., bay tawmbien jorvales que pagar. Es pues
escncial establecer la tabrica cerca de una tueate o
de un arroyo, peca mas baja, para teper la facthidad
de guiar el agua, ,y.que caiga por si .misma ¢n lys
Pipas.
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St bay que gacar el agua, es mucho mas econ6mi-
o usar de una bomba que hacerlo 4 brazo. En este
caso miro como de necesidad absoluta un deposito
bastante grande, que coutenga toda el agua que se
necesite para el dia, y aun mas; que se llene todas
las tardes antes que los trabajadores se retiren; Yy que
81 s trabaja de dia y noche, se llene por tarde y
manana, st no es bastante capaz para el consumo:
10sisto €n esto porque sin esta precaucion nunca se
sacard buen aguardiente, el agna de la pipa se ca-
lentard ._dc.muala_d(), y el aguardiente adquirira an
gusto empircumatico, a quemado, y comunmente 4
cobre. Casi uingouna fabrica he visto donde no en-
contrase el agua de lascubas hirviendo, 4 menos que
el dueno las visitase por si misino; en vez (Jue es-
tando el depdsiio a la altura de las cubas, y cayendo
€l agua continuvamente en ellas, sube el agua calien-
te a la parte superior, y se mantiene fiia y muy fria
la base del sergenting, de modo que el aguardiente
que sale por €l esta frio; este aguardiente sale asi
Lien coudensado eun licor, y no prerde ningono 6

asl ningun espiritu ardiente por la evaporacion.

Ciuando se descuida esta operacion, se estiende el es-
piritu ardiente por la atmésfera de la f{abrica, de
modo que llega a hacer impresion en los 0jns. v 2
causar picazon sobre ellos. Sobre este hechio me re-
fiero a lo que esperimentan al entrar en eliss las per-
souas que uo frecuentan muocho estas fabricas, Cuin-
to espiritu ardiente no se pierde que podris ahorrarse
solo con una corriente de agna fins! Vesse pues como
mediante eimplea y ligeras precaucicnss resulrs la

.calidail y el beuneficio. Dirante la destilocion se des-

prende una gran coiriente de aire. v ror recs ca-
liente que esté el chorro de azuarcdiente, mal con-
densado por supuesto, €:°a corriente se llev: una
gran porcion de la parie espiritiuoss,

2.2 Del vino. Supongo que se constrinva 13 bode-

ga como he dichu: el s1uo se perfeccinnara en lag
cubas, y pasara por unos tubos al slamblgue mismo
con solo abrir una liave de fuente. Mi £ es que na
hombre solo sea suficiente para el servicio ce la fi-
brica, 6 cvando mas das.

3.° De las cuevas. El espiritu ardiente, ann-pa
bien encerrado en una vasija de msdera, en un tenel
por ejemplo, se evapora en parte, v par consiz  ien-

te se disiinuye su calidad y tuerza, en esrecii! en

verano, a causa del calor. Es pues esencizl ziir<ge
los aguardientes en purages fiescos FOCO susce inleg

de las variaciones de |3 atinosters, parque e ando
€ntences slelupreen uo remp.e ¢3si !

- kil g 3 4
-

es bueua, esto es, sl tiene todas 1gs cur

LI & &

heuwios 1udicado, sera MOy Pocd 4 peraica el esot-
ricu ardiente,

La cueva ha de estar inmedizta 3 1 fileica. 0 poe
bajo de la parte de la fabeica en doude oo estan los
bormijos. Absolutamente babisado, se paicun po-
ner unas llaves de fuente en lis cubetss, Gque coc-

.respandiesen a los tubos que vaa a paric 3 los wae-
les 0 vasijas distribuidas por la cueva: la frescura del

sulterraneo baria perder as1 eo gria parte ¢l muboca


file:///asqa

quemado que countraen los aguardientes mal fabri-
cados.

Convengo en que esta operacion pediria mucha
vigilancia en el director de la fabrica, para separar
&4 tiempo el aguardiente de superior calidad del me-
diano y del inferior ; pero para esto bastaba que hu-
biese tres llaves de fuente, para abrir y cerrar segun
se necesitase, los tubos correspondientes a las vasijas.
Tambien se podrian mezclar los aguardientes tuertes
con los flojos para el comercio.

El que quiera tener idea de la fabrica de destilar
mas perfecta que existe en todo el mundo que veala
que los hermanos Argand, ciundadanos de Ginebra,
han coustrnido en Valignac enfrente de Colombiers,
la primer posta yendo de Mompeller & Nimes. Esim-
posible alabar bastante el celo de Joubert en todo lo
concerniente 4 la provincia del Languedoc.Su patrio-
tismo le impelié a llamar & los hermanos Argand el
uno gran mecinico, y el otro gran quimico y fisico,
de cuyos trabajos y celo ba resultado una de las me-
jores obras. Es para mi de mucho gusto tener esta
ocasion de hacerles la justicia que merecen, y de tes-
tificarles pablicamente el placer que senti al ver su
establecimiento : no hay una cosa tan comoda ni tan
econdmica; muchas fabricas tienen mayor nGmero
de alambiques, es verdad; pero el nimero no cons-
tituye la perfeccion.

Yo no puedo dar aqui las proporciones esactas,
sino Unicamente el resumen de lo que he visto. El
local sera, con corta diferencia, de treinta y seis pies
de largo y unos treinta de ancho. Esactamente en el
medio hay un pilar de fabrica cvadrado, que con-
tiene cuatro horniilos con sus eurejados y ceniceros,
porgne solo se quema carbon de piedra. Sobre cada
hornillo esta colocada una caldera, de mucha mas
cavidad que las de las fibricas ordinarias. Una sola
chimenea colocada en el centro de este pilar sirve
para los cuatro hornillos, y sobresale algunos pies
mas por cima del techo, que tiene una abertura de
seis U ocho pulgadas todo al rededor de la chimenea
guarnecida de tablillas delgadas, colocadas como es-
tan las de las persianas, de manera que si en la pie-
za bubiese humo, la corriente de aire que se forma
al rededor de la chimenea pronto lo disiparia. Estas
tablillas 6 listones, que casi montan unos sobre otros,
impiden que el humo de los hornillos ¢ue sale por
la chimenea pueda volver a entrar en la fabrica,
cualquiera que sea el viento que corra; con seme-
jantes precauciones no se siente ningun olor 4 humo,
ni tampoco el del carbon f6sil que se quema.

Acabada la destilacion se descarga el alambique
por si miswo, abriendo una llave de fuente, que
deja salir las heces fuera de la fabrica por canales
subterraneos, sin que haya por consiguiente ni olor
ni humo al rededor de la fabrica. Se abre despues
otra llave, entra agua limpia en la caldera, y se la-
va por si misma.

Todos los alambiques tienen su serpentin metido
en una cuba grande, cuya agua se esti renovando
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‘nediante una llavecilla y un tubo de comunicy,

siempre por abajo, y se derrama por arriba por
canoucillo que baja por la parte esterior hastg ¢
de la caba, y conduce el agua’ caliente fuera
fabrica, en la cual esta todo tan bien orde_-nado,q
se hace el trabajo sin la menor incomodidad.

Hay otra pieza companera de esta, que tiep |
mismo ancho y doce 6 quince pies de largo, y g,
de depdsito para el vino. Su pavimento estj 4,
mas alto que la parte superior del alambique,

que hay de una 4 otro, se llena la caldera sin Q@ 1
sea necesarlio despegar su cabeza. :
( Se continuard. )

ANUNCIOS. 1
REDACCION DEL BOLETIN OFICIAL DE MADRID

Habiendo concluido en fin del mes
abril proximo pasado el primer semestre |
corriente ano de contrata de este Bolet
oficial , y faltando & muchos Ayuntamie
tos satisfacer el importe de la suscricion ¢
misino como les estd prevenido , se les avis §
para que inmediatamente concurran d pe
gar dicha suscricion, y de no hacerlo
edilor se verd en la dura necesidad de acj
dir al Escmo. Sr. Gefe politico, d fin &
que 8. E. tome las medidas que crea necef
sarias contra los morosos ; asi como saldrdff
desde luego apremios contra los que se haf
llen con atrasos anteriores.

¥

El partido de herrero de la villa de Pozuelo del
Rey, distante cinco leguas de Madrid, se halla va-
cante ; los aspirantes que quieran interesarse dirigk
giran sus solicitudes al ayuntamiento francas de por
te; advirtiendo se dara la preferencia al que pued
desempenar el partido con mayor aptitad , y senag’
lando por término de recursos hasta fin del preseng’
mes de mayo.

Ea la villa de Colmenar de Oreja se halian espuesq;
tos al pablico todos los repartimientos de este corq
riente ano por término de ocho dias, en coya épocif
se oirdn las reclamaciones que se hicieren por los inf

teresados contribuyentes, mas pasado dicho plazo nof
se admitira ninguna.

Terminando la obligacion de carnes de la villa de
Loeches en San Juan de junio préximo, se sac
a publica subasta, y se ha senalado para su prime
remate st hubiese licitadores el dia 18 del corrientt
de diez 4 doce de su manana, lo que se avisa al pi*
blico para los que gusten interesarse. '



