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Esta celebridad universal, es-

ta espnmml bailarina, encanto
de ptiblicos y rival de reinas,

se halla en Madrid, mostrando- .

nos sus innumerul)lcs encantos

y sus voluptuosas, clasicas y.

artisticas danzas
Su fama es, no s6lo euro-
ped, sino que también allende

los mares sus ritmicas ondula-_
Ciones lucieron en teatros y, ca- 3

sinos.

gonistas mas distinguida.

No existira pubhcaclon en el mundo que no haya estampa-

)
do con sus prensas el nombre
de esta danssensse.

Cleo de Melode rie, rie
siempre

Ha nacido para reir y para
alegrar las existencias de algu-
nos— contados qulza—que la
hayan interesado- 4

Quiza hayan costado dichas
alegrias 4lgunas lagrimas; pero -
. la vida es asi.

trase encantada, de Espafia; sobre todo de la‘alegria que aqui
se respira, diciéndonos que siendo alegre nuestro pais, nece=

Hemos tenido ocasion de ha- -
La vida galante mundial la cuenta como una de sus prota- ' blarla v de verla reirse, escuchando su argentina voz. Mués-
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sariamente-es=muy-bello. Niega que haya
estado.en Espafia antes'de.ahora, echan-
do por-tierra la_realleyenda de su per-
manentia*en Arddalucia durante la dltima
Semang Sapta, -, :

Anoche ¢lptiblico madrilefio la ovacio-
16 4 su presentacion, admirando su deli-
cado trabajo.

Su dltima danza fué el Tripili, baile
fandangueado, antiquisimo, espafiol, pero
que ahora lo firma el maestro Lacome.

itlay apellidos oportunos!

Todo Madrid la admirara y Cleo conti-
nuara riendo, riendo siempre, con sonrisa
de niffa, 6 de mujer, pues el repertorio de
sus risas es inagotable.
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ARISTOCRACIA

Al baile celebrado en Palacio con
motivo de la boda han acudido al-
gunos caballeros que jamas habian
pisado mullidas alfombras; pero
desde aquella noche memorable an-
dan por ahi con la frente erguida y
la mirada soberbia, como si quisie-
ran despreciarnos 4 los que no he-
mos tenido la fortuna de recibir in-
vitacidn.

—Mi esposo estuvo en el baile de
Palacio—decia aver dofia Candela-
ria, la ex estanquera,ddndose tono.

— No sabfamos que fuese de la
aristneracia,

—PPues lo es. Cuando puso el es-

tanco lo llevaron muy 4 mal los de
la.nobleza, pero él no les hizo caso.
—¢De suerte que el Sr, Aquilino es
de sangre azul?
—Si, sefnior; de lo mds azul que

‘ pueda-haber. Casi Lodo

0§ duqes.
son.primos suyos porpartede ma~
dre.

" A dpfia Candelaria se le-ha subi-
do el baile 4 la cabeza, y, para col-
mo deé felicidad, estuvo la otra no-
che con su esposoen el Ayuntamien-
to y se coded con los tenientes de
alcalde y un concejal le sirvié un
sorbete de vainilla.

—¢No hay leche merengada? —
pregunto ella.

—No, sefiora; pero si tiene usted
mucho interés, se hace—contestéla
el concejal.

Dofna Candelaria, por no ser mo-
lesta, renuncié al capricho y se co-
mid cuatro emparedados. Por cierto
qus le llamd la atencién que estu-
viesen crudos.

—Si usted quiere mandaré que se
los frian—dijo el concejal.

Tampoco quiso dofia Candelaria
que se molestasen ror ella; pero sa-
lié de la Casa de la Villa entusias-
madisima y diciendo & su esposo:

—iQué finos son estos jévenes del
Ayuntamiento!

— Eso no lo hacen con todo el
mundo—o jeté el marido—. Ya sa-
ben ellos distinguir .
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Ahora anda dici.ndo D. Aquilino
que va a ingresar en la Orden del
Santo Sespulero, y ayer armo un
gran escandalo en el café porque
hubo uno que dudé de su nobleza.

—Mi abolengo viene de la época
le Moisés; si, sefior—gritaba—. Ten-
go en casa un cuadro en el que apa-
rece Moisés sentado en las tablas, y
delante estd un ascendiente mio,
con el sombrero en la mano, quz le
pregunta:

—Hola, Moisés, jc6mo estds?

—Bueno, gracias; 3y tu?

—Vamos tirando.

—Cubrate, primo—afiade Moisés.

Y responde mi ascendiente:

— No, gracias; es comodidad.

SALMONETE.
———

GRANDES PROGRESOS

L2 locomotora mas veloz.

Se estd acabando de construir en
los Estados Unidos una locomotora

o T -

Wiixta, d6 11,25 metros de: longitud
por 4,10-de altura yequs- pesa98.000
kilos. Esta maquina tendrd por mi-
sién el franquear, sinnecesidad de
defenerse, la enorme distancia que
media entre Nueva York y San
Francisco de California, 6 sea entre
el Océano Atldntico y el Océano
Pacifico Lalocomotora no emplea-
ra el carbdn, sino el petréleo, y no
necesitara deposito de agua. El

mismo. petréleo engrasara automa="

ticamente los érganos de |+ maqui-
na y las ruedas, que podran girar
sin calentarse durante sesenta ho-
ras, 6 sea durante toda la travesia
del continente americano.

De modo que la nueva méquina
remolcara un tren ordinario en dos
dias y medio, mientras que los tre-
nes mas rapidgos que circulan en la
actualidad emplean una semana
larga.

Para limpiar de nieve las calles.

Una de las 'mayores dificultades
de los Municipios en las grandes ca-
pitales para desembarazar de nieve
}as calles con objeto de que no se
entorpezca la circulacién, es el pro-
cedimiento que se emplea. En Paris,
cada nevada cuesta a los ciudada-
nos de 200 4 300.000 francos. ;

Se ha tratado de vencer las difi-
cultades fundiendo la nieve con sal,
produciendo la mezcla efectos de-
sastrosos en las personas que tran-
sitaban 4 pie y en los vehiculos.

Se ha pretendido lavar las calles
por mediode proyecciones de vapor,
pero el sistema era demasiado cos-
toso. En Paris, en Madrid y en otras
poblaciones se contentan con arro-
jar agua de las bocas de riego para
limpiar las calles. Este es el proce-
dimiento mas eficaz y econémico.

En Nueva Yorlcha empezado 4 en-
sayarse un sistema que no carece
de originalidad. La nieve de las
grandes vias es comprimida con
ayulda de un compresor de vapor
montado sobre rucdas que reduce el
volumen de la nieve en un cuarenta
por cienlo, transforméndola en blo-
ques durisimos.

Esta maquina recoge la nieve y la
eleva al compresor, de donde sale
continuamente convertida en enor-
mes bloques, los cuales se recogen
en vehiculos especioles que los lle-
van al rio 6 al mar,

—
——

L.a ciencia andando.

El té es nocivo.

Un médico inglés que goza de
gran reputacién profesional, dice
que el té puede ser causa de los mas
temibles desérdenes en el orga-
nismo.

El 16 puede dificultar de tres mo-
dos diferentes la nutricién: 1.°, dis-
minuyendo la sensacién del ape-
tito; 2.°, haciendo los alimentos de
mas dificil digestién, y, por ltimo,
atacando las funciones digestivas
del estémago.

A este paso llegard un dia en que
la condieion primordial paralavida
sera la de no comer ni beber nada.
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Los diplomaticos alemanes Mrs. Radowitz y
Tattembach y la seiiora de este ultimo, en el hotel
Reina Cristina.

INVENTOS Y CURIOSIDADES

Un rapido de mercancias.

En breve se verificaran en Paris
los ensayos de una linea por donde
<irculen 4 una velocidad de 250 ki-

ometros por hora vehiculos auto-
motores eléctricus que transporten
en compartimentos de dos metros
<cubicos, 500 kilos de mercancias,
Correspondencia i objelos peque-
f0s,

__El fin de esta linea es conducir de
Paris 4 las grandes capitales ds
Provincia, como Marsella, Lyon y
Burdeos, la correspondencia postal
Y las mercancias de pequefias di-
mensiones.

Lalinease compondrd de dos vias
Superpuestas,una ascendente y otra

escendente, que irdn por una ga-
leria de ocho metros cuadrados.

Cada carruaje se apoyard en un
rail impulsor inferior, teniendo en-
<ima otro rail-guia necesario para
asegurar el equilibrio 4 velocidades
de 250 kilénfetros con curvas de 500
metros. \

Los carruajes tendrdn en el cen-

U0 un compartimiento para mer-
€ancias, cerrado con puerta lateral
€ un metro de altura por dos de
ancho y dos compartimientos, uno
elante'y otro detras para los moto-
Tes eléctricos y los frenos. Estos ve-
hiculos medirdn un total de 7,65 me-

tros de lo igitud por 1,5 de ancho. La

‘Carga 1til sera de 500 kilos como mi-
fNimum,

Las tomas de corriente para ali-
Mentar |os motoes se efectunardn
Por medio de seis arcos, tres 4 cada
€Xlremo del yehiculo, en contacto

con tres conductores paralelos 4 la
via,

La sociedad de ferrocarriles elec-
tro- postales ha construido una ins-
talacion provisional circular de mil
metros de didmetro, con pendientes
y curvas para realizar los experi-
mentos, llevando ya hechos varios
con éxito completo.

Ay — e

Un barco de szlvamento.

La ciudad de Gloncester (Estados
Unidos) acaba de dispensar un reci-
bimiento triunfal 4 la canoa Uraed,
primer barco de su clase que se ha

aventurado 4 hacerla peligrosa tra-
vesia del Atldntico.

El Uraed es una canoa de salva-
mento. Su inventor es un capitdn
mercante, el cual, para probar las
excelencias de suinvento, ha hecho
la iravesiade Noruegad Gloncester.

El representante de Italia, Sr. Visconti Venosta,
dirigiéndose al Ayuntamiento.

FOTS. ALFONSO.

La embarcacion, toda de acero,
tiene una longitud de 6. metrosy
una altura de 1°60 sobre la linea de
flotacidn.

La vela y el timén se divigen me-
diante maniobr s desde ¢l interior,
donde podrian refugiarse hasta cua-
renta personas en casc de salva-
mento.

Una torre cénica colocada sobre
el puente favorece la accién del
viento.

Todo Jo que constituye el material
de salvamento va prolundamente
resguardado del agua, cualguiera
q]ue sea la fuerza y la altura de las
olas,

EL COCINERO DE SU MAJESTAD

Uno de los empleos mejor retri-
buidos en la Gran Bretafia es el mai-
tre de cocinas del rey Eduardo.

Cobra la friolera de 50.000 francos
anuales y no se ocupa de otra cosa
que de hacer el menu de la casa real.

El cocinero ni siquiera vive en Pa-
lacio. Va de once de la manana 4
dos de la tarde para el almuerzo, y
vuelve 4 las seis para la cena.
———

UN OSO OPERADO

FELLET

Aunque parezcaextrafio, también
las fieras se someten a los cuidados
de la cirugfa. :

El magnifico oso blancodel Jardin
Zoolégico de Pasen acaba de sufrir
una dolorosa operacién para extir-

arle de la lengua una tilcera ma-
igna. ;

La operacién se praclico, no sin
adoptar gran lujo de precauciones.
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Inmovilizada en tierra la fierra y
atenazadas sus garras por fuertes
barrotes de hierro, el cirujaro pro-
cedié 4 la peligrosa. operacién va-
liéndose de un bisturi de largo
mango.

Al dia siguiente, el 0so, aliviadode
su dolor, hizo una carifiosa acogida
al cirujano cuando fué & apreciar
el éxito de la cura.

- s

Observaciones curiosas.

Los microbios del queso.

De vez en cuando las revistas ex-
tranjeras se dedican 4 hacer el
censo de los microorganismos que
habitan en el queso. Ahora, un bac-
teridlogo extranjero hacontado con-
cienzudamente el nimero de micro-
bios contenidos en el queso suizo
llamado de Enmenthal. :

En un gramo de este queso fresco
habitaban la friolera de 90 4 100.000
microbios. Este mismo queso, 4 los
dos meses y medio, contenia 800.000
bacterias por gramo.

El queso blando suele estar algo
maés habitado. A los veinticinco dias
contenia 1.200.000 microbios por
gramo y 4 los cuarenia y cinco dias
2.000.000. Estas cifras corresponden
a la parte central del queso, pues
examinados los bordes,la poblacién
por gramo asciende de3 a 5.000.000
de habitantes.

-Tomando el término medio de es-
tos microbios se llega & la conclu-
s16n de que existen tantos seres vi-
vientes en 300 gramos de ese queso
como habitantes contiene’la tierra.

A este propdsito tal vez sea ntil
recordar a las gentes de imagina-
c16n que los microbios no son ani-
males, como con frecuencia se oye
decir, sino vegetales extremada-
mente pequeiios que se desarrollan
y nacen con incomparable rapidez.

Desviacién de los polos.

Los polos terrestres oscilan en el
espacio.

El eje del mundo se trasla la con
frecuencia describiendo una curva
complicada.

Hace unos veinte afios que se hizo
ese descubrimiento, y parecia tan
extrafio, que empezo por ponérsele
en duda. -

La desviacién de los polos es tan
pequeiia que fécilmente la suposi-
cion podria dar Jugard equivoca-
ciones. '

Los astrénomos resolvieron en un
congreso que los Observatorios exa-
minaran esos movimientos, y reali-
zado tal estudio, todos estuvieron
conformes en la desviacidn de los
polos.

La causa de esa desviacién es lo
. que todavia se i?nora. 2

El profesor Miln ha observado que
la “desviacién de los polos es mds

considerable cuando en la tierra se

siente mayor nimero de temblores.
Sesupone que los terremotos deter-
minan en el interior del globo terrd-
queo desprendimicnto de rocas y
cambios de estructura en la masa
qué rompen el equilibrio del planeta
en-derredor de su eje de rotacién.

TALA ELECTRICA DE ARBOLES

La enorme cantidad de trabajo
que supone la corta de éarboles por
los procedimientos hasta hoy cono-
cidos, quedara considerablemente
reducida, graciasd un procedimiento
que acaba de inventarse.

En lugar del hacha, empleada

desde tiempo inmemorial, se usa
desde hace un ano en Inglaterra un
simple hilo de platino.

Con este aparato se trabaja en el
arbol propiamente como con una
sierra, con la diferencia de que el
hilo, en lugar de dientes, sélo tiene
una carga de corriente eléctrica tan
potente que esta al rojo vivo.

No hay para qué decir que este
hilo, segtin muestra el grabado, se
halla aislado por unas agarraderas
de vidrio 4 fin de que el obrero pue-
da manejario sin el menor peligro.

Por este nuevo procedimiento el
drbol queda talado, 6, por mejor de-
cir, quemado con una rapidez infini-
tamente superior 4 la que se obten-
dria porlos procedimientosantiguos.
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Sustituir los puntos con letras, de
modo que vertical y horizontalmente
se lea: Parte de un periddico, planta
leguminosa, villa de BEspana, pro-

.ducto maritimo, drbol americano.

L
* *

Solucion al acertijo de ayer:
PRIMATE
A la eharada: SALVADERA

Nos han enviado soluciones exactas los sefiores
Zacarias Alonso, Faustino Mediavilla, Castor Blesa,
Eufemia de San Miguel, José Ibarrola, Regino Sax,
Andrés Palau, Ernestina Carlet, Alejandro Viosca,
Mercedes Prats Redondo, Jestis Xifre, dulio Zaldo,
Dionisio Alonso, Paula Gala y Marcelino Queralt.
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Mejillones & la «poulette»

Componentes.—Para seis personas
hacen falta dos litros de mejillones,
tresyemas de huevo, una cucharada
de harina, tomillo, laurel, una cabe-
za de ajo, peregil en rama, tresce-
bollas cortadas enruedas, pimienta,

50 céutlimos de mantequilla, un gajo
de limén, media copa de vino blan-
co, un poco de nuez raspada, un po-
co de peregil y de cebollino ma-
chacado.

Los mejillones.—Son unos maris-
cos que para comerlos tienen que
ser cocidos.

Para asegurarse de la buena ca-
lidad de los mejillones hay que elegir
los mds pesados y que tengan las
conchas perfectamente cerradas,
suprimiendo aquellos que las tengan
abiertas ¢ sean ligeros.

Forma del guiso.—Coléquense los
mejillones escogidos enun cacharro
deaguaycon laayuda de una fuerte
espatula, 6 de un palo, removerlos
en este agua para quitarles todas
las adherencias, algas, arenas etc.

En seguida raspense cuidadosa-
mente con ei corte de un cuchillo,
teniendo cuidado de quitar la parte
filamentosa adherida a los bordes
de la concha; échense, & medida
que se van limpiando, en un cacha-
rro lleno de agua muy limpia; cuan-
do estén todos raspados, remuévan-
se en el agua, sacidndolos con las
dos manos en forma de colador para
echarlos en otra agua; lavense de
la misma manera en cuatro aguas
diferentes; retirense difinitivamente
del agua, haciéndoles escurrir y
échense en una cacerola con tomi-

llo, laurel, ajo, ceonollas, peregil;
ciibrase la cacerola; péngase 4 un "
fuego vivo; agitense bien los meji- -

llones hasta que estén todos abiertos
y echarlos en un colador: consér-
vese una yarte del agua para ser-
virse mads tarde.

Quitar a cada mejillén la mitad
de su eoncha y sdquese de la otra
mitad el mejillén, echandole en una
cacerola, donde se tendra la mi-
tad de la manteca, un poco de pi-
mienta y un gajo de limén. Echese
en otro recipiente el vino blanco
con la nuez moscada raspada; hé-
gase hervir hasta que quede redu-
cido 4 la mitad; después diliyase la
cucharada de harina, hdgase cocer
cinco minutos, agréguense los meji-
llones, sepdrense en seguida del
fuego, échense en una taza las tres
yemas de huevo, batanse con un

oco del caldo en que han cocido
osmejillones, pasense por un tamiz,
agréguese una cucharada de peregil
machacado, algunos pedazos de
mantequilla y un poco de cebolling,
mézelense los mejillones y sirvansé
en seguida. : ,
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